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  فلاييمبیعیهي  کیًتیثب پريث یاظبوع یَب ريغه تیاثر ترک عٍیمقب
 یگًؼت یَبجًجٍدر  ي کیفیت گًؼت َبی خًوی فراظىجٍ ثرخی ی َمًرال،مىیا ثر پبظخ

 
 3یاحمذ احمذ ي 4یاـغر ظبکیػل ،3یگًدرز ییرزایم ظبرا ،2فرح آير ػجبض ،1یجمبل محمًد

 

 ٕٞساٖ ٙبیؾ یزا٘كٍبٜ ثٛػّ ،یٌطٜٚ ػّْٛ زأ ،، اؾتبزیبض ٚ اؾتبزساضق یآٔٛذتٝ وبضقٙبضؾزا٘ف -4ٚ  3، 1
 (,farahavar@gmail.comA.farahavar@basu.ac.ir :ٔؿَٛٚ ؿٙسٜی٘ٛ) ،ٕٞساٖ ٙبیؾ یزا٘كٍبٜ ثٛػّ یٌطٜٚ ػّْٛ زأ، فیعیِٛٛغی زاْ بضیاؾتبز -2

 31/4/98 تبضید پصیطـ:                    22/11/97تبضید زضیبفت: 
 51تب  42نفحٝ: 

 
 چکیذٌ

فلاييمبیعیه ثر پبظخ  محرک رؼذ ثیًتیکَبی اظبوعی ثب پريثیًتیک ي آوتیترکیت ريغه تبثیر یک وًعمقبیعٍ  پصيَػَذف از ایه 
ريزٌ ظًیٍ قطؼٍ جًجٍ گًؼتی یک 222 د. تؼذادَبی گًؼتی ثًَبی خًوی ي کیفیت گًؼت در جًجٍثرخی فراظىجٍ ایمىی َمًرال،

( 1قطؼٍ جًجٍ در َر تکرار اختفبؾ دادٌ ؼذ. تیمبرَب ؼبمل:  12تکرار ي  چُبرتیمبر،  چُبر در قبلت طرح کبملا تفبدفی ثٍ  302راض 
( 3َبی اظبوعیغهگرم در کیلًگرم ترکیت ريمیلی 150+  پبیٍ( جیرٌ 2دارای ررت ي کىجبلٍ ظًیب ثذين افسيدوی(، پبیٍ ؼبَذ )جیرٌ 

ييمبیعیه ثًد. ثٍثیًتیک فلاگرم در کیلًگرم آوتی میلی 150+  پبیٍ( جیرٌ 4گرم در کیلًگرم پريثیًتیک گبلیپري  میلی 200+  پبیٍجیرٌ 
ظیًن ريغ َمبگلًتیىبیػ ثٍآزمب 33ي  26زَبی يدر ر گلجًل قرمس گًظفىذیثبدی ػلیٍ مىظًر ارزیبثی پبظخ ایمىی َمًرال، تیتر آوتی

گیری ي قطؼٍ مرؽ از َر تکرار اوتخبة، خًن 2 ريزگی 42 ظه َبی خًوی ي کیفیت گًؼت، در گیری ؼذ. ثرای ارزیبثی فراظىجٍاوذازٌ
ػضلٍ   pHيدر ػضلٍ ران  (*aؼبخؿ قرمسی ) (.p > 05/0داری وذاؼت )ظپط کؽتبر ؼذ. پبظخ ایمىی َمًرال ثیه تیمبرَب تفبيت مؼىی

 (HDL)  لیپًپريتئیه ثب چگبلی ثبلا غلظت .(p < 05/0)  داری کبَػ یبفتطًر مؼىیثٍ 3 ي 2َبی در تیمبرکؽتبر ظبػت پط از  24 ظیىٍ
َبی ترکیت ريغهطًر کلی وتبیج ایه آزمبیػ وؽبن داد کٍ افسيدن ٍث. (p <05/0) کمتر ثًدتیمبرَب ظبیر وعجت ثٍ  4 در تیمبرخًن 

 ثُجًدگًؼت پط از کؽتبر  pHدَذ، امب تحت تأثیر قرار ومیرا ظبمبوٍ ایمىی پروذٌ  ًؼتیَبی گثٍ جیرٌ جًجٍ اظبوعی ي پريثیًتیک
 .دارد خًن HDL ثیًتیک ثٍ جیرٌ تبثیر مىفی ثرَمچىیه افسيدن آوتییبثذ.  می

 
 خًراکی،  فلاييمبیعیه، ایمىی، کیفیت گًؼت، ترکیجبت فیتًشویک َبیَبی کلیذی: افسيدوی ياشٌ

 
 مقذمٍ

ٞبی  ٌٛاضـ َیٛض ثٝ ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓ زؾتٍبٜی ٛزٌآِأطٚظٜ 
ٞبی التهبزی ٘بقی اظ تّفبت آٖ ٚ ذؿبضت ٘ظط اظثیٕبضیعا 

ز٘جبَ ٔهطف ٔحهٛلات آِٛزٜ اظ ٔؼٝ ثٝؾلأت ػٕٛٔی خب
ٔیىطٚثی زض طذٛضزاض اؾت. اؾتفبزٜ اظ ٔٛاز يسإٞیت ظیبزی ث

تغصیٝ َیٛض اظ َطیك تغییط خٕؼیت ٔیىطٚثی زؾتٍبٜ ٌٛاضـ 
ثب  أطٚظٜ .(18) ض ُّٔٛثی ثط ػّٕىطز ٚ ؾلأت پط٘سٜ زاضزآثب

افعایف قست تطاوٓ َیٛض زض حیٗ پطٚضـ، اؾتفبزٜ اظ تطویجبت 
ٞبی ًٔط زض ٔیىطٚثی ثطای وبٞف خٕؼیت ثبوتطیسي

تىثیط ػٛأُ  .(45زؾتٍبٜ ٌٛاضـ ضٚ ثٝ افعایف اؾت )
قٛز وٝ  ٞبی اِتٟبثی ٔیظا زض ضٚزٜ اغّت ثبػث پبؾد ثیٕبضی

آِٛزٌی  یط ٚ افعایفٚٔ ٔطيٚضی، افعایف وبٞف ثٟطٜ
ؾبِیبٖ  .(47) ز٘جبَ ذٛاٞس زاقتٔحهٛلات نٙؼت َیٛض ضا ثٝ

ٞبی ٞب زض خیطٜ غصایی خٛخٝثیٛتیهآ٘تی ٔتٕبزی اؾت وٝ
ظای ضٚزٜ  ٌٛقتی ثطای ثٟجٛز ثیٕبضی ٚ وٙتطَ ػٛأُ ثیٕبضی

فبزٜ ثیف ٔطثٌٛ ثٝ اؾت زِیُثٝ، حبَ یٗاقٛ٘س. ثب  اؾتفبزٜ ٔی
 ٞبی ٔمبْٚ ثٝ  ٞب ٚ تٛؾؼٝ ثبوتطیثیٛتیه اظ حس اظ آ٘تی

 ، اؾتفبزٜ اظ آٟ٘ب زض خیطٜ َیٛض ٔٙغ قسٜ اؾتثیٛتیهآ٘تی
ٞب وٝ ثیٛتیه ٞبی ٔٙبؾت آ٘تی ثٙبثطایٗ تمبيب ثطای خبیٍعیٗ

ثتٛا٘ٙس يٕٗ حفظ ؾلأت ٔحهٛلات زأی، ػّٕىطز ٌّٝ ضا 
ٞب ٚ پطٚپیٛتیه .(12) ثٟجٛز ثركٙس، افعایف یبفتٝ اؾت

 ٞبی اؾب٘ؿی اظ خّٕٝ تطویجبت ٘ٛظٟٛض خبیٍعیٗ  ضٚغٗ
ٞبی ثیٛتیه ٞؿتٙس وٝ اؾتفبزٜ اظ آٟ٘ب زض خیطٜ َیٛض زض ؾبَآ٘تی

 .اؾت اذیط ٔٛضز تٛخٝ ٔحممیٗ لطاض ٌطفتٝ
یّٝ تمُیط ثب ٛؾثٔٙكبء ٌیبٞی زاقتٝ ٚ  یاؾب٘ؿٞبی  ضٚغٗ 

ی اظ تطویجبت فؼبَ قٛ٘س ٚ ثطذ ثربض آة اظ ٌیبٞبٖ اؾترطاج ٔی

یكٗ(، اٚغَ٘ٛ فؼبَ آٚآٟ٘ب قبُٔ تطویجبت فِٙٛی تیَٕٛ )ٔبزٜ 
قٛز(،  )تطویت آضٚٔبتیه وٝ اظ ٔیره ٚ زاضچیٗ اؾترطاج ٔی

وٛضوٛٔیٗ )ٔبزٜ فؼبَ ظضزچٛثٝ( ٚ پیپطیٗ )ٔبزٜ فؼبَ فّفُ 
ٞب،  ؾیبٜ( اؾت. ایٗ تطویجبت اظ َطیك تغییط فؼبِیت ٔیىطٚة

اظ ٔعایبی ایٗ  .(1) وٙٙس ضا اػٕبَ ٔیٔیىطٚثی ذٛز ذبنیت يس
ٞبی ضقس قیٕیبیی، ثٟجٛز ؾبٔب٘ٝ  تطویجبت ٘ؿجت ثٝ ٔحطن

اوؿیسا٘ی، ویفیت ٌٛقت ٚ ًٞٓ ٚ یایٕٙی، ثٟجٛز ٚيؼیت آ٘ت
 .(28،48)خصة اؾت 

ػّت اثطات ٔفیس ثط ذهٛنیبت تِٛیسی ٚ ٞب ثٝ پطٚثیٛتیه    
تغصیٝ َیٛض ثٝ ای ضا زض  ٔب٘سٌبضی وٕتط زض لاقٝ، خبیٍبٜ ٚیػٜ

ٞب  ٚالغ پطٚثیٛتیه زض .ا٘س اذتهبل زازٜذٛز 
ای ٞؿتٙس وٝ لبزض٘س زض ضٚزٜ حیٛاٖ  ٞبی ظ٘سٜ یىطٚاضٌب٘یؿٓٔ

تٛا٘ٙس ثب تِٛیس  ٞب ٔی پطٚثیٛتیه .(39) وّٛ٘یعٜ ٚ تثجیت قٛ٘س
ُٛح خصة زض ثطاثط ٔٛاز ؾٕی ٔیىطٚثی اظ پطظٞب ٚ ؾ ٔٛاز يس

ٝ اثط ػهبضٜ آٚیكٗ، ٔمبیؿ زضوٙٙس.  قسٜ ٔحبفظت تِٛیس
 ثط كٗیآٚ ػهبضٜاثطات آٚیلأبیؿیٗ  هیٛتیث یآ٘تپطٚثیٛتیه ٚ 

 ی زاضایٕبضٞبیٚ ػّٕىطز ت ٔثجت ثٛز یذٛضان ٔهطف افعایف
 ٗیؿیلأبیآٚ ثیٛتیه ثب آ٘تی ٔكبثٝ یطیتأث هیٛتیٚ پطٚث كٗیآٚ

ثیٛتیه زض ٔمبیؿٝ آ٘تی (16) اضتبؼ ٚ ٕٞىبضاٖ (.28) زاقتٙس
زاضی  اؾب٘ؿی، تفبٚت ٔؼٙی ٞبی تطویت ضٚغٗآٚیلأبیؿیٗ ٚ 

زض ٔیعاٖ افعایف ٚظٖ، ٔهطف ذٛضان ٚ يطیت تجسیُ 
ٞبی ٌٛقتی ٔكبٞسٜ ٘ىطز٘س. حجیجی ٚ ذٛضان زض خٛخٝ

پبؾد ایٕٙی ثٝ ٌّجَٛ  ٘ظط اظزاضی تفبٚت ٔؼٙی (24)ٕٞىبضاٖ 
لطٔع ٌٛؾفٙس زض تیٕبضٞبی زاضای ؾُٛح ٔرتّف ضٚغٗ 

ٞبی  پػٚٞفٕبض قبٞس ٔكبٞسٜ ٘ىطز٘س. اؾب٘ؿی ظیطٜ ؾیبٜ ثب تی
ٞبی اؾب٘ؿی، قسٜ زض ظٔیٙٝ ٔمبیؿٝ اثط تطویت ضٚغٗا٘دبْ

ؼی ظبریداوؽگبٌ ػلًم کؽبيرزی ي مىبثغ طجی  
 پصيَؽُبی تًلیذات دامی
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 پطٚثیٛتیه ٚ فلاٚٚٔبیؿیٗ ثط پبؾد ایٕٙی، ثطذی 
ٞبی ٌٛقتی ٞبی ذٛ٘ی ٚ ویفیت ٌٛقت زض خٛخٝفطاؾٙدٝ

ثٙبثطایٗ ٞسف اظ ا٘دبْ ایٗ آظٔبیف ثطضؾی اثط  ٔحسٚز اؾت.
 ی ثب ٘بْ تدبضیاؾب٘ؿ یٞب ضٚغٗ تیتطویه ٘ٛع 

Crina® Poultry Plus ٔحطن  هیٛتیثیٚ آ٘ت هیٛتیثب پطٚث
ی ٕٞٛضاَ، ثطذی ٕٙیثط پبؾد ا ضقس فلاٚٚٔبیؿیٗ

 یٌٛقت یٞبخٛخٝ زض ٞبی ذٛ٘ی ٚ ویفیت ٌٛقت فطاؾٙدٝ
 ثٛز.

 
 َب مًاد ي ريغ

 زض ؾبِٗ پطٚضقی  1396اضزیجٟكت  24ایٗ پػٚٞف زض 
ٔی زا٘كىسٜ وكبٚضظی، زا٘كٍبٜ ٞبی ٌٛقتی ٌطٜٚ ػّْٛ زاخٛخٝ

تحمیمبتی زا٘كٍبٜ ا٘دبْ قس. -ثٛػّی ؾیٙب ٚالغ زض ٔعضػٝ آٔٛظقی
 ثب 308ضاؼ  یٝؾٛ ضٚظٜ یهلُؼٝ خٛخٝ  288 یفآظٔب زض ایٗ

ٔطثَٛٝ  یٚ تىطاضٞب یٕبضٞبثٝ تٌطْ  43±20ٚظٖ  یبٍ٘یٗٔ
 32-33زٔبی ؾبِٗ زض ٞفتٝ اَٚ پطٚضـ ثیٗ . یبفتاذتهبل 

ٌطاز زضخٝ ؾب٘تی 5/2ثٛز ٚ پؽ اظ آٖ ٞط ٞفتٝ  ٌطازؾب٘تی زضخٝ
 20-22وٝ زض ٞفتٝ آذط زٔبی ؾبِٗ ثٝ َٛضییبفت ثٝوبٞف ٔی

 24نٛضت ؾیس. ضٚقٙبیی ؾبِٗ تب ضٚظ ؾْٛ ثٝؾب٘تیٍطاز ضزضخٝ 
 ؾبػتٝ ثٛز ٚ اظ ضٚظ چٟبضْ ٞط ضٚظ یه ؾبػت ذبٔٛقی اػٕبَ 

ة ؾبِٓ ٞب ثٝ ذٛضان ٚ آقس. زض ََٛ زٚضٜ آظٔبیف پط٘سٜٔی
 4 ثب ینٛضت َطح وبٔلاً تهبزفثٝ یفآظٔبزؾتطؾی آظاز زاقتٙس. 

ضٚظ  42ثطای ٔست ٞط تىطاض پط٘سٜ زض لُؼٝ  18تىطاض ٚ  4 یٕبض،ت
خیطٜ پبیٝ قبٞس ) یٕبض( ت1قبُٔ  یكیآظٔب یٕبضٞبیاخطا قس. ت

ٌطْ  ٔیّی 150+ پبیٝ ( خیطٜ 2حبٚی شضت ٚ وٙدبِٝ ؾٛیب(، 
Crinaاؾب٘ؿی ی ٞب زضویٌّٛطْ تطویت ضٚغٗ

®
 Poultry Plus) ،

(Nutritional products Ltd., Based, switzerland DSM، 
 ®ٌبِیپطٚ پطٚثیٛتیه زض ویٌّٛطْ ٌطْ ٔیّی 200+ خیطٜ پبیٝ( 3
(Biochem, Feed Safety for Food Safety

®
, Germany) 

ٔحطن ثیٛتیه  ٌطْ زض ویٌّٛطْ آ٘تی ٔیّی 150+ خیطٜ پبیٝ ( 4
 یت. تطوثٛز( یطاٌٖؿتط، تٟطاٖ، ا یٙٝ)قطوت آٔیؿیٗ فلاٚٚٔبضقس 
 یطثط اؾبؼ ٔمبز ثیٛتیه یٚ آ٘ت یٛتیهپطٚث ی،اؾب٘ؿ یٞب ضٚغٗ
 یكیزض ٞط زٚضٜ آظٔب یٝپب یطٜقسٜ قطوت ؾبظ٘سٜ ثٝ خیٝتٛن

 یَٕٛزاضای ت یاؾب٘ؿ یٞب ضٚغٗ یتدبض یتتطو ايبفٝ قس٘س.
ٚ ( زضنس 05/0≤) ، پیپطیٗ(زضنس 5/0≤) ، اٚغَ٘ٛ(زضنس 1≤)

  ثٛز. (زضنس 06/0≥زٞٙسٜ )َؼٓ یجبتتطو ؾبیط
  

 
 قیٕیبیی آٟ٘ب )ثط حؿت زضنس( عیآ٘بِغصایی ٚ   تطویت خیطٜ -1خسَٚ 

Table  . The composition of the diets and their chemical analysis (express as percent) 
 هَاد خَراکي رٍزگي(10تب  1)ٍرُ آغبزيي د رٍزگي(24تب  11دٍرُ رشذ) رٍزگي(42تب  25دٍرُ پبيبًي)

 ررت 80/56 41/60 50/62
 کٌجبلِ سَيب 23/34 89/32 84/30

 گلَتي ررت 00/3 00/1 -
 رٍغي سَيب 39/1 84/1 06/3
 فسفبتکلسيندي 87/1 61/1 42/1
 پَدر صذف 15/1 04/1 96/0
 ًوک 26/0 25/0 24/0
 شيرييجَش 12/0 12/0 12/0
 1هکول هعذًي 25/0 25/0 25/0
 2هکول ٍيتبهيٌي 25/0 25/0 25/0
 هتيًَييال-دي 30/0 20/0 22/0
 ّيذرٍکلرايذ-ليسيي-ال 34/0 13/0 10/0
 ترئًَيي 08/0 01/0 04/0

 شذُ(ويبيي )هحبسجِآًبليس شي

 اًرشي قبثل هتبثَليسن )کيلَکبلري ثرکيلَگرم( 2950 3000 3100
 )%(پرٍتئيي خبم  62/22 18/20 89/18
 کلسين )%( 94/0 84/0 76/0
 فسفر قبثل دسترس )%( 47/0 42/0 38/0
 سذين )%( 16/0 16/0 15/0

 اسيذّبي آهيٌِ )قبثل ّضن(

 ليسيي )%( 26/1 06/1 99/0
 هتيًَيي )%( 62/0 50/0 48/0
 هتيًَيي + سيستئيي )%( 93/0 78/0 76/0
 ترئًَيي )%( 79/0 68/0 66/0
 %() پتَفبىيتر 22/0 17/0 15/0

 شذُ(آًبليس شيويبيي )اًذازُ گيري

 هبدُ خشک )%( 84/92 51/93 64/93
 خبکستر کل )%( 20/6 68/5 83/5
 پرٍتئيي خبم )%( 09/21 79/19 23/18
 اليبف خبم )%( 80/3 75/3 66/3

 یٗوِٛ ٌطْ یّیٔ 250000 یْٛ،ؾّٙ ٌطْ یّیٔ 200 ٌطٔیس، یّیٔ 1000ٔؽ،  ٌطْ یّیٔ 10000، آٞٗ ٌطْ یّیٔ 50000 ی،ضٚ ٌطْ یّیٔ 84700ٍٔٙٙع،  ٌطْ یّیٔ 99200: یحبٚ یٔىُٕ ٔٛاز ٔؼس1٘
،  Bٌطْ  یّیٔ K  ،1800 یتبٔیٗٚ ٌطْ یّیٔ E ،2000 یتبٔیٗٚ إِّّی یٗٚاحس ث D  ،18000 یتبٔیٗٚ إِّّی یٗٚاحس ث A ،200000 یتبٔیٗٚ إِّّی یٗٚاحس ث 900000: یحبٚ یتبٔیٙیٔىُٕ 2ٚ.یسوّطا

 1000 یس،وّطا یٗوِٛ ٌطْ یّیٔ 250000 یٛتیٗ،ث ٌطْ یّیٔ B   ،100ٌطْ  یّیٔ B  ،15ٌطْ  یّیٔ B  ،1000ٌطْ  یّیٔ B  ،3000ٌطْ  یّیٔ B  ،30000ٌطْ  یّیٔ B  ،10000ٌطْ  یّیٔ 6600
ثیٛتیه فلاٚٚٔبیؿیٗ زض ٞط  ٌطْ ثط ویٌّٛطْ آ٘تی ٔیّی 150طْ ثط ویٌّٛطْ پطٚثیٛتیه ٌبِیپطٚ ٚ ٌ ٔیّی 200ٌطْ ثط ویٌّٛطْ ضٚغٗ اؾب٘ؿی،  ٔیّی 150خیطٜ پبیٝ ثٝ ٔیعاٖ  ثٝ اوؿیساٖ. یآ٘ت ٌطْ یّیٔ

 زٚضٜ ايبفٝ قس.
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44 .......................................................................................................................................... فلاٚٚٔبیؿیٗٚ  هیٛتیثب پطٚث یاؾب٘ؿ یٞب ضٚغٗ تیاثط تطو ؿٝیٔمب  
 

َجك  یب٘یضقس ٚ پب یٗ،زض ؾٝ زٚضٜ آغبظ ای یٝتغصیبخبت احت   
ٕٙب  308 ضاؼ  یٝؾٛی خٛخٝ ٌٛقت ای یطیت تغصیٝٔس یضاٞ

ْ، ٔبزٜ ذكه، ذب ٗیپطٚتئ عاٖیٔ ( زض ٘ظط ٌطفتٝ قس.2014)
)شضت، وٙدبِٝ  طٜیخ یاللاْ ذٛضاو یذبْ ثطذ بفیذبوؿتط ٚ اِ

 تدعیٝ ٔٛاز ذٛضاوی ٚ ٌّٛتٗ شضت( ثطاؾبؼ ضٚـ اؾتب٘ساضز بیؾٛ
خیطٜ پبیٝ ٔٛضز قس.  یطیٌا٘ساظٜ AOAC (10)قسٜ تٛؾٍ اضائٝ

 تٙظیٓ ٌطزیس. اخعای  UFFDAافعاض اؾتفبزٜ تٛؾٍ ٘طْ
آٚضزٜ  1ویت قیٕیبیی آٖ زض خسَٚ زٞٙسٜ خیطٜ پبیٝ ٚ تطتكىیُ

، ثطذی اضظیبثینفبت  قسٜ اؾت. قسٜ، پبؾد ایٕٙی ٕٞٛضاَ
ٞبی ذٛ٘ی ٚ ویفیت ٌٛقت ثٛز. خٟت اضظیبثی ؾبٔب٘ٝ فطاؾٙدٝ

ػٙٛاٖ پبزٌٗ ٞبی لطٔع ٌٛؾفٙسی زفیجطیٙٝ ثٝایٕٙی، اظ ٌّجَٛ
اؾتفبزٜ قس. ثطای  (22) وٙٙسٜ ثٝ ضٚـ ٌطؾٕٗیه( تحطغٖ)آ٘تی

ٚضـ، زٚ لُؼٝ ٔطؽ اظ ٞط زٚضٜ پط 33ٚ  26ظٛض زض ضٚظٞبی ایٗ ٔٙ
ِیتط اظ  ٔیّی 1ٔیعاٖ َٛض تهبزفی ا٘تربة ٚ ثٝتىطاض ثٝ

زضنس ٌّجَٛ لطٔع ٌٛؾفٙسی زض ٔبٞیچٝ ؾیٙٝ  5ؾٛؾپب٘ؿیٖٛ 
ذٖٛ اظ  تطیِ یّیٔ 2ضٚظ پؽ اظ ٞط تعضیك،  7آٟ٘ب تعضیك قس ٚ 

 15ٔست ثٝ  ٖٛٞبی ذ قس. ٕ٘ٛ٘ٝؾیبٞطي ثبَ ٞط پط٘سٜ ٌطفتٝ 
، ؾبذت غاپٗ( ٚ OSKزٚض زض زلیمٝ ؾب٘تطیفیٛغ ) 3000زلیمٝ ثب 

ٌطاز  زضخٝ ؾب٘تی -18خسا قس ٚ زض زٔبی  ٞب آٖ یپلاؾٕب
ثبزی ػّیٝ ٌّجَٛ لطٔع ٌٛؾفٙسی ثب ٍٟ٘ساضی قس. تؼییٗ تیتط آ٘تی

ثُٛض ذلانٝ اظ  (.22) ا٘دبْ قس ٖٛیٙبؾیٌّٕٞٛٛتاؾتفبزٜ اظ ضٚـ 
قىُ  Uػسز چبٞه  96ل الایعا وٝ زاضای ٔرهٛ ٔیىطٚپّیت

 25ضزیف ثٛز، اؾتفبزٜ قس. زاذُ ٞط چبٞه  8ؾتٖٛ ٚ  12زض 
ِٚیتط ٔحَّٛ ثبفط ٕ٘ىی فؿفبت ) ؾپؽ ( ضیرتٝ قس، PBSٔیىط

ٔیىطِٚیتط اظ ؾطْ ذٖٛ ثٝ اِٚیٗ چبٞه ضزیف اَٚ ٔیىطٚپّیت  25
اؾتفبزٜ اظ ؾٕپّط ٔحتٛیبت چبٞه چٙس ثبض پط ٚ  ٚ ثبايبفٝ قس 

زؾت آٔسٜ ثٝ چبٞه ٔیىطِٚیتط اظ ٔحتٛیبت ثٝ 25قس.  بِیذ
ثؼسی ٔٙتمُ قس. ایٗ وبض تب آذطیٗ چبٞه ازأٝ یبفت. زض ا٘تٟب، 

ٔیىطِٚیتط اظ ٔحتٛیبت آذطیٗ چبٞه زٚض ضیرتٝ قس تب حدٓ  25
، 8/1، 4/1، 2/1ٞبی ضلت ِیتط قٛز. ٔیىطٚ 25ٞب ٕٞٝ چبٞه

16/1 ،32/1 ،64/1 ،128/1 ،256/1 ،512/1 ،1024/1  ٚ
 25پبیبٖ  زض پّیت ایدبز قس.ٞبی ٔیىطٚزاذُ چبٞه 2048/1

ِٚیتط اظ ؾٛؾپب٘ؿیٖٛ  زضنس ٌّجَٛ لطٔع ذٖٛ ٌٛؾفٙس ثٝ  5ٔیىط
 یىطٚپّیت ايبفٝ قس. ٔیىطٚپّیت ٞبی ٔ ٞط یه اظ چبٞه

ٔست یه اٍّ٘یؿی تىبٖ زازٜ قس ٚ ثٝ نٛضت ػسز ٞكتثٝ
بیت ثب لطاض زازٖ ؾبػت زض زٔبی اتبق لطاض زازٜ قس. زض ٟ٘

ی وبغص ؾفیس قٕبضٜ آذطیٗ چبٞىی وٝ ثط ضٚٞب ٔیىطٚپّیت
ٚاوٙف ٌّٕٞٛٛتیٙبؾیٖٛ زض آٖ اتفبق افتبزٜ ثٛز، ثطای ٞط ٕ٘ٛ٘ٝ 

ػٙٛاٖ غّظت ثٝ ٔحبؾجٝ ٚیبززاقت قس ٚ ٍِبضیتٓ َجیؼی آٖ 
 ثبزی وُ زض ٘ظط ٌطفتٝ قس.  آ٘تی
پبیبٖ  ٞبی ذٛ٘ی، زضاضظیبثی ثطذی اظ فطاؾٙدٝ ٔٙظٛض ثٝ
َٛض تهبزفی ا٘تربة ٚ یف زٚ لُؼٝ پط٘سٜ اظ ٞط تىطاض ثٝآظٔب

ِیتط ذٖٛ ٌطفتٝ قس. ٔیّی 2اظ َطیك ؾیبٞطي ثبَ اظ ٞط پط٘سٜ 
زٚض زض زلیمٝ  3000زلیمٝ ثب  15ٔست ثٝ  ٞبی ذٖٛ ٕ٘ٛ٘ٝ

زضخٝ  -18خسا ٚ زض زٔبی  ٞب آٖ یپلاؾٕبؾب٘تطیفیٛغ ٚ 
ٔٛضز ٘ظط قبُٔ  ذٛ٘ی ٞبیٌطاز ٍٟ٘ساضی قس. فطاؾٙدٝ ؾب٘تی

ثٛز٘س وٝ  ٌّٛوع ٚ سیؿطیٌّ یتط، HDL ،LDL ،وُ وّؿتطَٚ

-ٞبی تدبضی قطوت پبضؼ آظٖٔٛ )تٟطاٖثب اؾتفبزٜ اظ ویت
 ٌیطی قس٘س.ایطاٖ( ٚ َجك زؾتٛضاِؼُٕ وبضذب٘ٝ ؾبظ٘سٜ ا٘ساظٜ

ٞبی ویفیت ٌٛقت، زض ؾٗ طاؾٙدٝاضظیبثی ثطذی اظ ف ٔٙظٛض ثٝ
یٙٝ ٞط ٔطؽ ٚ ؾلُؼٝ پط٘سٜ وكتبض ٚ ضاٖ  ضٚظٌی اظ ٞط تىطاض ز42ٚ

ٌٛقت ثلافبنّٝ پؽ اظ وكتبض ٚ ٕٞچٙیٗ  pHخسا قس. ؾپؽ 
وكتبض، ضً٘ ٌٛقت، ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة، افت اظ ؾبػت ثؼس  24

حبنُ اظ پرت ٚ ٔیعاٖ ضَٛثت ٌٛقت زض ضاٖ ٚ ؾیٙٝ 
 اظ ػًٌّٝیطی ضً٘ ٌٛقت، لؿٕتی ٌیطی قس. ثطای ا٘ساظٜ ا٘ساظٜ

ثسٖٚ  یٝ٘بح یهزض ٕٞچٙیٗ لؿٕتی اظ ػًّٝ ضاٖ  ٚ ثعضي ؾیٙٝ
ٞب، ٘مبٌ ذٖٛ، ضً٘، ٕٞبتْٛ ییطٚايح، اظخّٕٝ تغ یضٍ٘ یٞب٘مم
ضً٘  ذٛا٘سٖ یتٛا٘س ضٚیوٝ ٔ یٍطیز یتٞط ٚيؼ ی یبوجٛز

ؾپؽ ثب اؾتفبزٜ اظ زؾتٍبٜ (. 23) تأثیط زاقتٝ ثبقس، تٟیٝ قس
یط ، ؾبذت وكٛض چیٗ( ثب ٚيٛح تهٛ   -HPٔسَ ؾٙح )ضً٘

زضخٝ ضٍ٘ی )ثسٖٚ ٚاحس( اظ َطیك ثبظتبة ٘ٛض، ٔیعاٖ  01/0
ٌیطی ( ٌٛقت ا٘ساظٜ*b( ٚ ظضزی )*a(، لطٔعی )*Lضٚقٙبیی )

ؾٙح لجُ اظ اؾتفبزٜ ثط اؾبؼ اؾتب٘ساضز ضً٘ ضً٘ زؾتٍبٜ قس.
 ( وبِیجطٜ قس.=100L( ٚ اؾتب٘ساضز ضً٘ ؾفیس ) =Lؾیبٜ )

 ضاٖ ثٝٝ ٚ ؾیٙثرف ٌٛقت ذبْ،  ،pHٌیطی ثطای ا٘ساظٜ
ٕٞطاٜ ٔمساض وٕی آة ٔمُط ٔرٌّٛ ٚ ٞبی ضیع ذطز ٚ ثٝ تىٝ

قس وبُٔ یىسؾت ٚ یىٙٛاذت  َٛض ثٝتٛؾٍ زؾتٍبٜ ٕٞٛغ٘بیعض 
، ؾبذت     SDٔتط )ٔسَ pHؾپؽ ثب لطاض زازٖ اِىتطٚز  ٚ

، وكٛض تبیٛاٖ( زض Lutron Electronic Enterpriseقطوت 
ؾبػت پؽ اظ  24ثطای آٖ ٕ٘ٛ٘ٝ ثجت قس.  pHزاذُ آٖ، 

 (.4)وكتبض ایٗ وبض زٚثبضٜ ثطای ٞط ٕ٘ٛ٘ٝ تىطاض قس 
ؿیٙٝ ٚ ضاٖ ٔیعاٖ پرت اظ حبنُ افت ٌیطی ا٘ساظٜ طایث    

ٞبی قسٜ زض ویؿٝٞبی خسأكرهی خسا ٚ ٚظٖ قس. تىٝ
زلیمٝ پرتٝ قس٘س. ثلافبنّٝ  30ٔست ثٝؾطثؿتٝ ضٚی ثربض آة 

ٙه قس٘س. زلیمٝ ذ 20ثؼس اظ پرت تٛؾٍ آة ؾطز ثطای ٔست
ٞب تٛظیٗ ٚ افت حبنُ اظ پرتٗ ثطای ٞط ٕ٘ٛ٘ٝ  ؾپؽ ٕ٘ٛ٘ٝ

 (.5) ٔحبؾجٝ ٌطزیس
ة، اثتسا یه ٌطْ ٕ٘ٛ٘ٝ ثطای تؼییٗ ظطفیت ٍٟ٘ساضی آ  

ضٖٚ قسٜ ثٝ لُؼبت وٛچه ذطز ٌطزیس. ؾپؽ زٌٛقت پرتٝ
 1500زلیمٝ ثب ؾطػت  5ٔست وبغص نبفی لطاض زازٜ قس ٚ ثٝ

ٞب تٛظیٗ ٌطزیس ؾپؽ ٕ٘ٛ٘ٝ(. 8) زٚض زض زلیمٝ ؾب٘تطیفیٛغ قس
ٌطاز زضخٝ ؾب٘تی 105ؾبػت زضٖٚ آٖٚ ثب زٔبی  24ٔست ٚ ثٝ

ذكه ٚ ٔدسز ٚظٖ آٟ٘ب تؼییٗ ٌطزیس. ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ثب 
 ٔؼبزِٝ ظیط تؼییٗ قس.اظ اؾتفبزٜ 

 

ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة  
ٚظٖ ثؼساظ آٖٚ ٚظٖ ثؼساظ ؾب٘تطیفیٛغ

ٚظٖ ٕ٘ٛ٘ٝ لجُ اظ ؾب٘تطیفیٛغ(ٚظٖ ٕ٘ٛ٘ٝ تط)
        

 

تدعیٝ ٔٛاز ٔیعاٖ ٔبزٜ ذكه ٌٛقت ثط اؾبؼ ضٚـ 
ٔیعاٖ  قس. ثُٛض ذلانٝ ٌیطی ا٘ساظٜ AOAC  (10)ذٛضاوی

زضخٝ ٌصاقتٝ قس.  105ٔكرهی اظ ٞط ٕ٘ٛ٘ٝ ٚظٖ ٚ زض آٖٚ 
ٞب ٔدسز تٛظیٗ ٚ ٔیعاٖ ٔبزٜ ذكه ؾبػت ٕ٘ٛ٘ٝ 24پؽ اظ 

افعاض  ٜ اظ ٘طْٞب ثب اؾتفبزتدعیٝ ٚ تحّیُ زازٜٔحبؾجٝ قس. 
 GLMٚ ضٚیٝ ( SAS ،2004) 1/9 ٚیطایف SASآٔبضی 

ای  ٞب ثٝ وٕه آظٖٔٛ چٙس زأٙٝ ٚ ٔمبیؿٝ ٔیبٍ٘یٗا٘دبْ قس. 
 .ا٘دبْ قس 05/0 زا٘ىٗ ٚ فطو ذُبی
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45 ..................................................................................................................................................... 1398 پبییع/ 25ٞٓ/ قٕبضٜ زپػٚٞكٟبی تِٛیسات زأی ؾبَ   

 وتبیج ي ثحث
ثطای افعایف تٛاٖ ایٕٙی َیٛض یىی اظ ٟٕٔتطیٗ اٞساف     

 ٔب٘ٝ ایٕٙی ٞبی ػفٛ٘ی اؾت. يؼف ؾب خٌّٛیطی اظ ثیٕبضی
ػسْ ٚاوؿیٙبؾیٖٛ ٚ یب ٚخٛز  ،ثیٛتیهآ٘تی ٘جٛز اؾتفبزٍٜٞٙبْ 
ٔٙظٛض . ثٝزٞسوٙٙسٜ ؾبٔب٘ٝ ایٕٙی ضخ ٔی ٞبی ؾطوٛة ثیٕبضی

 افعایف تٛاٖ ایٕٙی پط٘سٌبٖ ٚ وبٞف حؿبؾیت آٟ٘ب ثٝ 
ایٕٙی ؾبٔب٘ٝ ٞبی ٔحطناظ ٞبی ػفٛ٘ی لاظْ اؾت وٝ ثیٕبضی

 ّٕی حبوی اظ آٖ اؾت وٝ ثطذی ٔؿتٙسات ػ .اؾتفبزٜ قٛز
ٔب٘ٙس تیَٕٛ ٚ وبضٚاوطَٚ ؾبوبضیسٞبی ٌیبٞبٖ ٞب ٚ پّیفُٙپّی

 لبزض٘س ػّٕىطز ؾبٔب٘ٝ ایٕٙی ضا اظ َطیك اػٕبَ اثطات
، 25) افعایف زٞٙس ،Cاوؿیسا٘ی ٚ تمٛیت فؼبِیت ٚیتبٔیٗ آ٘تی

تطویت ضٚغٗ اؾب٘ؿی اؾتفبزٜ قسٜ زض ایٗ پػٚٞف زاضای  (.36
 ٚ ٕٞىبضاٖ ِٟٛجیَٕٛ، اٚغَ٘ٛ ٚ پجپطیٗ ثٛز. ِیٔٛاز ٔٛثطٜ ت

، وبضٚاوطَٚ ،ٌعاضـ وطز٘س وٝ افعٚزٖ تیَٕٛ (35)
ثٝ خیطٜ  ٗیاِٚئٛضظٚ  ٔبزٜ ٔؤثطٜ فّفُ لطٔع، سیٙبٔبِسٞیؾ

زاضی پبؾد ایٕٙی ضا تمٛیت َٛض ٔؼٙیثٝی ٌٛقتی ٞبخٛخٝ
ثط ػلاٜٚ .ٌطززٞبی ػفٛ٘ی ٔیوٙس ٚ ثبػث وبٞف ثیٕبضی ٔی
ٌعاضـ وطز٘س وٝ تغصیٝ  (26) قٕی پٛض ٚ ٕٞىبضاٖٞب ،آٖ

َٛض ثٝ ٚ تیَٕٛ وطَٚٞبی ٌٛقتی ثب خیطٜ زاضای وطٚاخٛخٝ
ٚ ( IgG)خی  -ذُی ثبػث افعایف غّظت ایٌّٕٛ٘ٛٛثِٛیٗ

  .قٛزػّیٝ ٌّجَٛ لطٔع ٌٛؾفٙسی ٔی ی وُثبزیآ٘ت

 

 ّبي قرهس گَسفٌذايوٌي ثِ تسريق گلجَل بسخثر پثيَتيک  ّبي اسبًسي، پرٍثيَتيک ٍ آًتي اثر ترکيت رٍغي -2جذٍل 

Table  . The effect of the essential oils mixture, probiotics and antibiotics on the immune response by the injection of 

              sheep red blood cells 

 

ٞبی اؾب٘ؿی، پطٚثیٛتیه ٌبِیپطٚ ٚ ٘تبیح تأثیط تطویت ضٚغٗ    
٘كبٖ  2ؿیٗ ثط پبؾد ایٕٙی زض خسَٚ ثیٛتیه فلاٚٚٔبیآ٘تی

ثبزی ػّیٝ ٌّجَٛ  اؾت. زض ایٗ پػٚٞف تیتط آ٘تیزازٜ قسٜ 
ثیٗ تیٕبضٞب تفبٚت  33ٚ  26لطٔع ٌٛؾفٙسی زض ضٚظٞبی 

ٞبی تِٛیس ثبزیٔیعاٖ آ٘تی (. p>05/0ز )سا٘زاضی ٘كبٖ  ٔؼٙی
ٚيؼیت ؾبٔب٘ٝ  زٞٙسٜ٘كبٌّٖجَٛ لطٔع ٌٛؾفٙسی قسٜ ػّیٝ 

ٌعاضـ قسٜ اؾت وٝ افعٚزٖ  (.22)َ اؾت ایٕٙی ٕٞٛضا
 ٞبی ٌٛقتی تبثیط ٞبی اؾب٘ؿی ثٝ خیطٜ خٛخٝضٚغٗ
ثبزی ػّیٝ ٌّجَٛ لطٔع ٌٛؾفٙسی ٘ساضز، زاضی ثط تیتط آ٘تیٔؼٙی

حجیجی ٚ  .(6،27)قٛز أب ثبػث افعایف پبؾد ایٕٙی ؾِّٛی ٔی
ثبزی ػّیٝ ٌّجَٛ زاضی زض تیتط آ٘تیتفبٚت ٔؼٙی (24) ٕٞىبضاٖ

طٔع ٌٛؾفٙس زض تیٕبضٞبی زاضای ؾُٛح ٔرتّف ضٚغٗ ل
اؾب٘ؿی ظیطٜ ؾیبٜ ثب تیٕبض قبٞس ٔكبٞسٜ ٘ىطز٘س. ٘تبیح 

پٛض ٞبقٕیٚ  (35) ٚ ٕٞىبضاٖ ِٟٛجِیپػٚٞف حبيط ثب ٘تبیح 
، 6،24)ٞب ٔتًبز ٚ ثب ٘تبیح ثطذی پػٚٞف (26) ٚ ٕٞىبضاٖ

 ػّت ٘تبیح ٔتًبز، تطویت ٚ ٘ٛع احتٕبلإٌٞؿٛ اؾت.  (27
ٔبزٜ ٔٛثطٜ، غّظت آٖ زض خیطٜ، ٔست ظٔبٖ ٔهطف ٚ قطایٍ 

 ثبقس.پطٚضـ ٔی
ٞبی اؾب٘ؿی ثط ؾبٔب٘ٝ ؾبظٚوبض زلیك ٘حٜٛ تبثیط ضٚغٗ    

پیكٟٙبز قسٜ اؾت  ایٕٙی ٞٙٛظ ثرٛثی قٙبذتٝ ٘كسٜ اؾت، أب
ٞبی اؾب٘ؿی ٕٔىٗ اؾت ؾبذت وٝ ٔٛاز ٔٛثط ضٚغٗ

ٞبی اِتٟبثی ٔب٘ٙس ، ا٘ٛاع ٔرتّف ؾیتٛویٗ Eپطٚؾتبٌلا٘سیٗ 
 ٞب ٚ (، ایٙتطِٛویTNF-αٗآِفب )-فبوتٛض ٘ىطٚظ تٛٔٛضی

، 34) ضا تحت تبثیط لطاض زٞٙسوٙٙسٜ ضٚ٘ٛیؿی ٞبی تٙظیٓفبوتٛض
ٞب ٘مف فیعیِٛٛغیه ٚ پبتِٛٛغیه ثؿیبض ٟٕٔی ؾیتٛویٗ (.36

زض فطآیٙس اِتٟبة زاض٘س. تطقح ٘بٔتؼبزَ ٚ یب اذتلاَ زض فطایٙس 

ه ؾیتٛویٗ ثبػث ا٘ٛاع ٔرتّف اذتلالات ؾبذت یب ٟٔبض ی
ٌیطز قٛز ٚ ؾبٔب٘ٝ ایٕٙی تحت تبثیط لطاض ٔیپبتِٛٛغیه ٔی

زٞس وٝ تطقح اذیط ٘كبٖ ٔی ٞبیپػٚٞف٘تبیح  (.49)
ٞب ٞبی ذٛضاوی ٔب٘ٙس آ٘تی ثیٛتیهٞب ثٛاؾُٝ افعٚز٘یؾیتٛویٗ

ٞبی اؾب٘ؿی ٌیبٞبٖ تحت تبثیط لطاض ٞب ٚ ضٚغٗٚ پطٚثیٛتیه
 (.36،56)طز ٌیٔی
ٞبی زض ایٗ پػٚٞف افعٚزٖ فلاٚٚٔبیؿیٗ ثٝ خیطٜ خٛخٝ  

ثبزی ػّیٝ ٌّجَٛ لطٔع زاضی ثط تیتط آ٘تیٌٛقتی تبثیط ٔؼٙی
. ٘كبٖ زازٜ قسٜ اؾت وٝ ( p>05/0)ٌٛؾفٙسی ٘ساقت 

ٞبی ٌٛقتی غّظت افعٚزٖ فلاٚٚٔبیؿیٗ ثٝ خیطٜ خٛخٝ
ضا زض ٕب پلاؾ ( -IL) 2-ٚ ایٙتطِٛویٗخی -ایٌّٕٛ٘ٛٛثِٛیٗ

یه ؾیتٛویٗ  2-ایٙتطِٛویٗ(. 56)زٞس ضٚظٌی وبٞف ٔی42
پیف اِتٟبثی اؾت وٝ ثبػث افعایف تىثیط، ضقس ٚ تٕبیع 

 ٞبی ٘ٛیٗ ٘كبٖ  پػٚٞف (.54)قٛز ٔی Tٞبی ِٙفٛؾیت
ا٘س وٝ افعٚزٖ فلاٚٚٔبیؿیٗ ٚ ٚیطخیٙبٔبیؿیٗ ثٝ خیطٜ زازٜ

قٛز یٞبی ٌٛقتی ثبػث وبٞف فبوتٛضٞبی اِتٟبثی ٔخٛخٝ
اِتٟبثی اؾت وٝ اثطات يسپیكٟٙبز قسٜ  (.40،56)

 فلاٚٚٔبیؿیٗ ٚ ٚیطخیٙبٔبیؿیٗ ٘بقی اظ تبثیط ایٗ 
ی چطة فطاض وِٖٛٛ ٚ ٞب ثط غّظت ا٘ٛاع اؾیسٞبثیٛتیهآ٘تی

اؾت وٝ ثٛتیطات  ػٙٛاٖ ٔثبَ ٘كبٖ زازٜ قسٜؾىْٛ اؾت. ثٝ
ٛض ضا وٝ یه فبوت (NF-kB)ثی -ای وبپبثیبٖ فبوتٛض ٞؿتٝ

  (.40،56)وٙس ٞب اؾت ٟٔبض ٔیٟٔٓ زض تٙظیٓ ثیبٖ ؾیتٛویٗ
ٞبی زض ایٗ پػٚٞف افعٚزٖ پطٚثیٛتیه ثٝ خیطٜ خٛخٝ

ی ػّیٝ ٌّجَٛ لطٔع ثبزیآ٘تی ثط تیتط زاضیٔؼٌٙٛقتی تبثیط 
ٌٛؾفٙسی ٘ساقت. ٘كبٖ زازٜ قسٜ اؾت وٝ افعٚزٖ 

ی ٌٛقتی ؾجت افعایف ٞبخٛخٝپطٚثیٛتیه ثٝ آة آقبٔیس٘ی 

P value SEM  ظٔبٖ 1تیٕبض  2تیٕبض  3تیٕبض  4تیٕبض 

 ضٚظٌی 26 50/0 57/0 47/1 07/1 38/0 29/0

 ضٚظٌی 33 84/1 11/2 32/2 26/2 18/0 26/0

وٙدبِٝ  -)شضت قبٞس یطٜخ :1تیٕبض  ٞب.ٗ: ذُبی اؾتب٘ساضز ٔیبٍ٘یSEMثبقس. زضنس ٔی 5زاض زض ؾُح ذُبی حطٚف ٔكبثٝ زض ٞط ضزیف ٘كبٖ زٞٙسٜ ػسْ ٚخٛز تفبٚت ٔؼٙی
: خیطٜ قبٞس + 4ٌطْ زض ویٌّٛطْ پطٚثیٛتیه ٌبِیپطٚ، تیٕبض  ٔیّی 200: خیطٜ قبٞس + 3 یٕبضت ٞبی اؾب٘ؿی، ٌطْ زض ویٌّٛطْ تطویت ضٚغٗ یٔیّ 150یطٜ قبٞس + خ :2 تیٕبض ،ؾٛیب(
 ثیٛتیه فلاٚٚٔبیؿیٗ. ٌطْ زض ویٌّٛطْ آ٘تی ٔیّی 150
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46 .......................................................................................................................................... فلاٚٚٔبیؿیٗٚ  هیٛتیثب پطٚث یاؾب٘ؿ یٞب ضٚغٗ تیاثط تطو ؿٝیٔمب  
 

 
 

 (.30)قٛز بؾد ایٕٙی ٕٞٛضاَ ثٝ ٚاوؿٗ ٘یٛوبؾُ ٔیپ
پیكٟٙبز قسٜ اؾت وٝ پطٚثیٛتیه ایٗ اثط ذٛز ضا اظ َطیك 

زض غسز اقىی، ؾىْٛ، زٚاظزٞٝ ٚ   -ILافعایف ثیبٖ غٖ 
اؾت وٝ  وٙس. ٌعاضـ قسٜیطظ ایّیْٛ اػٕبَ ٔیٞبی پیزؾتٝ

بػث ٞبی ٔفیس ثٞب اظ َطیك تىثیط ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓپطٚثیٛتیه
 ٞبی ٟٔبخٓ حصف ضلبثتی ٚ وبٞف تىثیط ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓ

ٞبی ٔطزٜ ٞبی آظاز قسٜ اظ ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓقٛ٘س. آ٘تی غٖٔی
خصة ٚ ثبػث تحطیه ؾبٔب٘ٝ ایٕٙی ٚ افعایف تٛاٖ ایٕٙی 

ٞب اظ َطیك تِٛیس . اظ َطف زیٍط، پطٚثیٛتیه(31) قٛ٘سٔی
ٞبی ویٗؾیتٛ ٚ ٕٞچٙیٗ تٙظیٓ تطقح Bٞبی ٌطٜٚ ٚیتبٔیٗ

 (.14،15)زٞٙس اِتٟبثی ؾبٔب٘ٝ ایٕٙی ضا تحت تبثیط لطاض ٔی
ٞب ٌعاضـ قسٜ اؾت وٝ اثطات ٔثجت اؾتفبزٜ اظ پطٚثیٛتیه

ٞبی ٌٛقتی زضٌیط تٛا٘س ثطٚظ پیسا وٙس وٝ ٌّٝ خٛخٝظٔب٘ی ٔی
افعٚزٖ پطٚثیٛتیه ٌبِیپطٚ ثٝ خیطٜ  (.2)ثیٕبضی ٚ تٙف ثبقٙس 

ی ػّیٝ ثبزیآ٘تزاض تیتط ٔؼٙی ٞبی ٌٛقتی ثبػث افعایفخٛخٝ
ٞب ثب أب ٍٞٙبٔیىٝ خٛخٝ س٘ك 42ٚ  21٘یٛوبؾُ زض ضٚظٞبی 

َٛض ثٝ یثبزیتقٛ٘س تیتط آ٘ثبوتطی ؾبِٕٛ٘لا چبِف زازٜ ٔی
٘تبیح ٔكبثٟی ٘یع زض ثطذی  (.42) یبفتی افعایف زاضیٔؼٙ

٘تبیح ایٗ پػٚٞف ٕٞؿٛ ثب  (.37)ُٔبِؼبت ٌعاضـ قسٜ اؾت 
 اؾت. (37)ٚ پب٘سا ٚ ٕٞىبضاٖ  (.42)ٚ ٕٞىبضاٖ  ٘تبیح نبزلی

 ضؾس ػّت ٘تبیح ٔتًبز، تطویت ٚ ٘ٛع ٔبزٜ ٔٛثطٜ، ٘ظط ٔیثٝ
 

 غّظت آٖ زض خیطٜ، ٔست ظٔبٖ ٔهطف ٚ قطایٍ پطٚضـ 
ٞبی اؾب٘ؿی، پطٚثیٛتیه ٌبِیپطٚ تأثیط تطویت ضٚغٗ  ثبقس.ٔی
ٞبی ویفیت ٌٛقت ثیٛتیه فلاٚٚٔبیؿیٗ ثط فطاؾٙدٝآ٘تیٚ 

aقبذم لطٔعی ) آٔسٜ اؾت.  3زض خسَٚ 
زض ػًّٝ ضاٖ  (*

ٚpH  ٝٙزض تیٕبضٞبی ؾبػت پؽ اظ وكتبض  24 ػًّٝ ؾی 
ٞبی اؾب٘ؿی ٚ پطٚثیٛتیه ٘ؿجت ثٝ ضٚغٗ ٜوٙٙسبفتیزض

زاضی وبٞف َٛض ٔؼٙیٝتیٕبضٞبی قبٞس ٚ فلاٚٚٔبیؿیٗ ث
ٞبی ضً٘ ٌٛقت ؾیٙٝ قبُٔ فطاؾٙدٝ .(p<05/0)یبفت 

Lضٚقٙبیی )
aلطٔعی ) (،*

( تحت تأثیط *b( ٚ ظضزی )*
(. زض افت حبنُ اظ p>05/0تیٕبضٞبی آظٔبیكی لطاض ٍ٘طفت )

پرت، ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ٚ ٔبزٜ ذكه ٌٛقت ضاٖ ٚ ؾیٙٝ 
پؽ  .(p>05/0) ٘كس ٔكبٞسٜزاضی ثیٗ تیٕبضٞب اذتلاف ٔؼٙی

اظ وكتبض، تغییطات ثیٛقیٕیبیی ٚ ثیٛفیعیىی زض تجسیُ ػًّٝ ثٝ 
. ایٗ تغییطات، ویفیت ٟ٘بیی (44)اؾبؾی زاض٘س ٌٛقت ٘مف 

قیٕیبیی لاقٝ  ظ٘ٙس. أطٚظٜ تطویت ٌٛقت ضا ضلٓ ٔی
زِیُ انلاح ٘ػاز، زؾترٛـ تغییط قسٜ ٞبی ٌٛقتی ثٝ خٛخٝ

( PSEزاض ) ٌٛقت ضً٘ پطیسٜ، ٘طْ ٚ تطاٚـ  اؾت ٚ پسیسٜ
٘بٞٙدبضی خسیس قٙبذتٝ قسٜ زض ظٔیٙٝ ویفیت ٌٛقت 

قطایٍ ٔحیُی ٚ خیطٜ غصایی،  (.13) ٞبی ٌٛقتی اؾت خٛخٝ
تغییطات ثیٛقیٕیبیی ٚ ثیٛفیعیىی ٚ ویفیت ٌٛقت خٛخٝ ٞبی 

 (.17،18)زٞس ٌٛقتی ضا تحت تأثیط لطاض ٔی

 
 کيفيت گَشت ّبيثرخي فراسٌجِثيَتيک ثر  ّبي اسبًسي، پرٍثيَتيک ٍ آًتي اثر ترکيت رٍغي -3جذٍل 

Table  . The effect of essential oils blend, probiotics and antibiotics on some meat quality parameters 

 

ٔٙظٛض وبؾتٗ اظ تبثیط ػٛأُ وبٞٙسٜ ویفیت ٔطٚظٜ ثٝا 
، اؾتفبزٜ آٖ طاقجبعیغٞبی ٚیػٜ پطاوؿیساؾیٖٛ چطثیٝث ٌٛقت

 ٞب ٚ اوؿیسا٘یی ٔب٘ٙس افعٚزٖ ا٘ٛاع آ٘تیاٝیتغصاظ ضاٞىبضٞبی 
ٞبی ٌیبٞی ثٝ خیطٜ ٔٛضز تٛخٝ پػٚٞكٍطاٖ اؾت فُٙپّی

ؾب٘ؿی یه  ٞبی ٔرتّف ثیكتط تبثیط ضٚغٗ اپػٚٞف (.33)
ٚ ٔؿتٙسات ػّٕی زض ٔٛضز تبثیط  ا٘سوطزٜ٘ٛع ٌیبٜ ضا ثطضؾی 

ٞبی ٞبی اؾب٘ؿی ثط فطاؾٙدٝتطویت ا٘ٛاع ٔرتّف ضٚغٗ
زض پػٚٞكی افعٚزٖ ٔحسٚز اؾت. زض َیٛض ویفیت ٌٛقت 

P value SEM  فراسٌجِ  1تيوبر  2تيوبر  3تيوبر  4تيوبر 

 ثلافبصلِ ثعذ از کشتبر pH سيٌِ 31/6 94/5 08/6 31/6 09/0 078/0

  راى 97/5 95/5 03/6 99/5 08/0 87/0

01/0 02/0 ab63/5 b58/5 b57/5 a68/5 ٌِسي pH 24 سبعت پس از 

00/0> 09/0 b68/5 b66/5 a77/5 a78/5 کشتبر راى 

      
  سيٌِ

42/0 15/1 3/54 60/51 3/52 79/52 L*1 

 رًگ

99/0 67/0 41/5 68/5 45/5 88/5 a*2 

38/0 60/0 01/6- 46/5- 44/4- 43/5- b*3 

      
 راى

72/0 32/1 8/56 01/56 61/55 7/54 L* 
04/0 15/1 ab41/12 b67/9 b99/10 a91/14 a* 
74/0 56/0 84/7- 86/6- 42/7- 07/7- b* 
 سيٌِ 77/69 95/66 18/70 49/65 70/1 18/0

 از پخت )%( افت حبصل
 راى 50/65 27/65 24/66 12/62 49/1 70/0
 سيٌِ 21/18 52/19 66/19 71/18 91/0 64/0

 ظرفيت ًگْذاري آة )%(
 راى 13/21 30/19 68/17 73/15 19/3 67/0
 سيٌِ 60/74 65/74 32/74 95/74 39/0 74/0

 %() خشکهبدُ 
 راى 51/76 29/76 58/75 08/76 38/0 39/0

: جيرُ 2جبلِ سَيب(، تيوبر کٌ -)ررت شبّذ ي يرُج :1تيوبر  ّب. ي: خطبي استبًذارد هيبًگيSEMثبشذ. درصذ هي 5دار در سطح خطبي دٌّذُ عذم ٍجَد تفبٍت هعٌيحرٍف هشبثِ در ّر رديف ًشبى
ثيَتيک  گرم در کيلَگرم آًتي هيلي 150: جيرُ شبّذ + 4گرم در کيلَگرم پرٍثيَتيک گبليپرٍ، تيوبر  هيلي 200: جيرُ شبّذ + 3 يوبرتّبي اسبًسي،  گرم در کيلَگرم ترکيت رٍغي هيلي 150شبّذ + 

1فلاٍٍهبيسيي. 
L*: 2يي،رٍشٌب

a* ،3: قرهسي
b*زردي : 
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47 ..................................................................................................................................................... 1398 پبییع/ 25ٞٓ/ قٕبضٜ زپػٚٞكٟبی تِٛیسات زأی ؾبَ   
 

ٞبی ٞبی اؾب٘ؿی پٛ٘ٝ ٚ ؾیط ثٝ خیطٜ خٛخٝتطویت ضٚغٗ
bٌٛقت ؾیٙٝ ٚ قبذم  pHٌٛقتی تبثیطی ثط 

أب،  ٘ساقت *
Lثبػث وبٞف ٔیعاٖ 

*  ٚa
٘تبیح ثسؾت آٔسٜ اظ  (.33)قس  *

ٞبی اؾب٘ؿی ثط ُٔبِؼبت ٔرتّف زض ٔٛضز تبثیط ضٚغٗ
ٞٓ ٔتٙبلى اؾت. زض آظٔبیكی  ٞبی ویفیت ٌٛقت ثبفطاؾٙدٝ

pH  ٚLزاضی ثط ٞبی اؾب٘ؿی تبثیط ٔؼٙیتطویت ضٚغٗ
* 

 ٘یع ٌعاضـ وطز٘س وٝ (27)ًٞٛ٘ ٚ ٕٞىبضاٖ  (.21)٘ساقت 
ٞبی اؾب٘ؿی پٛ٘ٝ ٚ ضاظیب٘ٝ ٚ پٛزض پٛؾت افعٚزٖ ضٚغٗ

bزاضی ثطٔطوجبت تبثیط ٔؼٙی
* ،L

*  ٚa
ػًّٝ ؾیٙٝ ٚ ضاٖ  *

ب٘ؿی ضظٔبضی ضٚغٗ اؾزضنس  2/0٘ساضز. زض پػٚٞكی افعٚزٖ 
 ٞبی ٌٛقتی تبثیطی ثطثٙسی خٛخٝثٝ ٌٛقت زض حبَ ثؿتٝ

pHٞبی، قبذمL
* ،a

*  ٚb
 ضآٚ فطححؿیٙی ٚ  (.32)٘ساقت  *

زض  Eثب ثطضؾی اثط ؾُٛح ٔرتّف پٛزض ؾٕبق ٚ ٚیتبٔیٗ  (29)
یفیت ٌٛقت زض قطایٍ و ٞبی ٌٛقتی ٚ ثطضؾی خیطٜ خٛخٝ

تٙف اِمبیی ثب زٌعأتبظٖٚ زض ثیٗ تیٕبضٞبی ٔرتّف تفبٚت 
ضً٘، ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ٚ وبٞف ٚظٖ  ٘ظط اظزاضی ضا  ٔؼٙی

ٚزٖ زض آظٔبیف زیٍطی افع زض اثط پرتٗ ٔكبٞسٜ ٘ىطز٘س.
زاضی ٞبی اؾب٘ؿی ثٝ خیطٜ ٌبٚٞبی پطٚاضی تبثیط ٔؼٙیضٚغٗ

ؾبػت پؽ اظ وكتبض( ٘ساقت، ٔیعاٖ  24ٟ٘بیی ٌٛقت ) pHثط 
ٔبزٜ ذكه، ذبوؿتط، پطٚتئیٗ ذبْ ٚ وُ ِیپیسٞبی ٌٛقت 

a، قبذم أبتحت ٘یع تبثیط لطاض ٍ٘طفت 
 زض تیٕبض  *

ظ بی اؾب٘ؿی ثیكتط اٞوٙٙسٜ ؾُح ٔتٛؾٍ اظ ضٚغٗزضیبفت
 (.41)ٞبی اؾب٘ؿی ثٛز وٙٙسٜ ؾُح ثبلای ضٚغٗتیٕبض زضیبفت

زض  یٌٛقــت ٔطؽ پؽ اظ وكــتبض ػبُٔ ٟٕٔــ pHوبٞف 
ٚ ثٟجٛز  یٔب٘سٌبض فیافعا ،یىطٚثیٔ یٞبیٕٔب٘ؼت اظ آِٛزٌ

 ییٟ٘ب pH عاٖیٔ (.18) آٖ اؾــت هیاضٌبِ٘ٛپت بتیذهٛن
 ٜطیٔمساض شذ طیؾبػت پؽ اظ وكتبض( تحت تبث 24ٌٛقت )

ػًلات  ىٛغٖیٌّ طٜیػًلات لطاض زاضز. ٔمساض شذ ىٛغٖیٌّ
پط٘سٜ لجُ اظ وكتبض تحت  ٝیٚ تغص فیؾلأت، آؾب ٍتٛؾ عی٘

 ػًلات ىٛغٖیٌّ طٜیٔمساض شذثبلا ثٛزٖ  .طزیٌیلطاض ٔ طیتبث
ثیكتطی ضا پؽ اظ وكتبض ثس٘جبَ زاضز.  pHلجُ اظ وكتبض افت 

ٞبی ضً٘، ٞبی ویفیت ٌٛقت ٔب٘ٙس قبذمؾبیط فطاؾٙدٝ
ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ٚ  افت حبنُ اظ پرت ٘یع تحت تبثیط 

pH زض ایٗ پػٚٞف (.18) ٌیط٘سٌٛقت لطاض ٔیpH   ًّٝػ
وٙٙسٜ ٕبضٞبی زضیبفتزض تیؾبػت پؽ اظ وكتبض  24 ؾیٙٝ
ٞبی اؾب٘ؿی ٚ پطٚثیٛتیه ٘ؿجت ثٝ تیٕبضٞبی قبٞس ٚ ضٚغٗ

ثطذی  .(p<05/0)زاضی وبٞف یبفت فلاٚٚٔبیؿیٗ ثُٛض ٔؼٙی
 pHٞبی خیطٜ غصایی ثط تغییط پػٚٞكٍطاٖ تبثیط افعٚز٘ی

ٞبی لجُ اظ  ٌٛقت ضا، تغییط شذیطٜ ٌّیىٛغٖ ػًّٝ زض ؾبػت
٘كبٖ  (38)ػٙٛاٖ ٔثبَ پبضن ٚ یٛ ا٘س. ثٝوكتبض ػٙٛاٖ وطزٜ
زضنس تفبِٝ ٌیبٞبٖ زاضٚیی ثٝ خیطٜ  8ٚ  4زاز٘س وٝ افعٚزٖ 

ٖ زض ٔطؽ ٌٛقتی ػًّٝ ضا pHزاض غصایی ٔٛخت وبٞف ٔؼٙی
قٛز. زض ٔمبثُ، ٌعاضـ قسٜ اؾت وٝ افعٚزٖ اؾب٘ؽ ٔی

ٞبی ٔبزٜ ضا ٌٛقت ثطٜ pHٔطظ٘دٛـ ثٝ خیطٜ غصایی، 
aثبلا ثٛزٖ ٔیعاٖ قبذم لطٔعی ) (.46)زٞس افعایف ٔی

( زض *
ػًّٝ ضاٖ زض ایٗ پػٚٞف ٕٞؿٛ ثب ٘تبیح ضیٛاضِٚی ٚ ٕٞىبضاٖ 

ٞبی ض ٔیتٛوٙسضیوبٞف فؼبِیت ظ٘دیطٜ تٙفؿی زاؾت.  (41)
ٌٛقت ثبػث وبٞف ٔهطف اوؿیػٖ قسٜ ٚ اوؿیػٖ زض ؾُح 
ٌٛقت ثب ٔیٌّٛٛثیٗ تطویت ٚ ثبػث افعایف قست ضً٘ لطٔع 

ٞبی اؾب٘ؿی ثٝ خیطٜ قٛز. ایٙىٝ آیب افعٚزٖ ضٚغٌٗٛقت ٔی
ٞبی ػًّٝ ضا وبٞف فؼبِیت ظ٘دیطٜ تٙفؿی زض ٔیتٛوٙسضی

 ثطذی اظ  زٞس یب ذیط ٘یبظٔٙس پػٚٞف ثیكتط اؾت.ٔی
ا٘س وٝ اؾتفبزٜ اظ پطٚثیٛتیه ٞبی پیكیٗ ٘كبٖ زازٜپػٚٞف

ٞبی ثبؾیّٛؼ ؾبثتیّیؽ )ٌبِیپطٚ( ویفیت لاقٝ ضا زض خٛخٝ
. آپبزٞبیب ٚ ٕٞىبضاٖ (51،57)زٞس ٌٛقتی تحت تبثیط لطاض ٕ٘ی

ٞبی ٌٛقتی تغصیٝ ٌعاضـ وطز٘س ظٔب٘ی وٝ خیطٜ خٛخٝ (52)
ٚثیٛتیه ثبؾیّٛؼ ؾبثتیّیؽ قسٜ ثب پطٚتئیٗ ٚ ا٘طغی وٓ ثب پط

 قٛز ویفیت ٌٛقت تحت تبثیط لطاض )ٌبِیپطٚ( ٔىُٕ ٔی
ٌیطز أب ثب یه خیطٜ قبٞس اؾتب٘ساضز لبثُ ٔمبیؿٝ اؾت. ٕ٘ی

 ٘كبٖ زاز وٝ ( 55)پػٚٞف یٍب٘ٝ پطؾت ٚ ٕٞىبضاٖ 
زاضی ثط ثیٛتیه فلاٚٔبیؿیٗ ٚ اؾب٘ؽ ٔطظٜ تبثیط ٔؼٙیآ٘تی

 ٞبی ٌٛقتی ٘ساض٘س.قٝ خٛخٝٞبی ایٕٙی ٚ ویفیت لافطاؾٙدٝ
 ٞبی اؾب٘ؿی، پطٚثیٛتیه ٌبِیپطٚ ٚ تأثیط تطویت ضٚغٗ  
ٞبی ٔتبثِٛیىی اظ ثیٛتیه فلاٚٚٔبیؿیٗ ثط ثطذی فطاؾٙدٝآ٘تی

ٌّیؿطیس، ٌّٛوع، ِیپٛپطٚتئیٗ ثب  لجیُ غّظت وّؿتطَٚ، تطی
( زض LDL( ٚ ِیپٛپطٚتئیٗ ثب چٍبِی پبئیٗ )HDLچٍبِی ثبلا )

ٌّیؿطیس ٚ  یتط اؾت. ٔیعاٖ وّؿتطَٚ، ٌّٛوع،آٔسٜ  4خسَٚ 
LDL زاضی ٘ساقت ذٖٛ ثیٗ تیٕبضٞبی ٔرتّف تفبٚت ٔؼٙی

(05/0<p ) غّظت .HDL ثیٛتیه  وٙٙسٜ آ٘تیزض تیٕبض زضیبفت
 زاضی وٕتط اظ ؾبیط تیٕبضٞب ثٛز ٔؼٙی َٛض ثٝفلاٚٚٔبیؿیٗ 

(01/0> p)ٌَٛ ٚ ثیٛتیه آ٘تیثب ٔمبیؿٝ  (50) . تىؿی
ٞبی اؾب٘ؿی  ٔبیؿیٗ ٚ ؾُٛح ٔرتّف تطویت ضٚغٗآٚیلا

ٌّیؿطیس ٚ ، تطیHDL ،LDLٔكبٞسٜ وطز٘س وٝ ٔیعاٖ 
زاضی افعایف ٔؼٙی َٛض ثٝوّؿتطَٚ ذٖٛ ٘ؿجت ثٝ تیٕبض قبٞس 

ٌعاضـ وطز٘س وٝ افعٚزٖ  (27)ًٞٛ٘ ٚ ٕٞىبضاٖ  یبثس.ٔی
ٌّیؿطیس ٚ ی اؾب٘ؿی ثٝ خیطٜ ثبػث وبٞف تطیٞبضٚغٗ

٘ساضز. ثركی اظ  LDLقٛز أب تبثیطی ثط ٔی HDLافعایف 
ٞبی اؾب٘ؿی  یت ضٚغٗتطو یطتأثتٛاٖ ثٝ  زلایُ ایٗ أط ضا ٔی

ٌّٛتبضیُ ٔتیُ-3-ٞیسضٚوؿی-3ثط افعایف فؼبِیت آ٘عیٓ 
وٙٙسٜ ؾطػت ؾٙتع وٝ یه آ٘عیٓ ٔحسٚزضزٚوتبظ  A وٛآ٘عیٓ 

یبٖ ث (9)وّؿتطَٚ وجس اؾت، ٘ؿجت زاز. چبٚزا ٚ ٕٞىبضاٖ 
-3-ٞیسضٚوؿی-3ضاثُٝ ٔثجتی ثیٗ فؼبِیت آ٘عیٓ  وطز٘س وٝ

 وجس زضضزٚوتبظ ٚ ٔیعاٖ وّؿتطَٚ  A ٌّٛتبضیُ وٛآ٘عیٓ ٔتیُ
 (43)ؾب٘تٛؾٛ ٚ ٕٞىبضاٖ  ٞبی زض حبَ ضقس ٚخٛز زاضز.خٛخٝ

زض ٔمبیؿٝ ؾُٛح ٔرتّف ثبؾیّٛؼ ؾبثتیّیؽ ٚ خیطٜ قبٞس، 
زاضی زض ٔیعاٖ وّؿتطَٚ ؾطْ ذٖٛ ٔكبٞسٜ  تفبٚت ٔؼٙی

زاضی وبٞف ٔؼٙی َٛض ثٌّٝیؿطیس ؾطْ ذٖٛ  ٘س، أب تطی٘ىطز
یبفت. أطٚظٜ قٛاٞس ػّٕی ضٚ ثٝ ٌؿتطقی ٚخٛز زاضز وٝ 

تٛا٘س ٔتبثِٛیؿٓ ضا اظ زٞس فّٛض ٔیىطٚثی ضٚزٜ  ٘یع ٔی٘كبٖ ٔی
ٞبی ٔرتّف تحت تبثیط لطاض زٞس. اظ آ٘دبئیىٝ خٙجٝ

 ٞبی اؾب٘ؿی فلاٚٚٔبیؿیٗ، پطٚثیٛتیه ٚ تطویت ضٚغٗ
تٛا٘ٙس ثط فّٛض ٔیىطٚثی ضٚزٜ ٔٛثط ثبقٙس ٕٔىٗ اؾت ثتٛاٖ یٔ

ٞبی ٔتبثِٛیؿٓ وطثٛٞیسضات ٚ ِیپیسٞب  ضا زض ثطذی اظ خٙجٝ
 َیٛض اظ ایٗ ٔٙظط ٘یع ٔٛضز ُٔبِؼٝ لطاض زاز. اٌطچٝ 

ٞبی ؾیؿتٕبتیه زض ٔٛضز اضتجبٌ ثیٗ فّٛض ٔیىطٚثی پػٚٞف
اؾب٘ؿی، ٞبی ضٚزٜ زض پط٘سٌبٖ زض اثط اؾتفبزٜ اظ ضٚغٗ

ثیٛتیه ثب ٔتبثِٛیؿٓ وطثٛٞیساضت ٚ ِیپیس پطٚثیٛتیه ٚ آ٘تی
ٞبی ؾیؿتٕبتیه زض ا٘ؿبٖ ٚ ٔٛـ ، پػٚٞفأبٚخٛز ٘ساضز 
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48 .......................................................................................................................................... فلاٚٚٔبیؿیٗٚ  هیٛتیثب پطٚث یاؾب٘ؿ یٞب ضٚغٗ تیاثط تطو ؿٝیٔمب  
 

 
 

٘كبٖ زازٜ اؾت وٝ تغییط زض تؼساز ٚ تطویت ٔیىطٚثی ضٚزٜ ثب 
، 23)زض ٔٛـ ٔطتجٍ اؾت  2-پیكطفت چبلی ٚ زیبثت ٘ٛع 

ٞبی ع زض ٔٛـٌعاضـ قسٜ اؾت وٝ ٔتبثِٛیؿٓ ٌّٛو .(25
یبثس. ٞبی َجیؼی ثٟجٛز ٔیػبضی اظ پبتٛغٖ ٘ؿجت ثٝ ٔٛـ
ٟبة زاض٘س ٚ زض ثطاثط چبلی ٕٞچٙیٗ آٟ٘ب زضخبت وٕتطی اظ اِت

اٌط چٝ اغّت  (.3)قٛ٘س قسٜ ثب خیطٜ غصایی ٔحبفظت ٔیاِمبء
ٞب اضتجبٌ ثیٗ ٔیىطٚفّٛض ضٚزٜ ضا ثب ٔتبثِٛیؿٓ ٌّٛوع ٚ پػٚٞف

ٔب، ٌعاضـ قسٜ اؾت وٝ ٔتبثِٛیؿٓ ا٘س اچبلی ثطضؾی وطزٜ
ِیپیس ٚ وّؿتطَٚ ثب تغییطات فّٛض ٔیىطٚثی ضٚزٜ ٘یع تحت تبثیط 

فّٛض ٔیىطٚثی ضٚزٜ ثب اثط ٌصاقتٗ ثط  (.53، 20)ٌیطز لطاض ٔی
تجسیُ اؾیسٞبی نفطٚاضی ٚ تِٛیس اؾیسٞبی چطة وٛتبٜ ظ٘دیط 

تبثیط زض زاذُ حفطٜ ضٚزٜ، ٔتبثِٛیؿٓ ِیپیسٞب ضا زض ٔیعثبٖ تحت 

ٞبی ثیٛتیهزض آظٔبیكی اؾتفبزٜ اظ آ٘تی (.7)زٞس لطاض ٔی
ؾیّیٗ ٚ یب ثب َیف ٔحسٚز ٔب٘ٙس ٚؾیغ اُِیف ٔب٘ٙس آٔٛوؿی

ٚاتبٔبیؿیٗ، ِیپیسٞب ٚ ِیپٛپطٚتئیٗ ٞبی پلاؾٕب زض ا٘ؿبٖ تحت 
پیكٟٙبز قسٜ اؾت وٝ اؾیسٞبی چطة  (.7) تبثیط لطاض ٍ٘طفت

ؾطػت ؾبذت وّؿتطَٚ وٛتبٜ ظ٘دیط ضٚزٜ اظ َطیك وبٞف 
زض ایٗ پػٚٞف غّظت  (.11)قٛز ثبػث وبٞف وّؿتطَٚ ٔی

زاضی ٘ساقت. وّؿتطَٚ پلاؾٕب ثیٗ تیٕبضٞب تفبٚت ٔؼٙی
افعٚزٖ فلاٚٚٔبیؿیٗ ثٝ خیطٜ وٝ  ا٘سُٜٔبِؼبت اذیط ٘كبٖ زاز

ٞبی ٌٛقتی ثط تِٛیس اؾیسٞبی چطة وٛتبٜ ظ٘دیط ٔٛثط خٛخٝ
بثِٛیؿٓ ِیپیس ٚ وطثٛٞیسضات أب، اضتجبٌ آٖ ثب ٔت (56)اؾت 

  ثطضؾی ٘كسٜ اؾت.

 
 ليتر( گرم ثر دسيرٍزگي )هيلي 42ّبي خًَي در سي  ثيَتيک ثرفراسٌجِ ّبي اسبًسي، پرٍثيَتيک ٍ آًتي اثر ترکيت رٍغي -4جذٍل 

Table  . The effect of the essential oils blend, probiotics and antibiotics on blood levels at    days of age (mg / dl) 

 
 

تطویت ٘كبٖ زاز وٝ افعٚزٖ  پػٚٞفَٛض وّی ٘تبیح ایٗ ٝث
 ٞبی ٌٛقتیثٝ خیطٜ خٛخٝ ٞبی اؾب٘ؿی ٚ پطٚثیٛتیهضٚغٗ

ٌٛقت  pHزٞس، أب  تحت تأثیط لطاض ٕ٘یضا ؾبٔب٘ٝ ایٕٙی پط٘سٜ 

ٕٞچٙیٗ افعٚزٖ یبثس.  ٔی وبٞفپؽ اظ وكتبض ؾیٙٝ 
 ذٖٛ HDL ثیٛتیه فلاٚٚٔبیؿیٗ ثٝ خیطٜ، تبثیط ٔٙفی ثط آ٘تی
 .زاضز
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Abstract 
   The purpose of this experiment was to compare the effects of essential oils blend with 
probiotic and Flavomycin as antibiotic growth promoter on humoral immunity, meat quality, 
and some blood parameters in broiler chickens. A total of     day-old Ross     strain broiler 
chicks based on a completely randomized design was allocated to four treatments with four 
replicates and    birds in each replicate. Treatments were included:  ) control (a basal diet 
containing corn and soybean meal without additive),  ) basal diet +     mg/ kg essential oils,  ) 
basal diet +    mg/ kg probiotic Gallipro

®
, and  ) basal diet +    mg/ kg Flavomycin. In order 

to evaluate humoral immune response, antibody titers of sheep red blood cells (SRBC) were 
measured by hemagglutination method at    and   days. In order to evaluate blood parameters 
and meat quality, two birds per replicate were slaughtered and blood samples were collected.  
Humoral immune response was not significantly different between groups (P > .  ). Redness 
index (a

*
) in thigh muscle and pH of breast muscle    h after slaughter decreased (P< .  ) in 

treatments   and   compared with   and  . Plasma concentration of HDL was significantly 
lower by   treatment than other groups (P <  .  ). Generally, the results of this study showed 
that dietary supplementation of essential oils blend, probiotic and Flavomycin to broiler 
chickens did not affect immune response of the birds, but pH of meat was improved after 
slaughter. In addition, Flavomycin supplementation of diet had a negative effect on blood HDL 
concentration. 
 
Keywords: Food Additives, Flavomycin, Immunity, Meat Quality, Phytogenic Components 
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