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 "مقاله پژوهشی"

 

صیات ، خصوعملکرد بر فلفلی نعناع دارویی گیاه عصاره افزودن و جیره پروتئین کاهش تأثیر
 گوشتی هایجوجه میکروبی جمعیت های خونی ولاشه، فراسنجه

 دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی ساری
 پژوهشهای تولیدات دامی

 

 
 
 

 

 3و محمد کاظمی فرد 2، منصور رضایی1معصومه محمد نژاد
 

 ساریو منابع طبیعی دانشگاه علوم کشاورزی گروه علوم دامی،  ،ارشدکارشناسی آموختهدانش -1
 ساریو منابع طبیعی دانشگاه علوم کشاورزی گروه علوم دامی،  ،استاد -2

 

  چکیده مبسوط
بب ساین موضوع  .ترفپیش ن سمت صنعتی شده ا برای منابع پروتیینی، پرورش طیور بتقاض بیشتر شدن با توجه به افزایش جمعیت و :و هدف مقدمه

یشتر بتمایل  سببا هبیماری گسترشه کاین درحالی است  .استنها شدهآها در بیماری بروزاحتمال  طور تشدیدهمین و سطحواحد افزایش تراکم پرورش در 
توان به نعناع می هاآن ه از جملهکن دارویی است استفاده از گیاها ،هاتیکبیونتیآکارهای کاهش مصرف از راه کییرو، از اینها شد. بیوتیکنتیآ به استفاده از

 308 راس نر سویه گوشتی هایجوجه عملکرد فلفلی برنعناع  عصاره افزودن و جیره پروتئینسطح  کاهش اثرات بررسی منظوراشاره کرد. بنابراین آزمایشی به
 آمد. به اجرا در

 تکرار انجام هر در جوجه قطعه 10 و رارتک چهار تیمار، چهار با 2× 2 فاکتوریل روش با ونامتعادل  کاملاً تصادفی قالب طرح در آزمایشی ها:مواد و روش
نعناع  صارهعجیره  درصد همن سه دافزود با دشاه دو( جیره ،با پروتئین استاندارد و بدون عصاره نعناع فلفلی شاهد یک( جیره: شامل آزمایشی هایجیره. شد

ل ازمایش در طو. بود فلینعناع فل جیره عصاره درصد همدافزودن سه با پروتئینکم  چهار( جیره نعناع فلفلی، عصاره افزودن بدون پروتئینکم سه( جیره فلفلی،
 فت.ابی قرار گررد ارزییکروبی و خصوصیات لاشه موهای خونی، پاسخ ایمنی، کیفیت گوشت، جمعیت مای، فراسنجهعملکرد پرندگان بصورت دوره

 لینعناع فلف صارهعجیره  درصد دهمهافزودن س با پروتئینکم جیره حاوی تیمار خوراک و افزایش وزن در رشد و کل دوره پرورش مصرف دوره در ها:یافته
ترین موره پرورش، کد رشد، پایانی و کل دوره رد. یافت افزایش داریمعنی ورطبهنعناع فلفلی،  عصاره افزودن بدون پروتئینکم جیره دارای تیمار نسبت به

در تیمار شاهد حاوی عصاره نعناع فلفلی  یچربی محوطه بطنترین درصد کم ضریب تبدیل غذایی در تیمار شاهد حاوی عصاره نعناع فلفلی مشاهده شد.
مشاهده شد درعین حال  عصاره نعناع فلفلی درصد 3/0در تیمار شاهد دارای  گلیسریدتری ترین سطحروزگی، کم 42و  21 سنین(. در >05/0p) مشاهده شد

 ناع فلفلی داشتدون عصاره نعبپروتئین داری در مقایسه با تیمار دارای جیره کماع فلفلی کاهش معنیگلیسرید در تیمار کم پروتئین با عصاره نعنتری
(05/0p<در طول آزمایش کیفیت گوشت و جم .)میکروبی تحت تاثیر تیمارهای آزمایشی قرار نگرفتند تعی. 

 .لکرد شودتواند سبب بهبود عمی رشد مینتایج این آزمایش نشان داد که گنجاندن عصاره نعناع فلفلی در جیره از دوره گیری:نتیجه
 
 

  عملکرد عصاره نعناع،جوجه گوشتی، جمعیت میکروبی، ین، ئپروت :کلیدی هایواژه

 

 مقدمه
 هایینهاز هز یادیبخش ز یورصنعت پرورش طدر     
 یینه ضرورآمیاسیدها مین پروتئین وأمربوط به ت اییهتغذ

 یرهدر ج ییغذا هاییافزودنسازی مکمل. (5،15)طیور است 
 یوانمطلوب در دستگاه گوارش ح یطشراایجاد   تواند سببمی

 یعلت باقبه .(30،40) شود ییهضم مواد غذا جهت بهبود
 یهافرآورده یراس گوشت و ها دربیوتیکیآنت یایماندن بقا

 یایی،مقاومت باکتر یجادها به انسان و اطیور و انتقال آن
از کشورها ممنوع شده  یها در بسیاربیوتیکیاستفاده از آنت

 یدهایچون اس یخوراک هاییافزودن ازامروزه . (6،8)است 
عنوان به ییدارو انیاهو گ هایوتیکپروب ها،یوتیکپرب ی،آل

 یخوراک هاییافزودن شود.یاستفاده م هایوتیکبیآنت یگزینجا
دستگاه گوارش و کنترل  یکروفلوربر مبا تأثیر محرک رشد، 

 یدسترس یتقابل یشسبب افزازا یماریب هاییکروارگانیسمم
بهینه  رشد یجهجذب در روده و در نت یبرا یضرور یمواد مغذ

از  (.11،25) شودآنها می ژنتیکی ناییتوا چارچوب در حیوان
به ساده بودن  توانیم ییدارو یاهاناستفاده از گ یایجمله مزا

و  یورکاربرد و نداشتن اثرات سوء در اکثر موارد بر عملکرد ط
اشاره کرد  یورط یهامضر در فرآورده یاینماندن بقا یباق یزن
مانع از  سپتیکدلیل داشتن ویژگی آنتی،به نعناع (.8،18،38)

و بهبود هضم و زای دستگاه گوارش های بیماریرشد باکتری
تفاده از نعناع در . بنابراین اسشودمی مواد غذایی در رودهجذب 

گوشتی هم به لحاظ بهبود عملکرد و هم به  هایجیره جوجه

. آزمایش (39)لحاظ بهبود سلامت دارای اهمیت زیادی است 
های گوشتی شه جوجهعملکرد و خصوصیات لا با هدف بهبود

در اثر استفاده از عصاره نعناع فلفلی، تولید مرغ عاری از 
  اجرا درآمد.به بیوتیک و بهبود سلامت مصرف کنندگانآنتی

 

  هامواد و روش
گوشتی سویه تجاری رأس قطعه جوجه 150این آزمایش با     

در قالب طرح کاملاً تصادفی نامتعادل و به روش  308
با چهار تیمار، چهار تکرار )تیمار اول با سه  2×2فاکتوریل
در دانشگاه کشاورزی قطعه جوجه در هر تکرار  10تکرار( و 

 رهیج: 1 ماریتها شامل: تیمارانجام شد.  1394ساری در سال 
بر اساس راهنمای سویه راس  شده هیتوص خام نیپروتئ) شاهد

 با اهدش رهیج: 2 ماریتفلفلی(،  نعناع عصاره افزودن بدون و
 کم رهیج: 3 ماریتفلفلی،  نعناع عصاره درصد 3/0ن افزود
 کم رهیج: 4 ماریتفلفلی،  نعناع عصاره افزودن بدون نیپروتئ
فلفلی. همچنین  نعناع عصاره درصد 3/0 نافزود با نیپروتئ

 رهیج از کمتر خام نیپروتئ درصد 2 یحاو نیپروتئکم رهیج
ی سویا نظیم کنجاله ها بر پایه ذرت وجیرهد. باشیم شاهد

 ،یفلفل نعناع اهیگ یالکل عصاره هیته جهت. (1 شدند )جدول
 درصد 80 اتانول با ده به دو نسبت با شده خشک اهیگ پودر

قراد داده شد، بعد از  الکل در ساعت 72 مدتبه و مخلوط
 دستگاه از ی،صاف کاغذ با استفاده از عصارهتفاله از  یجداساز

(. 28) شد استفادهبرای تغلیظ عصاره  در شرایط خلا یروتار

 (mo.kazemifard@gmail.com مسوول: نویسنده) ،ساریو منابع طبیعی دانشگاه علوم کشاورزی گروه علوم دامی،  ،دانشیار -3
 1/3/1401تاریخ پذیرش:      13/10/1400اریخ دریافت: ت

 63  تا  52صفحه:  
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https://rap.sanru.ac.ir/search.php?slc_lang=fa&sid=1&auth=%DA%A9%D8%A7%D8%B8%D9%85%DB%8C+%D9%81%D8%B1%D8%AF
http://dx.doi.org/10.52547/rap.13.37.52
https://dor.isc.ac/dor/20.1001.1.22518622.1401.13.37.12.2
http://rap.sanru.ac.ir/article-1-1273-fa.html
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های غذایی مورد استفاده در این طرح بر حسب احتیاجات جیره
مصرف خوراک، افزایش  آماده شدند. 308سویه تجاری راس 

 ای محاسبه شد.صورت دورهوزن و ضریب تبدیل غذایی به
روز  دربرای تعیین تیتر آنتی بادی علیه گلبول قرمز گوسفندی 

ر تکرار دو قطعه پرنده انتخاب شد و گلبول قرمز از ه 28
لیتر در عضله مقدار یک دهم میلیدرصد به 25گوسفندی 

روز بعد از تزریق، خونگیری از  14سینه جوجه تزریق شد، 
های سرم برای تعیین عیار پادتن ها انجام شد و نمونهجوجه

 هر از پرورش 42 و 21 در روز .(26مورد بررسی قرار گرفت )
 از شد، بعد جوجه برای خونگیری انتخاب دو قطعه تکرار

 های حاویلوله به خون هایچپ نمونه بال ورید از خونگیری
EDTA شد. منتقل 

 و گلیسریدتری کلسترول، گلوکز، شامل خونی هایفراسنجه   
HDL از شده تهیه هایکیت از استفاده با با اسپکتوفتومتر 
منظور بررسی بهند. شد گیریآزمون اندازه پارس شرکت

روزگی، از هر تکرار یک  42جمعیت میکروبی سکوم، در سن 
گروه مربوطه انتخاب قطعه پرنده با میانگین وزنی نزدیک به

گردنی کشتار شد، شده پس از توزین به روش جابجایی مهره
در شرایط استریل محتویات سکوم استخراج و جمیت 

مورد شمارش قرار  های هوازیها و کل باکتریلاکتوباسیل
ها، بعد از تهیه محیط کشت برای شمارش لاکتوباسیلگرفت. 

لیتر از دهم میلیسمپلر، یکتریپتیک سوی آگار، با میکرو
طور سطحی های تهیه شده، بر روی محیط کشت بهنمونه

های کشت داده شده مربوط به کل شد و پلیتپخش 
درجه  35مای ساعت انکوباسیون در د 48ها بعد از باکتری
های (. برای شمارش کل باکتری32شد )گراد شمارش سانتی

لیتر از رقت تهیه شده از محتویات روده هوازی، یک دهم میلی
های طور سطحی پخش شد. نمونهبر روی محیط کشت به

قرار داده شده و در  Cهوازی حاوی گاز پک اخیر در جار بی
ساعت  48مدت به گراددرجه سانتی 30انکوباتور با دمای 

 (.46نگهداری شدند )
ز عد اها بدر همه موارد پس از اتمام زمان انکوباسیون، کلنی

شمارش، در عکس رقت مورد استفاده ضرب شده و سپس 
ن حد وزها گرفته شد تا لگاریتم تعداد کلنی در والگاریتم آن

دست ب( ملگاریتم واحد های پرگنه شکل گرفته به ازاء هر گر)
های لاشه پس از های لاشه، نمونهت بررسی ویژگیآید. جه

ل جیتادی تخلیه امعاء و احشاء و چربی محوطه بطنی با ترازوی
صد صورت درصدی از وزن زنده بیان شد. دروزن شده و به

 هبشه ران، سینه، چربی محوطه بطنی، پس از جداسازی از لا
 ودرصد جگر، قلب  صورت درصدی از وزن لاشه ثبت شدند.

 تجزیه و گدان بر حسب درصدی از وزن زنده بیان شد.سن
نجام ا SAS (9.1) (42)ها با استفاده از نرم افزار تحلیل داده

ح سط شد. مقایسه میانگین با استفاده از آزمون دانکن در
 دار پنج صدم درصد انجام شد. مدل آماری طرح موردمعنی

 ( بود:1استفاده در این آزمایش به صورت رابطه )
 (1ابطه )ر

Xijk = μ + Ai + Bj + (AB) ij + eijk 
 

μ : میانگین مشاهداتiAروتئین: پ jB :ععصاره نعنا 
ij(AB): پروتئین و عصاره نعناع ijke: ی آزمایش خطایijkX:  

 .ارزش هر مشاهده

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  فردمحمد کاظمیو  ، منصور رضاییمعصومه محمد نژاد
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  )درصد( های آزمایشیترکیب شیمیایی جیره اجزاء و -1 جدول
Table 1. Components and chemical composition of experimental diets (percentage) 

 
 

 نتایج و بحث
 هایدوره در رهیج نیپروتئ کاهش، 2 جدول به توجه با    
 اما .نداشت خوراک مصرف بر یداریمعن ریتاث یانیپا و نیآغاز
 سبب یداریمعن طوربهو کل دوره پرورش  رشد هایدوره در

 همکاران و ییرضا(. p˂05/0) شد خوراک مصرف کاهش
 یهاجوجه رهیج خام نیپروتئ کاهش که دادند گزارش( 41)

 اما شد نیآغاز دوره در خوراک مصرف کاهش سبب یگوشت
 کاهش ریتاث تحت دوره کل و رشد دوره در خوراک مصرف

( 20) همکاران و یاثیغ نیهمچن. نگرفت قرار جیره نیپروتئ
 رشد و نیآغاز دوره در رهیج نیپروتئ کاهش که کردند گزارش

 جینتا با که شد خوراک مصرف کاهش سبب یداریمعن طوربه
 گزارشنیز ( 1) همکاران و یعباس. دارد مطابقت مطالعه نیا

 کاهش سبب یداریمعن طوربه رهیج نیپروتئ کاهش که دادند
 نیا جینتا با که شد رشد دوره در روزانه خوراک مصرف

 ریتاث یبررس در( 12) همکاران و لیدارس .است مشابه شیآزما
 طول در یگوشت یهاجوجه عملکرد بر نیپروتئ مختلف سطوح

 نیپروتئ کاهش که دادند نشان یروزگ 10 - 28 و 10 - 19
 دوره طول در خوراک مصرف بر یداریمعن ریتاث رهیج

 افزودن. دارد رتیمغا حاضر جینتا با که نداشت یشیآزما
 یداریمعن طوربه نیآغاز دوره در رهیج بهفلفلی  نعناع عصاره
 یانیپا رشد، یهادوره در اما شد. خوراک مصرف شیافزا سبب

 نداشت خوراک مصرف بر یداریمعن ریتاث دوره کل و
(05/0˂p) . 

 
 

 
های آزمایشی اجزاء و ترکیب شیمیایی جیره

 در دوره آغازین )درصد(*
های آزمایشی در اجزاء و ترکیب شیمیایی جیره

 **دوره رشد )درصد(
های آزمایشی در دوره اجزاء و ترکیب شیمیایی جیره

 پایانی )درصد(***
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 ذرت
 کنجاله سویا
 روغن سویا

 دی کلسیم فسفات
 سنگ آهک

 نمک
 ماسه

 عصاره نعناع
 *مکمل معدنی و ویتامینه

 متیونین –دی ال 
 زینلی –ال 

32/53  
38/40  
10/2  
76/1  
20/1  
31/0  
30/0  
- 
50/0  
13/0  
- 

32/53  
38/40  
10/2  
76/1  
20/1  
31/0  
- 
30/0  
50/0  
13/0  
- 

80/58  
59/35  
81/1  
21/1  
14/1  
31/0  
30/0  
- 
50/0  
15/0  
19/0  

80/58  
59/35  
81/1  
21/1  
14/1  
31/0  
- 
30/0  
50/0  
15/0  
19/0  

55/55  
71/37  
96/2  
49/1  
08/1  
31/0  
30/0  
- 
50/0  
10/0  
- 

 

55/55  
71/37  
96/2  
49/1  
08/1  
31/0  
- 
30/0  
50/0  
10/0  
- 

63/62  
37/31  
92/1  
55/1  
09/1  
32/0  
30/0  
- 
50/0  
12/0  
20/0  
 

63/62  
37/31  
92/1  
55/1  
09/1  
32/0  
- 
30/0  
50/0  
12/0  
20/0  

24/63  
90/29  
15/3  
49/1  
06/1  
32/0  
30/0  
- 
50/0  
04/0  
- 

24/63  
90/29  
15/3  
49/1  
06/1  
32/0  
- 

03/0  
50/0  
04/0  
- 

 

70/69  
09/24  
19/2  
55/1  
07/1  
32/0  
30/0  
- 
50/0  
10/0  
18/0  

70/69  
09/24  

19/2  

55/1  
07/1  

32/0  
- 

30/0  

50/0  
10/0  

18/0  

 ترکیب شیمیایی
کیلوکالری/ ) انرژی متابولیسم

 (کیلوگرم

 
2900 

 
2900 

 
2900 

 
2900 

 
3000 

 
3000 

 
3000 

 
3000 

 
3100 

 
3100 

 
3100 

 
3100 

 (درصد) پروتئین
 (درصد) چربی
 (درصد) کلسیم

 (درصد) فسفر قابل جذب
 (درصد) لیزین

 (درصد) متیونین
 (درصد) متیونین + سیستین

16/22  
34/4  
96/0  
48/0  
18/1  
44/0  
83/0  

16/22  
34/4  
96/0  
48/0  
18/1  
44/0  

83/0  

16/20  
49/3  
96/0  
48/0  
18/1  
44/0  
81/0  

16/20  
49/3  
96/0  
48/0  
18/1  
44/0  
81/0  

84/19  

23/5  
85/0  

42/0  

11/1  
40/0  

78/0  

84/19  

23/5  

85/0  
42/0  

11/1  

40/0  
78/0  
 

84/17  
30/4  
85/0  
42/0  
12/1  
40/0  
75/0  

84/17  
30/4  
85/0  
42/0  
21/1  

40/0  
75/0  

24/18  
52/5  
82/0  
41/0  
92/0  
31/0  
30/0  

24/18  
52/5  
82/0  
41/0  
92/0  
31/0  
30/0  

24/16  
66/4  
82/0  
41/0  
85/0  
34/0  
28/0  

24/16  
66/4  
82/0  
41/0  
85/0  
34/0  
28/0  

ترکیب شیمیایی اندازه گیری 
 شده

 (درصد) پروتئین
 (درصد) چربی

 
57/22  
52/4  

 
72/22  
48/4  

 
47/20  
53/3  

 
52/20  
48/3  

 
82/19  
48/4  

 
79/19  
52/4  

 
17/18  
78/5  

 
25/18  
88/5  

 
37/18  
78/5  

 
55/18  
88/5  

 
27/16  
84/4  

 
 
45/16  
86/4  

 کولین گرم؛میلی 4 پیرودوکسین، گرم؛میلیK ، 2ویتامین المللی؛ واحدبین 2300 کلسیفرول(، )کوله D3ویتامین  المللی؛ واحدبینE، 121ویتامین المللی؛ واحدبین A، 11000 ویتامین: دارای جیره هرکیلوگرم ازای به *: مقادیر
 گرم؛میلی 100 منگنز، سولفات گرم؛میلی 100 مس، سولفات گرم؛میلی 1 ید، گرم؛12B02/0 ویتامین گرم؛میلی 03/0 بیوتین، گرم؛میلی 1 اسیدفولیک، گرم؛میلی 4 ریبوفلاوین، گرم؛میلی 4 تیامین، گرم؛میلی 408 کلراید،
 .بودگرم میلی 390سدیم،  گرم ومیلی 50 ؛ آهن،125/0 کوئین، اتوکسی گرم؛میلی 02/0 ،(سدیم سولفات) سلنیوم
 کولین گرم؛میلی 4 پیرودوکسین، گرم؛میلیK، 2 ویتامین للی؛الم واحد بین 2300 کلسیفرول(، )کوله 3D ویتامین المللی؛ واحد بینE، 121ویتامین المللی؛ واحد بین A، 01100 ویتامین: دارای جیره هرکیلوگرم ازای**: به
 100 منگنز، سولفات گرم؛میلی 100 مس، سولفات گرم؛میلی 1 ید، گرم؛میلی B 02/0 12 ویتامین گرم؛میلی 03/0 بیوتین، گرم؛میلی 1 اسیدفولیک، گرم؛میلی 4 ریبوفلاوین، گرم؛میلی 4 تیامین، گرم؛میلی 840 کلراید،

 .دبوگرم میلی 390سدیم، و  گرممیلی 50 ؛ آهن،125/0 کوئین، اتوکسی گرم؛میلی 02/0 ،(سدیم سولفات) سلنیوم گرم؛میلی
 گرم؛میلی 4 گرم؛ پیرودوکسین،میلی K، 2ویتامین المللی؛ بین واحد 2300 کلسیفرول(، )کوله 3Dویتامین  المللی؛ بین واحدE ،121المللی؛ ویتامین بین واحد A ،11000ویتامین : یدارا جیره هرکیلوگرم ازایبه ***: مقادیر
 100 منگنز، گرم؛ سولفاتمیلی 100 مس، سولفات گرم؛میلی 1 گرم؛ ید،میلی12B 02/0ویتامین  گرم؛میلی 03/0 بیوتین، گرم؛یمیل 1 اسیدفولیک، گرم؛میلی 4 ریبوفلاوین، گرم؛میلی 4 گرم؛ تیامین،میلی 840 کولین کلراید،

 بود.گرم میلی 390سدیم، و  گرممیلی 50 گرم؛ آهن،میلی 125/0کوئین،  اتوکسی گرم؛میلی 02/0 ،(سدیم سولفات) سلنیوم گرم؛میلی

  فردمحمد کاظمیو  ، منصور رضاییمعصومه محمد نژاد
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 (های مختلف پرورش )گرمهای گوشتی در دورهتاثیر کاهش پروتئین جیره و افزودن عصاره نعناع فلفلی بر عملکرد جوجه -2جدول 
Table 2. The effect of reducing dietary protein and adding peppermint extract on the performance of broilers in          

      different breeding periods (g) 

 

:a ,b داری میتفاوت معنی هایی که در هر ستون دارای حروف مشترک نیستند دارایمیانگین( 05/0باشند˂ p) 
خطای استاندارد میانگین   :SEM 

 
( 37) و نانکرانی و همکاران (36) همکاران و متجدد    

 2 مقداربه ترتیب افزودن پودر نعناع گزارش کردند که به
 در یگوشت یهاجوجه رهیج به نعناع یالکل عصارهو  درصد
 خوراک نیانگیمر ب یداریمعن ریتاث پرورش مختلف یهادوره

( نیز بهبود 2) همکاران و آنکاری - ال .نداشت روزانه مصرفی
های گوشتی تحت تاثیر نعناع را گزارش خوراک مصرفی جوجه

تحت  خوراک مصرفو پایانی  نیآغازهای دوره درکردند. 
پرورش و  دورهکل  در قرار نگرفت. تاثیر تیمارهای مختلف

 بدون نیپروتئکم ماریت در خوراک مصرف نیترکم ،رشددوره 
جیره  و بهبود مصرف خوراک در  بوده فلفلی نعناععصاره 

 (.p˂05/0)مشاهده شد  پروتئین حاوی عصاره نعناع فلفلیکم
همچنین مصرف خوراک در تیمارهای دیگر در کل دوره 

اری با یکدیگر نداشت. نتایج بدست دپرورش اختلاف معنی
( 33آمده در دوره آغازین و پایانی با نتایج مهری و همکاران )

بر مصرف خوراک و دار عصاره نعناع فلفلی مبنی بر تاثیر معنی
 ریتاث. مشابه بود ،های مختلفدر دورهها بلدرچین افزایش وزن

 به وطمرب تواندیم نیپروتئکم رهیج در خوراک مصرف بر نعناع
 باتیترک و نعناع عصاره یدانیاکسیآنت و یکروبیمضد اثرات

 و باکتریاییضد خاصیت گیاه این (.36) باشد آن در موجود
 درد ضد و التهاب ضد زخم، ضد آن عصاره و دارد ویروسی

 از بیش پذیریانقباض از کرده، تحریک را صفرا تولید. است

 را روده عالیتف کرده، جلوگیری روده صاف هایماهیچه حد
 بخشدمی بهبود را گوارش دستگاه کاریکم و کندمی نرمال

(49 .) 
 نعناع در موجود مهم ییشیمیا ترکیبات از یکی منتول    

. نمایدمی تحریک را هضم و بوده آوراشتها ترکیب این. است
 .(49) دارد زیادی کنندگیعفونی ضد خاصیت همچنین
 مصرفی خوراک میزان بودن لاتربا آزمایش، این در بنابراین،

 علتبه تواندمی ،ن حاوی عصاره نعناع فلفلیپروتئیجیره کم در
ممکن است بخشی از  .باشد شیمیایی ماده این مطلوب ثیراتات

افزایش مصرف خوراک در مطالعه حاضر ناشی از افزایش 
( گزارش دادند که 8رورا )برنس و اشتها باشد. در این رابطه 

توانند از طریق های روغنی میتوژنیک و یا اسانسترکیبات فای
های های حسی محیطی موجود در حفرهفعال کردن مکانیسم

دهان و بینی، دستگاه گوارش را برای دریافت غذا آماده کنند 
و نیز باعث تحریک حرکات دستگاه گوارش و ترشحات 
گوارشی شوند. استفاده از گیاهان دارویی ممکن است کیفیت 

میکروبی اکسیدانی و ضدرا از طریق خصوصیات آنتیخوراک 
ها برای کاهش رشد )ناشی از ترکیبات فنلی( و پتانسیل آن

 از(. 35ها بهبود بخشند )های تولید کننده مایکوتوکسینقارچ
 گوارش دستگاه در مضر یهاکروبیم وجود سوء اثرات جمله

 زین و یمصرف نهیآمیدهایاس و هانیپروتئ ونیناسیآمید

 (1-42 
 روزگی(

  
 (25-42 
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 روزگی( 1-10)  
  

ب
ضری

 
یل

بد
ت

 
م(

گر
م/

گر
(

زن 
ش و

زای
اف

 
م(

گر
(

 

ک
ورا

 خ
ف

صر
م

 
م(

گر
(

 

ب
ضری

 
یل

بد
ت

 
م(

گر
م/

گر
(

زن 
ش و

زای
اف

 
م(

گر
(

 

ک
ورا

 خ
ف

صر
م

 
م(

گر
(

 

ب
ضری

 
یل

بد
ت

 
م(

گر
م/

گر
(

زن 
ش و

زای
اف

 
م(

گر
(

 

ک
ورا

 خ
ف

صر
م

 
م(

گر
(

یل 
بد

ب ت
ضری

 
م(

گر
م/

گر
(

زن 
ش و

زای
اف

 
م(

گر
(

 

ک
ورا

 خ
ف

صر
م

 
م(

گر
(

 

  

 سطح پروتئین             
81/1  2614/36a 4739/67a 1/81b 22/1479  7/2676  1/74b 1095/83a 1913/61a 06/1  51/170  20/182  شاهد  
87/1  2439/36b 4557/48b 2/01a 07/1455  2/2925  1/83a 981/80b 1801/27b 06/1  12/167  69/177  کم پروتئین  
02/0  67/30  21/34  05/0  82/55  09/84  02/0  09/15  65/25  04/0  40/3  65/5   SEM 

19/0  003/0  005/0  02/0  76/0  070/0  01/0  0007/0  01/0  92/0  50/0  58/0   p- value 

سطح عصاره              
 نعناع فلفلی

 رصد()د
89/1  2444/61b 86/4611  98/1  86/1441  8/2850  80/1  82/1044  85/1891  01/1  32/167  170/52b  صفر 
79/1  2609/11a 29/4685  84/1  44/1492  2/2751  76/1  81/1032  04/1823  10/1  32/170  189/37a  3/0 درصد 
02/0  67/30  21/34  05/0  82/55  09/84  020/0  09/15  65/25  04/0  40/3  65/5   SEM 

05/0  005/0  16/0  09/0  53/0  42/0  16/0  58/0  09/0  21/0  55/0  04/0   p- value 

 اثر متقابل             

1/85ab 2574/50a 4784/88a 1/88ab 35/1453  88/2741  1/76ab 1088/19a 1922/70a 00/1  68/168 جیره شاهد   169/38 
بدون عصاره 

1/76b 2654/21a 4694/45a 1/73b 08/1505 نعناع فلفلی  52/2611  1/72b 1103/46a 1904/52a 13/1  35/172 جیره شاهد با   195/03 
عصاره نعناع 

1/92a 2314/71b 4438/84b 2/07a 35/1430 فلفلی  2890/80 1/85a 962/15b 1860/55b 03/1  95/165 جیره کم   171/67 
پروتئین بدون 
عصاره نعناع 

 فلفلی
1/82ab 2564a 4676/11a 1/94ab 78/1479  2959/63 1/80ab 1001/44a 1904/52a 08/1  29/168 جیره کم   183/71 

پروتئین با 
عصاره نعناع 

 فلفلی
03/0  42/37  62/41  04/0  93/78  90/118  02/0  33/21  27/36  06/0  82/4  99/7   SEM 

0091/0  008/0  009/0  0080/0  98/0  80/0  0090/0  023/0  020/0  59/0  89/0  41/0   p- value 

  فردمحمد کاظمیو  ، منصور رضاییمعصومه محمد نژاد
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 56 ...................................................  های خونی وعملکرد، خصوصیات لاشه، فراسنجه بر نعناع فلفلی دارویی گیاه عصاره افزودن و جیره پروتئین کاهش تأثیر

 ترشح اثر در نهیآمیدهایاس و نیپروتئ هیتجز نرخ شیافزا
. (29) باشدیم هاکروبیم توسط آزاوره میآنز لیقب از ترکیباتی

 تیجمع کاهش سبب ییدارو اهانیگ کاربرد نکهیا به توجه با
 از استفاده نیابنابر. شودیم گوارش دستگاه مضر یکروبیم

 و هانیپروتئ از استفاده مانراند بهبود با تواندیم نعناع عصاره
 رهیج در را اسیدهای آمینه کمبود یااندازه تا نهیآمیدهایاس
 بر رهیج نیپروتئ کاهش ریتاث(. 47) نماید جبران نیپروتئکم
 جدول در مختلف یهادوره در یگوشت یهاجوجه وزن شیافزا

 . است شده داده نشان 2
ورش وره پرو کل د رشدهای دوره در رهیج نیپروتئ کاهش  
 شد یگوشت یهاجوجه وزن کاهش سبب یداریمعن طوربه
(05/0˂p.) یداریعنم ریتاث یانیپاو  نیآغاز هایدوره در اما 

سن فانچر و جن .نداشت یگوشت یهاجوجه وزن شیافزا بر
ها هنگام تغذیه با کاهش رشد جوجه( گزارش کردند که 14)

ای های حاشیهبه کمبود توانیمپروتئین را های کمجیره
 ایجنت همچنین آمینه آرژنین و والین نسبت داد.اسیدهای

ها در تغییر تعادل الکترولیت تحقیق انها نشان داد که
پروتئین ممکن است سبب کاهش وزن در های کمجیره

 دادند گزارش( 20) همکاران و یاثیغ .های گوشتی شودجوجه
 کاهش رد یدارینعم ریتاث رهیج نیپروتئ سطح کاهش که

 اما .شتدا رشد و نیآغاز هایدوره در یگوشت یهاجوجه وزن
بر افزایش وزن  یداریمعن ریتاث دوره کل و یانیپا دوره در

 ندگانپر که دادند نشان( 27) همکاران و یکرمانشاه. نداشت
 به نسبت کمتر نیپروتئ درصد 15 یحاو رهیج با شده هیتغذ
 طول در یکمتر وزن شیافزا nrc شده هیتوص اجاتیاحت

 یعباس (.p˂05/0) داشتند یزگرو 15-21 و 7-14 یهادوره
 هب رهیج نیپروتئ کاهش که کردند گزارش( 1) همکاران و

 لک و نیآغاز دوره در روزانه وزن کاهش سبب یداریمعن طور
  .شد پرورش دوره

سبب  یداریمعن به طور رهیج بهفلفلی  نعناع عصاره افزودن   
شد  پرورش کل دوره درهای گوشتی جوجه زنو شیافزابهبود 

(05/0˂p.) داری اما در دوره آغازین، رشد و پایانی تاثیر معنی
حاضر  مطالعه جینتاهای گوشتی نداشت. بر افزایش وزن جوجه

 مبنی بر عدم تاثیر پودر نعناع( 36) همکاران و متجدد جینتا با
 شیزااف نیانگیم و یروزگ 21 سن در بدن وزن نیانگیم بر

 دادند گزارش( 17) کاسی و بیگال. دارد مطابقت روزانه وزن
 در یداریمعن ریتاث رهیج به نعناع پودر درصد 5/0 افزودن که
حاضر  مطالعه جینتا با که داشت کل دوره در وزن شیافزا

 یداریمعن تفاوتی انیپا و نیآغاز هایدوره در. دارد تطابقم
 مختلف یهاماریت با شده هیتغذ یهاجوجه وزن شیافزا در

 در ،وزن شیافزا ،رشد دوره دردر حالی که  نشد مشاهده
 هیتغذ نعناع عصاره یحاو نیپروتئکم رهیج با که ییهاجوجه
 شده هیتغذ یهاجوجه به نسبت یداریمعن طوربه ،بودند شده

 (.p˂05/0) افتی بهبود نعناععصاره  بدون نیپروتئکم رهیج با
 با شده هیتغذ یهاجوجه وزن شیافزا با یداریمعن تفاوت اما
 بدون طورهمین وفلفلی  نعناع عصاره حاوی استاندارد رهیج

هایی . در کل دوره پرورش جوجهنداشت فلفلی نعناع عصاره
پروتئین حاوی عصاره نعناع فلفلی تغذیه شده که از جیره کم

پروتئین های تغذیه شده با جیره کمبودن در مقایسه با جوجه

داری از نظر افزایش ون عصاره نعناع فلفلی اختلاف معنیبد
پروتئین افزایش وزن در تیمار کم (.p˂05/0)وزن داشتند 

داری با تیمار استاندارد حاوی عصاره نعناع فلفلی تفاوت معنی
بدون عصاره نعناع فلفلی و تیمار استاندارد حاوی عصاره نعناع 

 همکاران و هرناندز رشگزا بااین مطالعه  جینتافلفلی نداشت. 
 و یروغن باتیترک از استفاده مثبت اثرات بر یمبن( 21)

 عملکرد بر مرزه و شنیآو نعناع، ییدارو اهانیگ یهاعصاره
ترکیبات فایتوژنیک با  .شتدا مطابقت ،یگوشت یهاجوجه

های مترشحه از لوزالمعده، باعث افزایش قابلیت تاثیر آنزیم
شوند. در آن افزایش وزن زنده میهضم مواد مغذی و به تبع 

ای در این راستا طبق مطالعات مختلف، افزایش قابل ملاحظه
های گوشتی ترشح آمیلاز، تریپسین و مالتاز پانکراس در جوجه

های روغنی تجاری را مصرف که ترکیبات مختلفی از اسانس
 همکاران و نوبخت شیآزما در(. 47کرده بودند گزارش شد )

داری طور معنیبه نعناع و خارشتر افزودن که دگزارش ش( 38)
 نسبت ییغذا لیتبد بیضر و روزانه وزن شیافزا بهبودسبب 

 ییایباکتر ضد اثرات از یناش تواندیم که دیگرد شاهد گروه به
 گروه در رفته بکار اهانیگ باتیترک در موجود یقارچ ضد و

 رضم یکروبیم تیجمع کاهش با که باشد یشیآزما یها
 یمنیا و سلامت سطح ارتقاء به کمک ضمن گوارش، گاهدست

 نهیآم یدهایاس و نیپروتئ ةیتجز از یریجلوگ با و ها جوجه
 بهبود به منجر گوارش، دستگاه مضر یکروبیم تیجمع توسط

 با روده در موجود یهایباکتر. است شده زین آنها عملکرد
 جهینت در و کنندیم رقابت آمینههایاسید از استفاده در زبانیم
 یهانیپروتئ در موجود تروژنین از استفاده راندمان تواندیم

 گزارش نیهمچن(. 16،34) دهند کاهش بدن در را خوراک
 گوارش، دستگاه در موجود مضر یهایباکتر که شده

 ،نیآم) یسم یهاتیمتابول و کرده ریتخم را نهیآمیدهایاس
 اثرات یدارا یمس مواد نیا. کنندیم دیتول( ندولیا ،فنول

 وارهید یهاسلول توسط جذب از پس و بوده رشد کاهنده
 (.19،48) گذارندیم پرنده عملکرد بر ینامطلوب اثرات روده،

 رشد کردن محدود قیطر از یاهیگ یهااسانس
 و اشتها شیافزا رشد، بهبود باعث مضر یهاسمیکروارگانیم

عصاره  یحاو یهارهیج رسدیم نظربه. شوندیم وزن شیافزا
 و گوارش دستگاه در کروفلورایم تعادل بهبود قیطر از نعناع

 طیشرا جادیا به قادر مضر، یها سمیکروارگانیم کاهش
 در و خوراک یمغذ مواد از یبردار بهرهی برا یترمناسب

  (.30باشد )ها میجوجه بهتر رشد جهینت
 طور به و پایانی رشد دوره در رهیج نیپروتئ سطح کاهش

 (.p˂05/0) شد غذایی لیتبد بیضر شیافزا سبب یدارینمع
 تتحغذایی  لیتبد بیضر و کل دوره نیآغاز هایدوره دراما 
 در( 44) همکاران و یس. نگرفت قرار یشیآزما یمارهایت ریتاث

 عملکرد بر نیپروتئکم یهارهیج در پتوفانیتر اثر یبررس
 رهیج نیپروتئ کاهش که دادند گزارش یگوشت یهاجوجه
 لیتبد بیضر شیافزا و بدن وزن در یتوجهقابل کاهش سبب

( 27) همکاران و یکرمانشاه .شد یروزگ 1 - 21 رد ییغذا
 در یداریمعن ریتاث رهیج نیپروتئ کاهش که گزارش دادند

 یانیپا دوره و نیآغاز دوره درغذایی  لیتبد بیضر شیافزا
 و یاسعب. دارد مطابقت مطالعه نیا جینتا با که نداشت

  فردمحمد کاظمیو  ، منصور رضاییمعصومه محمد نژاد
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 بر نیپروتئ مختلف سطوح ریتاث یبررس در( 1) همکاران
 سطح کاهش که دادند گزارش یگوشت یهاجوجه عملکرد

 کاهش و غذایی لیتبد بیضر شیافزا باعث رهیج نیپروتئ
 رهیج بهفلفلی  نعناع عصاره افزودن .شد رشد دوره در عملکرد

 رشد دوره درغذایی  لیتبد بیضر بهبود بر یداریمعن ریتاث
 مختلف سطوح ریتاث یبررس در( 17) یکاس و پیگال. داشت

 دادند نشان یگوشت یهاجوجه عملکرد بر نعناع ییدارو اهیگ
 پرورش یروزگ 1 - 21 در نعناع پودر درصد 5/0 از استفاده که
. شدغذایی  لیتبد بیضر بهبود سبب یداریمعن طوربه

 یروزگ 21 - 42  در نعناع پودر درصد 5/1 از استفاده نیهمچن
 به نسبتغذایی  لیتبد بیضر کاهش در یداریمعن ریتاث
 (.p˂05/0)داشت مارهایت گرید

 لیتبد بیضرمقایسه میانگین تیمارهای مختلف نشان داد که 
 قرار یشیآزما یمارهایت ریتاث تحت، نیآغاز دوره درغذایی 
 لیتبد بیضر نیترکم و نیشتریب، رشد دوره در. نگرفت
 نیپروتئکم رهیج با شده هیتغذ یهاجوجه در بیتتربهغذایی 

 نعناع حاوی عصاره شاهد رهیج وفلفلی  نعناععصاره  بدون

های پایانی و کل دوره در دوره (.p˂05/0) شد مشاهده فلفلی
ترتیب در تیمار ترین و بیشترین ضریب تبدیل غذایی بهکمهم 

دون پروتئین بحاوی عصاره نعناع فلفلی و تیمار کم شاهد
افزودن عصاره  (.p˂05/0)عصاره نعناع فلفلی مشاهده شد 

داری سبب بهبود طور معنیپروتئین بهنعناع فلفلی به تیمار کم
پروتئین بدون عصاره ضریب تبدیل غذایی نسبت به تیمار کم

داری با تیمار نعناع فلفلی شد. اما از نظر آماری تفاوت معنی
 لیتبد بیضر بهبودی نداشت. فلفل استاندارد بدون عصاره نعناع

 ضد تیخاص بافلفلی  نعناععصاره  یحاو یمارهایت در غذایی
 یکروفلورایم کنترل قیطر از است که مرتبط نعناع یکروبیم

 اسانس نیهمچن. دارند ند هضمیفرآ بر یمثبت اثر یاروده
 یدانیاکسی آنت و ییایباکتر ت ضدیخاص تنهانه نعناع در موجود
 پانکراس و روده یگوارش یها میآنز کیتحر با بلکه دارند
 در خوراک راندمان شیافزا و یمغذ مواد هضم بهبود باعث
 .(22) شوندیم یگوشت یهاجوجه

 
 لاشه )درصد( هایویژگیتاثیر کاهش پروتئین جیره و افزودن عصاره نعناع فلفلی بر  -3دول ج

Table 3. The effect of reducing dietary protein and adding peppermint extract on carcass characteristics (%) 

 

 
طور به رهیج نیپروتئ سطح کاهش، 3جدول  نتایج با توجه به

داری سبب کاهش درصد سینه و افزایش درصد چربی معنی
 ،در مقایسه میانگین تیمارها (.p˂05/0)محوطه شکمی شد 

درصد عصاره نعناع  3/0ی پروتئین حاوکمهای تیمار در جوجه
تیمار کم پروتئین فاقد های درصد سینه نسبت به جوجه فلفلی،

 داری افزایش یافتطور معنیبه عصاره نعناع فلفلی
(05/0˂p.) طور افزودن عصاره نعناع فلفلی به تیمارها به

 (.p˂05/0)داری سبب کاهش چربی محوطه شکمی شد معنی
و بیشترین درصد چربی به ترین کم در بررسی اثرات اصلی،

و فلفلی  درصد عصاره نعناع 3/0 شاهد حاوی ترتیب در تیمار 

 ینا .مشاهده شد بدون عصاره نعناع فلفلی ینپروتئکم تیمار
کم  هاییرهکه در ج باشد یلدل اینامر ممکن است به 

کاهش  یداوریکدفع کمتر اس یقاتلاف انرژی از طر ینپروتئ
 یلازکواکربوکس یلاست یمآنز یتفعال یابد و همچنینیم

 یشسازی در کبد افزایشدت چرب درنتیجه و یافته یشافزا
افزایش سنتز چربی در پرندگانی که جیره  .(24)یابد یم

پروتئین مصرف کردند سبب افزایش چربی محوطه شکمی کم
. ارتباط نزدیکی بین درصد چربی حفره شکمی و (4،30)شد 

وجود دارد. هر چه این نسبت نسبت انرژی به پروتئین جیره 
کوچکتر باشد، چربی کمتری در بدن ذخیره خواهد شد. با 
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 تئینسطح پرو       

53/0  1/21 1/82 1/91b 29/49 36/27a 64/64  شاهد 

53/0  1/22 1/81 2/50a 29/01 34/75b 51/64  کم پروتئین 

001/0  003/0  001/0  02/0  21/0  20/0  19/0  SEM 

72/0  35/0  36/0  0001/0  11/0  0001/0  65/0  p- value 

 سطح عصاره نعناع فلفلی )درصد(       

53/0  1/21 81/1  2/43a 17/29  35/14b 63/64  صفر 

53/0  1/22 81/1  1/95b 33/29  35/88a 52/64  درصد 3/0 

001/0  003/0  001/0  02/0  21/0  20/0  19/0  SEM 

74/0  34/0  57/0  0001/0  58/0  01/0  69/0  p- value 

 اثر متقابل       

0/53 1/21 1/81 1/98b 29/41 36/07ab 62/64 جیره شاهد بدون عصاره نعناع  
1/85c 29/58 36/48a 41/64 1/82 1/22 0/53 فلفلی  جیره شاهد با عصاره نعناع فلفلی 

0/53 1/21 1/81 2/94a 28/76 34/22c 63/64  جیره کم پروتئین بدون عصاره نعناع 
2/06b 29/26 35/28b 65/64 1/81 1/22 0/53 فلفلی جیره کم پروتئین با عصاره نعناع  
002/0 فلفلی  005/0  002/0  03/0  30/0  28/0  28/0  SEM 

60/0  71/0  90/0  0001/0  27/0  025/0  73/0  p- value 
 

  فردمحمد کاظمیو  ، منصور رضاییمعصومه محمد نژاد 
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کاهش سطح پروتئین خام در جیره نسبت انرژی به پروتئین 
تغییر یافته و مقدار بیشتری انرژی در دسترس بوده، بنابراین 

 به هجتو با (.5،13،41) یابدمیزان چربی لاشه افزایش می
 یکروبیم تیجمع کاهش سبب ییدارو اهانیگ کاربرد نکهیا

 و نیپروتئ ییهتجز سرعت لذا شود،یم گوارش دستگاه مضر
 یشتریب ریمقاد و افتهی کاهش یگوارش مواد یهنیآم یدهایاس
 درصد بهبود به منجر و شود یم رهیذخ بدن در و جذب آنها از

 شده یچرب به نیپروتئ لیتبد کاهش باعث آن دنبالبه و لاشه
  .(31) دابی تجمع بدن در تواندیم زین یچرب یکمتر ریمقاد و
 کاهش روزگی 21 سن نشان داد که در 4نتایج جدول        

 سطح افزایش سبب داریمعنی طوربه جیره پروتئین سطح
شد  خون پلاسمای هاینمونه در VLDLو  گلیسریدتری

(05/0˂p.)  و نیترکمدر بررسی مقایسه میانگین تیمارها 
 ماریت در بیترتبه خون پلاسمای دیسریگلیتر مقدار نیشتریب

کم  ماریت ودرصد عصاره نعناع فلفلی  3/0شاهد حاوی 
            (.p˂05/0) شد مشاهده پروتئین بدون عصاره نعناع فلفلی

   VLDLداری در سطح غلظتکاهش معنی نیهمچن
درصد  3/0شاهد حاوی های تیمار جوجه خون پلاسمای

روزگی  42در سن  (.p˂05/0)مشاهده شد  فلفلی عصاره نعناع
های خونی داری بر فراسنجهکاهش پروتئین جیره تأثیر معنی

 یروزگ 42 سن درنداشت. افزودن عصاره نعناع فلفلی به جیره 
 در VLDLو  دیسریگلیتر داری بر کاهش سطحتاثیر معنی

 های گوشتی داشتجوجه خون پلاسمای هاینمونه
(05/0˂p.) شده هیتغذ یهاجوجهمقایسه میانگین تیمارها،  در 
 به نسبتفلفلی  نعناععصاره  حاوی نیپروتئکم رهیج با

 نعناع بدون عصاره نیپروتئکم رهیج با شده هیتغذی هاجوجه
 کاهشفلفلی  نعناععصاره  بدونشاهد  رهیج وفلفلی 

در سنین  گلیسرید پلاسمای خون داری در غلظت تریمعنی
 یهانمونه VLDL سطح (.p˂05/0)داشتند گی روز 42و  21

 3/0 با روزگی در تیمار شاهد  21در سن   خون پلاسمای
 تیماردو روزگی در  42طور در و همین فلفلی نعناع عصاره

درصد عصاره نعناع فلفلی و نیز تیمار کم پروتئین  3/0شاهد با 
 کاهش یداریمعن طوربه درصد عصاره نعناع فلفلی، 3/0با 

 تیفعال یاهیگ یهااسانس خالص باتیکتر (.p˂05/0) فتای
آ میکوآنز لیگلوتار لیمت - سه - یدروکسیه – سه میآنز

 زانیم کاهش جهینت در .کنندیم مهار رای کبد ردوکتاز
. (49) است انتظار مورد یاهیگ یهااسانس قیطر از کلسترول

 مگریلیم 200 سطح در نعناع اسانس در مولیت اثری بررس در
 مولیتنشان داده شد که  یگوشت یهاجوجه در لوگرمیک بر

 غلظت اما ،داد کاهش را پلاسما HDLو  دیسریگلیتر غلظت
 مولیت مانند یباتیترک وجود .نگرفت قرار ریثأت تحت کلسترول

 خون دیسریگلیتر غلظت بر دهنده کاهش اثرات نعناع در
 به نعناع انندم ییدارو اهانیگ از یبرخ افزودن با. (10) دارند

 دیسریگلیتر و کل کلسترول غلظت ،یگوشتی هاهجوج رهیج
 کاهش در موثر لیدلا گرید از .(3) افتی کاهش پلاسما
 بالا توانیم را پلاسما دیسریگلیو تر کل کلسترول غلظت
 از استفاده مواقع در ییغذا یهارهیخام ج افیال سطح رفتن

 دفع شیافزا باعث خام، فایال وجود. داد ارتباط ییدارو اهانیگ
 غلظت کاهش موجب تواندیم ن کاریا و شودیم صفرا

 سرم دیسریگلیتر سطح کاهش .(10) شود د خونیسریگلیتر
 در منتول مانند یباتیترک و خام افیال با مرتبط تواندیم خون
 (. 38) باشد بوده نعناع

پروتئین و عصاره نعناع فلفلی بر  در بررسی اثرات اصلی    
داری اختلاف معنی آلدئید گوشت سینه،دیغلظت مالون

یک روز بعد از مقایسه میانگین تیمارها مشاهده نشد اگرچه 
های آلدئید در عضله سینه جوجهدیغلظت مالون ،کشتار

و با پروتئین  مربوط به تیمار شاهد فاقد عصاره نعناع فلفلی
 داری یافتمقایسه با سایر تیمارها افزایش معنیاستاندارد در 

 یفلفل نعناع عصاره ریثأت رامونیپ یادیز مطالعات(. 5)جدول 
 با اهانیگ از یبرخ عصاره. نشد انجام وریط گوشت تیفیک بر

 گوشت در دیآلدئید مالون ای دیاس کیوتریوباربیت -دو کاهش
 ونیداسیاکسکاهش  در یمثبت ریثأت ینگهدار دوره طول در
 یپرندگان گوشت در دیآلدئیدمالونغلظت  کاهش .دارند دیپیل

 یجهینت احتمالاً کردند افتیدر یاهیگ اسانس یحاو رهیج که
 باشدیم آنها در یعیطب و یدانیاکسیآنت باتیترک حضور

(23،33،47.) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  فردمحمد کاظمیو  ، منصور رضاییمعصومه محمد نژاد
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روزگی  42 و 21 در سن گوشتی هایجوجه خونی هایغلظت فراسنجه برتاثیر کاهش پروتئین جیره و افزودن عصاره نعناع فلفلی  -4 جدول
 گرم/ دسی لیتر()میلی

Table 4. The effect of reducing dietary protein and adding peppermint extract on the concentration of blood arameters 
of broilers at 21 and 42 days of age (mg / dL) 

 آلدئید گوشت )میکروگرم در گرم(دیغلظت مالون برروتئین جیره و افزودن عصاره نعناع فلفلی تاثیر کاهش پ -5 جدول
Table 5. The effect of reducing dietary protein and adding peppermint extract on meat quality (μg /g) 

 

 یآمار نظر از یداریمعن تفاوت دهدمی نشان 6 جدول نتایج
 Sheep Red Bloodیه کل عل بادییآنت یترت در

Cell))SRBC ( گزارش 9. کلگ و همکاران )نشد شاهدهم
 یهاجوجه رهیج به یفلفل نعناع عصاره افزودنکردند که 

  رتیت شیافزا قیطر از یمنیا پاسخ شیافزا باعث یگوشت
 یبادیآنت تریت شیافزا نیهمچن و  SRBC هیعل بر یبادیآنت
 ینا یجکه با نتا شد یروزگ 42 سن در وکاسلین یماریب هیعل

 (11،13) دهایفلاونوئ و (30) هانیساپون داشت. یرتمطالعه مغا

  روزگی 21 روزگی 42
VLDL LDL HLD گلوکز کلسترول یسریدگلتری VLDL LDL HDL گلوکز کلسترول گلیسریدتری  

 سطح پروتئین            
63/15  63/26  54/81  38/76  34/124  22/179  12/37b 06/29  76/83  65/39b 94/125  59/180  شاهد 
27/15  66/28  27/78  77/74  93/117  26/178  15/41a 51/31  21/78  77/13a 90/125  97/178  ینکم پروتئ 
51/0  81/1  58/2  01/2  35/2  66/0  60/1  74/1  25/2  72/1  90/1  035/1  SEM 

62/0  43/0  37/0  57/0  06/0  31/0  001/0  33/0  09/0  0001/0  98/0  38/0  p- value 

            

سطح عصاره 
نعناع فلفلی 

 )درصد(
16/44a 50/29  46/76  82/54a 26/119  30/178  04/14  73/30  20/81  75/70  83/126  06/179  صفر 
14/46b 79/26  36/83  68/61b 02/123  18/179  74/13  84/29  76/80  77/71  00/125  50/180  درصد 3/0 

51/0  81/1  58/2  01/2  35/2  66/0  60/1  74/1  25/2  72/1  90/1  03/1  SEM 

01/0  16/0  06/0  0001/0  26/0  35/0  73/0  72/0  89/0  67/0  50/0  44/0  p- value 

 بلاثرمتقا            

15/79ab 91/28  96/79  79/002ab 04/125  26/178  13/69b 77/30  67/81  69/40b 04/127  90/178  
جیره شاهد 
بدون عصاره 
 نعناع فلفلی

14/17b 34/24  13/83  63/47c 64/123  18/180  11/06c 35/27  85/85  61/39c 76/124  28/182  
جیره شاهد با 
عصاره نعناع 

 فلفلی

17/08a 08/30  96/72  86/08a 001/121  33/178  16/43a 11/34  56/76  82/16a 63/126  22/179  

جیره کم 
پروتئین بدون 
عصاره نعناع 

 فلفلی

14/74b 24/27  58/83  73/76b 87/114  19/178  14/39ab 91/28  86/79  72/09b 24/125  72/178  

جیره کم 
پروتئین با 

عصاره نعناع 
 فلفلی

73/0  57/2  65/3  84/2  33/3  93/0  85/0  47/2  18/3  43/2  69/2  84/1  1SEM 

02/0  73/0  31/0  004/0  48/0  28/0  01/0  09/0  25/0  0009/0  86/0  30/0  p- value 
 

a, b, cباشندداری مینیستند دارای تفاوت معنی هایی که در هر ستون دارای حروف مشترک: میانگین. (05/0˂ p) 
SEM: 1 :خطای استاندارد میانگین 

 

  یک روز بعد کشتار  روز بعد کشتار 14
  سینه ران  سینه ران

 سطح پروتئین     
 استاندارد 885/0 886/0  857/3 110/4
 کم پروتئین 872/0 864/0  852/3 043/4
077/0 086/0  014/0 009/0 SEM 

556/0 963/0  303/0 348/0 p- value 

 سطح عصاره نعناع فلفلی )درصد(     
 صفر 891/0 883/0  959/3 135/4
 درصد 3/0 867/0 864/0  763/3 021/4
077/0 086/0  014/0 009/0 SEM 

297/0 134/0  412/0 083/0 p- value 

 اثرمتقابل     
246/4 041/4  876/0 a923/0  استاندارد بدون عصاره نعناع فلفلیجیره 
007/4 720/3  893/0 b857/0 جیره استاندارد با عصاره نعناع فلفلی 
052/4 897/3  855/0 b867/0 جیره کم پروتئین بدون عصاره نعناع فلفلی 
035/4 806/3  872/0 b877/0 جیره کم پروتئین با عصاره نعناع فلفلی 
109/0 121/0  020/0 013/0 SEM 

335/0 366/0  985/0 015/0 p- value 
 

a, bداری میشترک نیستند دارای تفاوت معنیهایی که در هر ستون دارای حروف م: میانگین( 05/0باشندp˂) 
SEM :خطای استاندارد میانگین 
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 است شده ثابت. هستند یمنیا ستمیس کنندهتیتقو باتیترک
 فعالیت و C ویتامین تفعالی افزایش با گیاهی هایهعصار که

 .(11) دهندمی افزایش را بدن ایمنی پاسخ هافاگوسیت
 ستمیس یاجزا یساز فعال به یمنیا ستمیس تیتقو ای کیتحر

 که گرددیم بر یخارج عوامل یبرخ توسط بدن در یمنیا
 برابر در بهتر یدفاع سد کی جادیا به منجر

 یسرطان یهاسلول و هاسم زا،عفونت یهاسمیکروارگانیم
 تیتقو بدن را یدفاع یهاسمیمکان و سد عوامل نیا. شودیم
 فعالریغ یمنیا یهاپاسخ تیتقو منظوربه توانندیم و کنندیم

همچنین (. 6) رندیگ قرار استفاده مورد واناتیح و انسان در
در بررسی اثر متقابل تیمارهای  ،6جدول همین نتایج  برطبق

 ها در سکومها و سایر باکتریمختلف بر جمعیت لاکتوباسیل
داری بین تیمارهای مختلف مشاهده نشد. گزارش تفاوت معنی

دست آمده از کنسانتره یک تحقیق بر روی ترکیبات فنلی به
 کیتحر در تفاوتدهنده تفاله و عصاره دانه انگور نشان

 از استخراج قابل یفنل باتیترک توسط لوسیلاکتوباس تیجمع
 رشد در یفنل یپل باتیترک نیا یکیتحر اتاثر (.49بود ) آنها

 هاسمیکروارگانیم از یبرخ که است لیدل نیا به هایباکتر
 استفاده ییغذا سوبستراهای عنوانبه باتیترک نیا از قادرند
های در بررسی فعالیت ضد میکروبی اسانس گونه (.23) کنند

نعناع گزارش دادند که اسانس نعناع فلفلی بیشترین اثر ضد 
یکروبی را روی انتروکوکوس فکالیس، اشرشیاکلای، م

 شیافزا یکی از عوامل استافیلوکوکوس اورئوس داشت.
 را نعناع عصاره از استفاده هنگامبه هایللاکتوباس تیجمع

 افتی نعناع برگ در موجود یفنل باتیترک محتوای در توانیم
 قادرند هالوسیلاکتوباس که افتندیدر نیمحقق یبرخ(. 45)
 یسلول سمیمتابول برای انرژی نیمأت جهت را یفنل باتیرکت

. نتایج این آزمایش نشان داد که دهند قرار ساز و سوخت مورد
اضافه کردن سه دهم درصد عصاره نعناع فلفلی به جیره کم 

تواند سبب بهبود عملکرد در دوره رشد و کل دوره پروتئین می
تری پرورش، کاهش درصد چربی محوطه بطنی، مقدار 

و همینطور بهبود درصد وزن سینه نسبت  VLDLگلیسرید و 
 به جیره کم پروتئین بدون عصاره نعناع فلفلی شود.

 

یل احدهای تشکولگاریتم های گوشتی )برجمعیت میکروبی سکوم جوجهتاثیر کاهش پروتئین جیره و افزودن عصاره نعناع فلفلی  -6 جدول
 )لگاریتم معکوس ضریب رقت( SRBC کل بادی آنتی تیتر بر کلنی/ گرم( و 

 

Table 6. Effect of reducing dietary protein and adding peppermint extract on the microbial population of  broiler  
              cecum (LogCFU/g content)  and total SRBC antibody titer (inverse dilution logarithm)  
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Effect of Dietary Protein Lowering and Supplementation of Peppermint Extract 
on Yield, Carcass, Blood Parameters and Microbial Population of Broiler 

Chickens 

 
Extended Abstract 
Introduction and Objective: Due to population growth and increasing demand for protein 
sources, poultry farming became industrialized. This has increased the density of breeding per 
unit area and also increased the likelihood of disease in them. However, the spread of diseases 
has led to a greater tendency to use antibiotics. Therefore, one of the ways to reduce the use of 
antibiotics is to use medicinal plants, such as mint. Therefore, an experiment was performed to 
investigate the effects of reducing dietary protein levels and adding peppermint extract on the 
performance of male Ross 308 broilers. 
Material and Methods: An experiment was conducted in a completely unbalanced random 
design with 2×2 factorial methods with four treatments, four replications and 10 chickens per 
replication. Experimental diets include: a) control diet with standard protein and without 
peppermint extract, two) control diet with three tenths percent of peppermint extract diet, three) 
low protein diet without peppermint extract, four) low protein diet with the addition of three 
tenth percent of the ration was peppermint extract. During the experiment, the birds' 
performance was evaluated periodically, blood parameters, immune response, meat quality, 
microbial population and carcass characteristics. 
Results: During the growing period and the whole breeding period, feed consumption and 
weight gain in the treatment containing low protein diet with peppermint extract increased 
significantly compared to the treatment with low protein diet without peppermint extract. The 
lowest feed conversion ratio was observed in the growing, final and whole growing years in the 
control treatment containing peppermint extract. Also the lowest percentage of Abdominal fat 
belonged to the control treatment containing peppermint extract (p<0.05). At 21 and 42 days of 
age, the lowest level of triglyceride was observed in the control treatment with 0.3% peppermint 
extract (p<0.05). In this experiment, meat malondialdehyde concentration and microbial 
population were not affected by experimental treatments. 
Conclusion: The results of this experiment showed that adding peppermint extract to the diet 
from the growing period can improve yield. 
 
Keywords: Broiler chicken, Microbial population, Peppermint extract, Performance, Protein  
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