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 چکیذُ

قببلیت ّضن هَاد هغذی ٍ بزخی ، رضذ بزرسی تبثیز هٌببع هختلف فیبز ٍ سطَح هختلف تزئًَیي بز پبسخّذف اس ایي تحقیق،     
در  308 گَضتی سَیِ راط خزٍط طعِ جَجِق 180 تعذاددر ایي آسهبیص اس  .بَدگَضتی  ّبی جَجِگَارضی   ضیزابِّبی ٍیضگی

ّب جیزُ استفبدُ ضذ.رٍس  24هذت بِتکزار  جَجِ در ّز 6تکزار ٍ  5بب  2×3آرایص فبکتَریل قبلب یک طزح کبهلاً تصبدفى بب 
تَصیِ سطح درصذ 110ٍ  100،  00ٍ سِ سطح تزئًَیي ) درصذ 5در سطح  ()پَستِ ًخَد ٍ تفبلِ چغٌذر قٌذ فیبز هٌبعدٍ حبٍی 

 ،(p<05/0)بز هصزف خَراک هطبّذُ ضذ بیي هٌبع فیبز ٍ سطح تزئًَیي داری  هعٌیاثز هتقببل ؛ ًتبیجهطببق بَدًذ.  (ضذُ
 پَستِ حبٍی هطببِ جیزُ بب هقبیسِ در تزئًَیي کوبَد بب هَاجِ قٌذِ چغٌذر تفبلِ حبٍی ّبی تغذیِ ضذُ بب جیزُ کِ جَجِ  طَریِ ب

ّب تحت تبثیز اثز هتقببل هٌبع فیبز ٍ سطح  افشایص ٍسى ٍ ضزیب تبذیل خَراک جَجِ داضتٌذ. کوتزی هصزف خَراک ًخَد
ًسبت بِ پَستِ  تفبلِ چغٌذر قٌذهصزف ز ّب در اث جَجِببلای  خَراکٍ ضزیب تبذیل پبییي افشایص ٍسى تزئًَیي قزار ًگزفت. 

تغذیِ اثز در قببل هتببَلیسن ظبّزی  اًزصیًیش ٍ  چزبی خبم ٍ هبدُ آلیخطک،  قببلیت ّضن هبدُ(. p<05/0)هطبّذُ ضذ ًخَد 
داد کبّص را قببلیت ّضن هبدُ آلی جیزُ تزئًَیي بَد کو(. p<05/0) در هقبیسِ بب پَستِ ًخَد کبّص یبفتقٌذ  تفبلِ چغٌذر

(05/0>p) افشایص. استفبدُ اس تفبلِ چغٌذر قٌذ در هقبیسِ بب پَستِ ًخَد هَجب ph  ٍ ٍیسکَسیتِ  رٍدُ کَرهحتَیبت سٌگذاى ٍ
افشایص  قٌذ تفبلِ چغٌذردر هقبیسِ بب پَستِ ًخَد  سٌگذاى در اثزٍسى ًسبی  (.p<05/0)ضیزابِ گَارضی صصًَم ٍ ایلئَم ضذ 

ًسبت بِ پَستِ ًخَد بب افشایص ٍیسکَسیتِ ضیزابِ گَارضی هَجب کبّص قببلیت ِ چغٌذر قٌذ در کل، تفبل(. p<05/0)یبفت 
ز هصزف ب ءبِ جشجیزُ  ٍ اثز هتقببل هحسَسی بیي هٌبع فیبز ٍ سطح تزئًَیي ّب ضذ جَجِ یعولکزد رضذّضن هَاد هغذی ٍ افت 

 ًطذ.  هطبّذُ خَراک
 

 جَجِ گَضتی، یعولکزد رضذ، تزئًَیي، قٌذ پَستِ ًخَد، تفبلِ چغٌذرّبی کلیذی: ٍاصُ
 

 هقذهِ
ٔٛضز ثیكتط  جیطٜ ای فیجطذٛال ضس تغصیٝاٌطچٝ زض ٌصقتٝ    

ثطای ثٟجٛز ثیكتط  اظ فیجطأب أطٚظٜ  ،پػٚٞكٍطاٖ ثٛز تٛجٝ
پط٘سٜ ٚ افعایف ضا٘سٔبٖ تِٛیس  آؾبیفؾلأت زؾتٍبٜ ٌٛاضـ، 

٘سٖ ٔمساض ٘كبٖ زازٜ قسٜ اؾت وٝ ٌٙجب .(24) زقٛاؾتفبزٜ ٔی
 ،(10) ثٝ تٛؾؼٝ زؾتٍبٜ ٌٛاضـٔتؼبزِی اظ ٔٙبثغ فیجط زض جیطٜ 

 نفطاٚی ٚ ٞبی ٕ٘هتطقح اؾیس وّطیسضیه،  افعایف
تٛا٘س ٔی یٗ تغییطات. ا(13) قٛزٔٙجط ٔی ٞبی ٌٛاضقی آ٘عیٓ

 قٛزحیٛاٖ  یػّٕىطز ضقس ٞضٓ ٔٛاز ٔغصی ٚثٟجٛز ؾجت 

 ٔتمبثُ اثط ضٚزٜ یٔیىطٚث جٕؼیت ٚ ٔربط ثب جیطٜ فیجط .(33)
ا٘تظبض  .(23) زاضز ضٚزٜ ؾلأت وٙتطَ زض ٟٕٔی ٘مف ٚ زاقتٝ

نٛضت ٔتفبٚتی ثط ٞبی ٔحَّٛ ٚ ٘بٔحَّٛ ثٝضٚز وٝ فیجط ٔی
اوٛؾیؿتٓ زؾتٍبٜ  ٔٛاز ٔغصی ٚلبثّیت ٞضٓ  ،یػّٕىطز ضقس

جیطٜ  فیجط اثط .(15) سٙثبق ٌٛقتی تبثیطٌصاض ٞبی ٌٛاضـ جٛجٝ
 ثٝ ٌٛاضـ زؾتٍبٜ تٛؾؼٝ ٚ ٌٛاضقیقیطاثٝ  ػجٛض ٔبٖثط ظ

 زاضزثؿتٍی  آٖٔٛضز اؾتفبزٜ  ؾغٛح ٚ فیعیىٛقیٕیبیی ٚیػٌی

 عطیك اظ جیطٜ فیجط ٔحتٛای زض تغییط ثٝ تٛا٘سٔی عیٛض (.4)
 ػجٛض ٘طخ ٘یع ٚ قیضی ٌٛاٞبا٘ساْ ٚظٖ، ضٚزٜ عَٛ زض تغییط

پبؾد  ٌٛاضـ زؾتٍبٜ ٔرتّف ٞبیثرفقیطاثٝ ٌٛاضقی زض 
 ضٚزٜ عَٛ وبٞف ثٝ جیطٜ ٘بٔحَّٛ فیجط ٔمساض افعایف. زٞس

 ٚ ؾٍٙساٖ ٚظٖ افعایف ٚ ٔؼسٜ پیف ٚظٖوبٞف  ،وٛچه
 ٌٛاضـ زؾتٍبٜ ػّٕىطز ثٟجٛز ثٝ وّی عٛض ثٝ ٚ آٖ ٔحتٛیبت

ضا زض  لاقٝ ثبظزٜ وبٞف تغییطات ایٗ أب ،(2،15) قٛزٔٙجط ٔی
 .(17) زپی زاض

 اضـٌٛ زؾتٍبٜ فیعیىی ػّٕىطزٞبی اظ ثؿیبضی ؾٍٙساٖ
قیطاثٝ  حطوت حطوبت، تٙظیٓ شضات، ا٘ساظٜ وبٞفقبُٔ 
 ٌٛاضقی تطقحبت ٔؼسٜ، افعایف ٞبیوؽضفلا ٚ ٌٛاضقی

 زضٖٚ ٞبیآ٘عیٓ ٚ نفطاٚی ٞبیوّطیسضیه، ٕ٘ه اؾیس قبُٔ
 ػّٕىطز ٞبفؼبِیت ایٗ تٕبْ .(12)وٙس  ٔی ظازی ضا وٙتطَ

 جٕؼیت ضقس ٚ زازٜ لطاض تبثیط تحت ضا ٌٛاضـ زؾتٍبٜ
 تٙظیٓ ٌٛاضقی زؾتٍبٜ ٔرتّف ٞبیلؿٕت زضضا  ٚثیٔیىط
 (.21) ٕ٘بیسٔی
 ٚ ظثط ثرف ذهٛل ثٝ جیطٜ فیجط وٝ اؾت ایٗ ثط اػتمبز   

 ٌٛاضـزؾتٍبٜ  زضضا  قیطاثٝ ٌٛاضقی ػجٛض ،آٖ ٘بٔحَّٛ
افعایف ٔست ایٗ افعایف زض ٘طخ ػجٛض ػّیطغٓ  .وٙسٔی تؿطیغ

زض لؿٕت ا٘تٟبیی قیطاثٝ ٌٛاضقی زض ؾٍٙساٖ، ظٔبٖ ٔب٘سٌبضی 
ثب ایٗ ٚجٛز،  .(30)ٌیطز  زؾتٍبٜ ٌٛاضـ نٛضت ٔی

زٞٙس ٔٙبثغ فیجط ٘بٔحَّٛ  ٞبیی ٞٓ ٞؿتٙس وٝ ٘كبٖ ٔی ٌعاضـ
ٞبی ٌٛقتی تبثیطی ٘ساض٘س  جیطٜ ثط ٔهطف ذٛضان جٛجٝ

(2،16 .) 
ثب افعٚزٖ ٔٙبثغ ٔرتّف فیجط ٘بٔحَّٛ ثٝ جیطٜ ثب اؾتفبزٜ اظ    

 ٞبیٕ٘ه تطقح زضنس، افعایف 10ٔیعاٖ ثٝ یٛلاف پٛؾتٝ
( ٚ ثب افعٚزٖ 13ٌٛقتی ) ٞبیجٛجٝ وٛچه ضٚزٜ زض نفطاٚی

 ظبٞطی ٞضٓ لبثّیت ثٟجٛززضنس  5 تب ؾغح ٘رٛز پٛؾتٝ

ریداًطگبُ علَم کطبٍرسی ٍ هٌببع طبیعی سب  
 پضٍّطْبی تَلیذات داهی

http://rap.sanru.ac.ir/search.php?slc_lang=fa&sid=1&auth=%D8%A7%D8%B5%D9%84%D8%A7%D9%86%DB%8C+%DA%A9%D8%B1%D8%AF+%DA%A9%D9%86%D8%AF%DB%8C
http://rap.sanru.ac.ir/search.php?slc_lang=fa&sid=1&auth=%D8%A7%D8%B5%D9%84%D8%A7%D9%86%DB%8C+%DA%A9%D8%B1%D8%AF+%DA%A9%D9%86%D8%AF%DB%8C
http://rap.sanru.ac.ir/search.php?slc_lang=fa&sid=1&auth=%D8%AC%D8%A7%D9%86%D9%85%D8%AD%D9%85%D8%AF%DB%8C
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 ٜ اؾتا٘طغی ٔكبٞسٜ قس ٔهطف ٚ ضا٘سٔبٖ ٔغصی ٔٛاز ثیكتط
 تفبِٝ زضنس 3 افعٚزٖ وٝ قسٜ ٌعاضـ ،زض ٔمبثُأب  .(15)

 3 ثب ٔمبیؿٝ زضفیجط ٔحَّٛ ثٝ جیطٜ ػٙٛاٖ ٔٙجغ ثٝ لٙس چغٙسض
 25 عی ضا ضٚظا٘ٝ ذٛضان ٔهطفوبٞف  ،یٛلاف پٛؾتٝ زضنس

  .(8) زض پی زاقتٝ اؾت ضٚظٌی 42 تب
 ٚ ػّٕىطز ضٚی ٔتفبٚت اثطات اظ ٘ظط نطف فیجطی ٔٙبثغ   

اظ  ثطذی ثب یٔتمبثّ اثط زاضای احتٕبلاً ٌٛاضـ زؾتٍبٜ تٛؾؼٝ
  .سٙثبق ٔیٙٝآ ٞبیاؾیس جّٕٝ اظ ٔغصی ٔٛاز
زض تِٛیس  عٛض ٌؿتطزٜ ای اؾت وٝ ثٝآٔیٙٝ تطئٛ٘یٗ اؾیس   

ٞب ٚ ٌّٛثِٛیٗٞبی ٞضٕی، تِٛیس ایٕٙٛٚ آ٘عیٓ (34)ٔبٞیچٝ 
ٔٛؾیٗ ضٚزٜ ٘مف زاقتٝ ٚ وٕجٛز آٖ ٔٙجط ثٝ وبٞف ضقس 

٘مف ایٗ اؾیسآٔیٙٝ ٕٞچٙیٗ زض افعایف فؼبِیت  (.19)قٛز   ٔی
ٞبی ٔٛضفِٛٛغیىی  ثٟجٛز قبذماوؿیسا٘ی ٚ  ٞبی آ٘تی آ٘عیٓ

 ٕٞىبضاٖ ٚ بضتق(. 22ٔربط ضٚزٜ ٞٓ ٌعاضـ قسٜ اؾت )
 زض جیطٜ تطئٛ٘یٗ اظ ٔیعاٖ ثبلایی وٝ وطز٘س ٌعاضـ( 26)

زؾتٍبٜ  احكبیی ٞبیلؿٕت زض ایتغصیٝ عجیؼی قطایظ
ضٚی وٝ ا٘سوی  ٞبیظٔبیفآضؾس. ٔی ٔهطف ثٝ ٌٛاضـ

ثیٗ اثط ٔتمبثُ ٚجٛز  ،قسٜا٘جبْ  جیطٜ زض حضٛض فیجطتطئٛ٘یٗ 
ٞبی  ػّٕىطز ضقسی ٚ ٔٛضفِٛٛغی ٔربط ضٚزٜ جٛجٝثط ٞب  آٖ

ثب تٛجٝ ثٝ ٔغبِت لجّی،  .(6،35) ٙسٙؤیتبییس ضا ٌٛقتی 
فیجطٞبی ٔحَّٛ ٚ ٘بٔحَّٛ ثط ؾبذتبض ٚ ػّٕىطز زؾتٍبٜ 

ثٝ ٘یع س ٚ ٘یبظ ایٗ زؾتٍبٜ ٌ٘ٛاضـ اثطات ٔتفبٚتی زاض
تٛاٖ چٙیٗ فطو وطز  ٔی ،بثطایٗاؾیسآٔیٙٝ تطئٛ٘یٗ ثبلاؾت. ثٙ

وٝ ٔبٞیت فیجط جیطٜ ثب اثطات فیعیِٛٛغیىی ٔتفبٚت ثتٛا٘س ثط 
٘یبظ ثٝ تطئٛ٘یٗ عی اٚایُ زٚضٜ ظ٘سٌی پط٘سٜ وٝ زؾتٍبٜ 

ضٚ،  زض حبَ تٛؾؼٝ اؾت، تبثیطٌصاض ثبقس. اظ ایٗٞب  آٌٖٛاضـ 
 تب ؾؼی قس زض ایٗ پػٚٞف ،وٕجٛز اعلاػبت ٔٛجٛززِیُ ٝث
 زضلٙس پٛؾتٝ ٘رٛز ٚ تفبِٝ چغٙسضقبُٔ  یفیجطجغ ٔٙزٚ ثط ا

ٔیٗ أ)وٕجٛز، ت جیطٜ آٔیٙٝ تطئٛ٘یٗحضٛض ؾغٛح ٔرتّف اؾیس
ٚ ٔٛاز ٔغصی  ٞضٓ لبثّیت ،یضقس ػّٕىطز ثط ثٛز(ٚ ثیف
ٔٛضز ٞبی ٌٛقتی  جٛجٝ ٌٛاضقی قیطاثٝ ٞبیٚیػٌیثطذی 

 .زطیٌٔغبِؼٝ لطاض 
 

 ّب رٍش ٍ هَاد
ٞبی زض ایٗ آظٔبیف اظ وبضٌبٜ اؾتفبزٜٔٛضز پٛؾتٝ ٘رٛز    

ٚ ِپٝ قٟطؾتبٖ آشضقٟط ٚالغ زض اؾتبٖ آشضثبیجبٖ قطلی  تٟیٝ
لٙس ٔهطفی ٘یع اظ وبضذب٘ٝ لٙس ٔیب٘سٚآة ٚالغ زض تفبِٝ چغٙسض

 ٕٞطاٜ تفبِٝ . پٛؾتٝ ٘رٛز ثٝقستٟیٝ اؾتبٖ آشضثبیجبٖ غطثی 
 ثب چىكی آؾیبة تٛؾظ قسٖ آؾیبة پؽ اظلٙس  چغٙسض

زضنس  5ٔتط زض ؾغح  ٔیّی 2ثبَ ثب لغط ٔٙبفص غط اظ اؾتفبزٜ
پؽ اظ ا٘جبْ  ٔٛضز اؾتفبزٜ لطاض ٌطفتٙس.ػٙٛاٖ جعئی اظ جیطٜ ثٝ

 تؼییٗ ،(28ٚ تؼییٗ ٚیؿىٛظیتٝ آظٔبیكٍبٞی ) قیٕیبییآ٘بِیع 
ظبٞطی تهحیح قسٜ ثطای ٘یتطٚغٖ ٔتبثِٛیؿٓ لبثُ  ا٘طغی

ٔی ٞبی ؾؿىتٛثب اؾتفبزٜ اظ ذطٚؼقسٜ  ٔٛاز ذٛضاوی یبز
ٞبی  ٌیٚیػ 1جسَٚ  (.32) ضٚـ ؾیجبِس ا٘جبْ ٌطفتثٝٚ قسٜ 

 زٞس. لٙس ٔهطفی ضا ٘كبٖ ٔیپٛؾتٝ ٘رٛز ٚ تفبِٝ چغٙسض
 

 ٞبی آظٔبیكیآ٘بِیع قیٕیبیی ٚ ٚیؿىٛظیتٝ ٔٙبثغ فیجطی ٔٛضز اؾتفبزٜ زض جیطٜ -1جسَٚ 
Table 1. Chemical composition and viscosity of fiber sources used in experimental diets 

 ا٘طغی ذبْ ٔٙجغ فیجط
(kcal/kg) 

AMEn (kcal/kg) ٔبزٜ ذكه 
 )زضنس(

 ذبوؿتط
 )زضنس(

 پطٚتئیٗ ذبْ
 )زضنس(

 چطثی ذبْ
 )زضنس(

 فیجط ذبْ
 )زضنس(

NDF 
 )زضنس(

ADF 
 )زضنس(

 ٚیؿىٛظیتٝ 

(cP)
* 

 93/1 37/33 80/45 40/38 07/1 53/10 37/3 91 711 3848 پٛؾتٝ ٘رٛز
 17/3 40/16 77/32 97/16 1 27/8 73/8 70/91 907 3653 چغٙسض لٙستفبِٝ 

 ؾب٘تی پٛآظ *
 

  لغؼٝ جٛجٝ ٘ط یه 180یٗ پػٚٞف ثب اؾتفبزٜ اظ تؼساز ا   
ضٚظٜ ٚ زض لبِت عطح  24زض یه زٚضٜ  308ضٚظٜ ؾٛیٝ ضاؼ 

 5تیٕبض،  6ثب  2×3 وبٔلاً تهبزفی ثب تطتیت آظٔبیف فبوتٛضیُ
٘سٜ زض ٞط تىطاض )ثب ٔیبٍ٘یٗ ٚظ٘ی لغؼٝ پط 6تىطاض ٚ 

ٞب اظ ٘ظط ا٘طغی  ٌطْ( زض لفؽ ا٘جبْ ٌطفت. جیطٜ 77/0±6/46
 غصایی جساَٚ احتیبجبت ثط اؾبؼ ٚ پطٚتئیٗ یىؿبٖ ثٛز٘س ٚ

ضقس  ضٚظٌی( ٚ 10 تب 1نٛضت آغبظیٗ )ثٝ 308 ضاؼ ؾٛیٝ
 ٞبی آظٔبیكیجیطٜ (.2)جسَٚ  قس٘س تٙظیٓ ضٚظٌی( 24 تب 11)

 تفبِٝ ٚ ٘رٛز پٛؾتٝ)فیجط ٘بٔحَّٛ ٚ ٔحَّٛ  جغٔٙ زٚ حبٚی
 ٚ 100 ،90 ؾغح ؾٝ ٚ زضنس جیطٜ 5 ؾغح زض( چغٙسضلٙس

ثٛز( زضنس تطئٛ٘یٗ تٛنیٝ قسٜ )وٕجٛز، تأٔیٗ ٚ ثیف 110
زِیُ ٘عزیىی ٔحتٛی ا٘طغی لبثُ ٔتبثِٛیؿٓ ٚ ثٝ .ثٛز٘س

ٞب  پطٚتئیٗ ذبْ ٔٙبثغ فیجطی ٔٛضز اؾتفبزٜ، زض تٙظیٓ جیطٜ
وبِطی زض ویّٛ 809تطتیت ٞب ثٝ ٗ ا٘طغی ٚ پطٚتئیٗ آٖٔیبٍ٘ی

 زضنس زض ٘ظط ٌطفتٝ قس. 4/9ویٌّٛطْ ٚ 
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Table 2. The ingredients and chemical composition of experimental diets during different periods 

 

نور بر اساس توصیه  و دما، رطوبت شامل شرایط محیطی   
واکسیناسیون طبق برنامه  .کنترل شدمربوطه  سویهکاتالوگ 

. گرفت استان اردبیل صورتکل دامپزشکی  توصیه اداره
صورت بهروزگی تا پایان دوره دسترسی به آب و دان از یک

 .زاد بودآ
های ها در پایان دوره جوجه افزایش وزن و خوراك مصرف   

 تبدیل ضریب ها آن براساس و گیری شد اندازه آغازین و رشد
 جهت وزن زنده،گیری  اندازه . قبل ازشد محاسبه خوراك

 شدن نسبی محتویاتیابی به شرایط مشابه و خالی دست
. گرسنگی تحمیل شد ساعت 2 دستگاه گوارش به پرندگان

ثبت و در تصحیح مقادیر  طور روزانهبه نیز میر و مرگ تعداد
های تکرار مربوطه  مربوط به صفات عملکرد رشدی جوجه

ده از هر تکرار دوره پرورش، دو قطعه پرن 42در روز  .لحاظ شد
صورت پر و خالی، ههایی از قبیل سنگدان بکشتار شدند و اندام

کبد و پانکراس توزین و براساس درصدی از وزن بدن گزارش 
 .شد
از محتویات سنگدان و روده کور دو قطعه پرنده از هر تکرار    

ها برای  و از محتویات ژژنوم و ایلئوم آن pHگیری  برای اندازه
، pHگیری  جهت اندازهگیری ویسکوزیته استفاده شد.  اندازه
لیتر آب میلی 9با  از محتویات سنگدان و روده کور گرم یک

 pH. سپس شدزده  همخوبی مدت پنج دقیقه بههبمقطر 
 Crison Basic) متر pHبا استفاده از  فوقسوسپانسیون 

20+, EU) برای تعیین ویسکوزیته  .(42) دشگیری  اندازه

ها با کمک  محتویات ژژنوم و ایلئوم، بخش محلول آن
. سپس ( جداسازی شددقیقه 52مدت به g0333سانتریفیوژ )

بر حسب ویسکوزیته  5با استفاده از ویسکومتر دیجیتال
 (.43) شد گیری پوآز اندازه سانتی

دنبال تغذیه بهقابلیت هضم مواد مغذی  گیری اندازه   
به پرندگان درصد اکسید کروم  0/3 حاوی های آزمایشی جیره

در  42 تا 44ها طی روزهای  آن مواد دفعینمونه آوری  و جمع
 آوری جمعی ها. نمونهصورت گرفت عصرو  دو نوبت صبح

درجه  -43) فریزر های بعدی در برای انجام آزمایش شده
مواد نمونه  کردننگهداری شدند. پس از خشک  (گرادسانتی
(، ساعت 24مدت گراد به سانتی درجه 03دمای ) در آون دفعی

های آزمایشی به  همراه نمونه جیرهها به آسیاب کردن آن
. آنالیز مواد مغذی کمک آسیاب آزمایشگاهی صورت گرفت

 (.0)های استاندارد انجام شد  طبق روش و مواد دفعی ها جیره
ی مواد دفعی و جیره طبق هامیزان اکسیدکروم نمونه سنجش

کمک دستگاه سنجی به ( و با رنگ2روش فنتون و فنتون )
 ( صورت گرفت.UNICO 2100, USAاسپکتروفتومتر )

مدل عمومی  رویه ابدست آمده  های بهدادهتجزیه آماری    
مقایسه . انجام شد SAS افزار آمارینرم GLM)) خطی

درصد  2ل احتما سطح در آزمون توکی با ها نیزمیانگین
 ت.صورت گرف

 

 

 جیره رشد جیره آغازین 
 553 533 93 553 533  93 درصد ترئونین توصیه شده

 00/22 25/22 02/20 02/24 44/24 30/24 ذرت
 92/02 50/00 25/02 25/25 92/25 52/24 پروتئین خام( % 22کنجاله سویا )

 40/2 40/2 39/2 25/0 22/0 20/0 روغن سویا
 05/5 05/5 04/5 00/5 04/5 04/5 دی کلسیم فسفات

 09/3 09/3 09/3 92/3 92/3 92/3 پودر صدف
 00/3 00/3 00/3 09/3 09/3 09/3 نمک

 2 2 2 2 2 2 قندپوسته نخود یا تفاله چغندر
 00/3 00/3 02/3 09/3 00/3 00/3 متیونین  -دی ال 

 52/3 50/3 50/3 42/3 40/3 40/3 لیزین هیدروکلراید -ال
 52/3 30/3 3 45/3 55/3 35/3 ترئونین -ال

 42/3 42/3 42/3 42/3 42/3 42/3 *یمیناتمکمل وی
 42/3 42/3 42/3 42/3 42/3 42/3 **مکمل مواد معدنی

 533 533 533 533 533 533 کل
       آنالیز شیمیایی )محاسبه شده(

AMEn (kcal/kg) 0333 0333 0333 0533 0533 0533 
 2/45 2/45 2/45 40 40 40 تئین )%(پرو

 02/3 02/3 02/3 90/3 90/3 90/3 کلسیم )%(
 202/3 202/3 202/3 20/3 20/3 20/3 فسفر قابل دسترس )%(

 50/3 50/3 50/3 42/3 50/3 50/3 سدیم )%( 
 49/5 49/5 22/5 22/5 22/5 22/5 لیزین )%(

 02/3 02/3 02/3 24/3 24/3 24/3 متیونین )%(
 99/3 99/3 99/3 30/5 30/5 30/5 متیونین + سیستین )%(

 92/3 00/3 29/3 32/5 92/3 02/3 ترئونین )%(
 00/2 02/2 00/2 02/2 00/2 00/2 )%( ***فیبر خام

 K3 ،2/5 میناتگرم وی میلی E ،4/4 میناتالمللی ویواحد بین D3 ،55 میناتالمللی ویواحد بین A ،4233 تامینالمللی ویواحد بین 0033در هر کیلوگرم جیره  یمیناتمکمل وی: *
اسید گرم میلی 0/2گرم نیاسین، میلی 0/02 گرم اسید فولیک،میلی 20/3، گرم بیوتین میلی B12 ،52/3 میناتگرم وی میلی 35/3گرم ریبوفلاوین،  میلى 2گرم تیامین، میلى

 .نمود مینأتگرم کولین کلراید میلى 233گرم پیریدوکسین و میلی 2/4پانتوتنیک، 
 مینأتگرم ید  میلى02/3گرم سلنیوم و  میلى 4/3گرم مس،  میلى 0گرم آهن،  میلى 22گرم روى،  میلى 2/02گرم منگنز،  میلى 2/22مکمل معدنی در هر کیلوگرم جیره : **

 .نمود
 درصد برای دوره رشد بود. 20/2، 22/2، 20/2درصد برای دوره آغازین و  22/2، 20/2، 20/2ترتیب قند نیز بههای حاوی تفاله چغندر ر خام جیرهمیزان فیب: ***

1- Brookfield, Model DV-II 
+ 

LV, USA 
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 ًتبیج ٍ بحث
عی زٚضٜ آغبظیٗ ٞب  جٛجٝٔهطف ذٛضان ، 3 جسَٚٔغبثك    

پٛؾتٝ مبیؿٝ ثب زض ٔلٙس تفبِٝ چغٙسضزض اثط ضٚظٌی(  10تب  1)
ٔهطف ذٛضان  ،حبَثب ایٗ .(p<05/0) افعایف یبفت٘رٛز 

ضٚظٌی(  24تب  1)ٚ وُ زٚضٜ  (ٌیضٚظ 24تب  11)زٚضٜ ضقس  عی
پٛؾتٝ ٘رٛز ٘ؿجت ٕٞچٙیٗ  لطاض ٍ٘طفت. غ فیجطٔٙجتحت تبثیط 

 وُ زٚضٜ  ضقس ٚ ،آغبظیٗ ٞبی لٙس عی زٚضٜ تفبِٝ چغٙسضثٝ 
 قسٞب  ثسٖ جٛجٝٚظٖ وبٞف ثبػث  زاضیٔؼٙی عٛضٝث
(05/0>p.) ٜپٛؾتٝ پط٘سٌبٖ تغصیٝ قسٜ ثب ٞب،  عی ایٗ زٚض

لٙس، ضطیت تجسیُ ذٛضان ثٟتطی  ٘رٛز ٘ؿجت ثٝ تفبِٝ چغٙسض
 (.p<05/0)ضا ٘كبٖ زاز٘س 

وٕجٛز تطئٛ٘یٗ جیطٜ عی زٚضٜ آغبظیٗ ٔٛجت وبٞف    
حبَ، (. ثب ایpٗ<05/0ٞب قس )زاض ٔهطف ذٛضان جٛجٝ ٔؼٙی

ضان عی زٚضٜ ضقس ٚ وُ زٚضٜ تحت تبثیط ؾغٛح ٔهطف ذٛ

ٞب ٘یع فمظ ٔرتّف تطئٛ٘یٗ لطاض ٍ٘طفت. افعایف ٚظٖ جٛجٝ
عی زٚضٜ آغبظیٗ زض اثط وٕجٛز تطئٛ٘یٗ وبٞف یبفت 

(05/0>pثیٗ ؾغٛح تأٔیٗ ٚ ثیف ٚ )  ثٛز تطئٛ٘یٗ اذتلاف
زاضی تطئٛ٘یٗ ٞیچ تبثیط ٔؼٙی زاضی ٔكبٞسٜ ٘كس. ؾغٛح ٔؼٙی

س ٚ وُ زٚضٜ ثط ٔهطف ذٛضان، افعایف ٚظٖ ٚ عی زٚضٜ ضق
ٞب ٘كبٖ ٘ساز. اثط ٔتمبثُ  ضطیت تجسیُ ذٛضان جٛجٝ

زاضی ثیٗ ٔٙجغ فیجط ٚ ؾغٛح تطئٛ٘یٗ ثط ٔهطف ذٛضان  ٔؼٙی
(. p<05/0ضٚظٌی( ٔكبٞسٜ قس ) 24تب  1عی زٚضٜ آظٔبیكی )

عٛضیىٝ ثب وٕجٛز تطئٛ٘یٗ جیطٜ، پط٘سٌبٖ تغصیٝ قسٜ ثب  ثٝ
لٙس تغصیٝ قسٜ ی وٝ ثب تفبِٝ چؼٙسضٞبی ٘ؿجت ثٝ آٖ پٛؾتٝ ٘رٛز

حبَ، ٞیچ اثط ثٛز٘س، ذٛضان ثیكتطی ضا ٔهطف وطز٘س. ثب ایٗ
ٔتمبثّی ثیٗ ٔٙجغ فیجط ٚ ؾغٛح ٔرتّف تطئٛ٘یٗ ثط افعایف 

ٞبی آغبظیٗ، ضقس ٚ وُ ٚظٖ ٚ ضطیت تجسیُ ذٛضان زض زٚضٜ
 زٚضٜ ٔكبٞسٜ ٘كس.

 

 ٞبی ٔرتّف آظٔبیكی ٞبی ٌٛقتی عی زٚضٜ جٛجٝ یطئٛ٘یٗ جیطٜ ثط ػّٕىطز ضقساثط ٔٙجغ فیجط ٚ ؾغح ت -3جسَٚ 
Table 3. Effect of dietary fiber source and threonine level on growth performance of broiler chicken in different 

experimental periods  
 انضطیت تجسیُ ذٛض افعایف ٚظٖ )ٌطْ( ذٛضان ٔهطفی )ٌطْ(  

 1-10 اثطات ٔتمبثُ
 ضٚظٌی

24-11 
 ضٚظٌی

 11-24 ضٚظٌی 1-10 ضٚظٌی 24-1
 ضٚظٌی

 11-24 ضٚظٌی 1-10 ضٚظٌی 24-1
 ضٚظٌی

24-1 
 ضٚظٌی

              2ؾغح تطئٛ٘یٗ 1ٔٙجغ فیجط
0/225 وٕجٛز پٛؾتٝ ٘رٛز  2/1146  2/1371 a 0/142  9/679  8/821 59/1  69/1  67/1  

8/230 ٔیٗأت   3/1080  1/1311 ab 1/155  1/662  2/817  49/1  64/1  61/1  
5/239 ثٛز ثیف   3/1088  8/1327 ab 8/162  8/668  6/851  47/1  59/1  57/1  

3/225 وٕجٛز تفبِٝ چغٙسض  0/1058  3/1283 b 3/126  7/561  0/688  79/1  89/1  87/1  
3/251 ٔیٗأت   3/1081  7/1332 ab 3/145  7/599  0/745  73/1  81/1  79/1  
7/248 ثٛز ثیف   0/1096  7/1344  ab 8/150  3/625  2/776 65/1  77/1  74/1  
 SEM 03/4 51/20 60/22 64/2 59/26 07/27 039/0 065/0 053/0 

          اثطات انّی
8/231 پٛؾتٝ ٘رٛز ٔٙجغ فیجط b

 9/1104  7/1336  3/153 a 9/676 a  22/830 a 52/1 b 64/1 b 62/1  b 
8/241 تفبِٝ چغٙسض  a 4/1078   2/1320  8/140 b 5/595 b 4/736 b 72/1 a 82/1 a 80/1  a 
 SEM 32/2 84/11 05/13 53/1 34/15 63/15 022/0 037/0 031/0 

2/225 وٕجٛز ؾغح تطئٛ٘یٗ       b  1/1102  2/1327  1/134 b 8/620  9/754  69/1 a
 79/1 77/1  

a1/241 8/1080 ٔیٗأت   9/1321  2/150 a  9/630  1/781  61/1 ab 72/1 70/1  
1/244 ثٛزثیف  a 2/1092  2/1336  8/156 a  1/657  9/813  56/1 b 68/1 66/1  
 SEM 85/2 50/14 98/15 90/1 80/18 14/19 028/0 046/0 037/0 

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ P-valueــــــــــ ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  ٔٙبثغ تغییط
 0003/0 0025/0 <0001/0 0003/0 0010/0 <0001/0 3803/0 1267/0 0056/0                                    ٔٙجغ فیجط     
 1121/0 2591/0 0147/0 1138/0 3848/0 <0001/0 8152/0 5911/0 0002/0 ؾغح تطئٛ٘یٗ

 9689/0 9655/0 7258/0 4521/0 4972/0 5448/0 0384/0 0500/0 0605/0 ؾغح تطئٛ٘یٗ ×ٔٙجغ فیجط 
abٗزاضی ثب ٞٓ زاض٘س  ٞبی ثب حطٚف ٔتفبٚت زض ٞط ؾتٖٛ اذتلاف ٔؼٙی : ٔیبٍ٘ی(05/0>p.) 

SEMٗٞب : ا٘حطاف ٔؼیبض ٔیبٍ٘ی 
 اؾتفبزٜ قس.زضنس جیطٜ  5 ٔمساضثٝ لٙستفبِٝ چغٙسضپٛؾتٝ ٘رٛز ٚ  -1
 .ثٛزتٛنیٝ قسٜ اض ٔمسزضنس  110 ٚ 100 ،90 تطتیتثٝتطئٛ٘یٗ ثٛز ٔیٗ ٚ ثیفتأ ،ٔیعاٖ وٕجٛز -2

 

 ٚ ٕ٘ٛز ءایفب ٞبػّٕىطز ضقس جٛجٝط ث٘ٛع فیجط ٘مف ٔٛثطی    
ثب ٔٙجغ فیجط زض ٔمبیؿٝ پٛؾتٝ ٘رٛز ثب ٔبٞیت فیجط ٘بٔحَّٛ 

ٚظٖ ٚ ضطیت افعایف ثٟجٛز ثبػث لٙس(  ٔحَّٛ )تفبِٝ چغٙسض
ذٛضان ٔهطفی  افعایف. ٞبی ٌٛقتی قستجسیُ ذٛضان جٛجٝ

ض ٔمبیؿٝ ثب پٛؾتٝ ز لٙسثب تفبِٝ چغٙسضٞبی تغصیٝ قسٜ جٛجٝ
ٛضان ذییٗ بزِیُ ثبظزٞی پٝث احتٕبلاًزٚضٜ آغبظیٗ زض ٘رٛز 

ثٝ ٔٛاز ٔغصی نٛضت پط٘سٜ جٟت تأٔیٗ ٘یبظ ثسٖ ٔهطفی 
افعایف ثب ٌعاضـ قسٜ اؾت ٞطچٙس وٝ  .ٌطفتٝ ثبقس

افعایف ٔب٘سٌبضی ذٛضان زض ٚ ٚیؿىٛظیتٝ قیطاثٝ ٌٛاضقی 
 یبثس وبٞف ٔیٞب  ذٛضان تٛؾظ جٛجٝٔهطف  زؾتٍبٜ ٌٛاضـ

زاضی  زٚضٜ آظٔبیكی تفبٚت ٔؼٙیزض پبیبٖ ، ثب ایٗ ٚجٛز، (28)
افعایف ٚظٖ  زیسٜ ٘كس.ثط ٔهطف ذٛضان زض اثط ٔٙجغ فیجط 

ٞبی تغصیٝ قسٜ ثب  پبییٗ ٚ ضطیت تجسیُ ذٛضان ثبلای جٛجٝ
ثب ٘تبیج  زض ٔمبیؿٝ ثب پٛؾتٝ ٘رٛز جیطٜ حبٚی تفبِٝ چغٙسض لٙس

( وٝ زِیُ آٖ ثٝ 14،18،28ِؼبت لجّی ٘یع ٕٞرٛا٘ی زاضز )ٔغب
زض ٞف لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز ٔغصی وب( ٚ 28)افعایف ٚیؿىٛظیتٝ 

ٞبی اضائٝ  ٔكبٞسٜ زازٜ(. 14قٛز ) اثط فیجط ٔحَّٛ ضثظ زازٜ ٔی
 ایٗ آظٔبیف ٘یع ٌٛاٜ ایٗ ٔسػبؾت. 5ٚ  4قسٜ زض جساَٚ 

فمظ عی  زض ایٗ آظٔبیف ثب وبٞف ؾغح تطئٛ٘یٗ جیطٜ   
٘جبَ آٖ وبٞف ٚظٖ زذٛضان ٚ ثٝوبٞف ٔهطف  زٚضٜ آغبظیٗ

صیٝ ز٘جبَ تغثٝای لجلاً ٘یع  چٙیٗ ٘تیجٝ .ٞب ٔكبٞسٜ قسجٛجٝ
زضنس ٔمساض تٛنیٝ  60وٕجٛز قسیس تطئٛ٘یٗ )جیطٜ حبٚی 

وبٞف ػّٕىطز ػسْ ٔكبٞسٜ (. 5) قسٜ( ٌعاضـ قسٜ اؾت
ٔمساض وٝ ثؼسی ثیبٍ٘ط ایٗ اؾت   ٞب عی زٚضٜ جٛجٝ یضقس

ضقس ثطذلاف زٚضٜ آغبظیٗ   زٚضٜ تطئٛ٘یٗ عیتٛنیٝ قسٜ 
عٛضی وٝ حتی ثب وبٞف  ثٝ .ثبقس ٔیپط٘سٜ ٘یبظ ؾغح اظ ثیكتط 

ٞبی تغصیٝ قسٜ ثسٖٚ تغییط  زٜ زضنسی آٖ زض جیطٜ، جٛجٝ
زاضی زض ٔهطف ذٛضان ذٛز ثٝ افعایف ٚظٖ ٚ ضطیت  ٔؼٙی
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تٛنیٝ قسٜ  ٞبی تغصیٝ قسٜ ثب ؾغح تجسیُ ٔكبثٟی ثب جٛجٝ

ثب وٕجٛز تطئٛ٘یٗ جیطٜ،   ا٘س. ایٗ اؾیس آٔیٙٝ زض جیطٜ ٘بیُ قسٜ
قس ٚ وُ زٚضٜ زض اثط تفبِٝ وبٞف ٔهطف ذٛضان عی زٚضٜ ض

ػّت  احتٕبلاًلٙس زض ٔمبیؿٝ ثب پٛؾتٝ ٘رٛز اتفبق افتبز.  چغٙسض
ػّت ٔبٞیت ثٝ ثٝ وبٞف لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز ٔغصیایٗ أط 

ض تفبِٝ چغٙسض ٚ افعایف ٚیؿىٛظیتٝ ٔحَّٛ ثٛزٖ فیجط ٔٛجٛز ز
 44/4زض ٔمبثُ  74/3ٔطثٛط ثبقس )ٔحتٛیبت ٞضٕی 

افعایف ٚیؿىٛظیتٝ  ،زض حمیمت .(5پٛآظ، جسَٚ  ؾب٘تی
قیطاثٝ ٔحتٛیبت زؾتٍبٜ ٌٛاضـ ثب وبٞف ؾطػت ػجٛض 

اظ ٔٛاز ٔغصی اظ یه عطف ٚ وبٞف لبثّیت ٞضٓ ٌٛاضقی 
ٟ٘بیت  عطف زیٍط ٔٙجط ثٝ وبٞف ٔهطف ذٛضان ٚ زض

 ٞب قسٜ اؾت.وبٞف ٚظٖ جٛجٝ
زٞس وٝ  ٘كبٖ ٔی 4اضائٝ قسٜ زض جسَٚ قٕبضٜ  ٘تبیج   

تفبِٝ  ٞبیی وٝ آٖ ٘ؿجت ثٝپٛؾتٝ ٘رٛز پط٘سٌبٖ زضیبفت وٙٙسٜ 
؛ لبثّیت ٞضٓ ٔبزٜ ذكه، ٔبزٜ زضیبفت وطزٜ ثٛز٘سچغٙسضلٙس 

لبثُ ٔتبثِٛیؿٓ ظبٞطی ا٘طغی  ٘یع چطثی ذبْ ٚ ٚ آِی
 . (p<05/0) ٙسزاقت تطی پبییٗ

 
 

ٞبی  زض جٛجٝ ٞبی آظٔبیكی ٚ ا٘طغی لبثُ ٞضٓ ظبٞطی جیطٜ اثط ٔٙجغ فیجط ٚ ؾغح تطئٛ٘یٗ جیطٜ ثط لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز ٔغصی -4جسَٚ 
 ضٚظٜ( 24ٌٛقتی )

Table 4. Effect of dietary source and threonine level on nutrients digestibility and apparent metabolizable energy of 
experimental diets in broiler chickens (24 days) 

 AME (kcal/kg) )%( چطثی ذبْ )%( ٔبزٜ آِی )%( ٔبزٜ ذكه اثطات ٔتمبثُ                         

     2ؾغح تطئٛ٘یٗ                    1ٔٙجغ فیجط

6/68 وٕجٛز پٛؾتٝ ٘رٛز                   7/66  6/64  2/2779  
6/67 69 ٔیٗأت   65 2/2819  
3/68 ثٛز ثیف   3/67  66 7/2809  

3/58 وٕجٛز تفبِٝ چغٙسض                   3/55  3/56  5/2648  
7/56 59 ٔیٗتأ                                3/57  6/2731  
6/56 60 ثٛز ثیف                                57 9/2768  

 SEM 40/0 40/0 47/0 34/16 
                                       اثطات انّی

7/68 پٛؾتٝ ٘رٛز ٔٙجغ فیجط                       a 2/67 a 2/65 a 7/2802 a 
1/59 چغٙسض تفبِٝ                                    b 2/56 b 9/56 b 4/2716 b 

 SEM 23/0 23/0 27/0 43/9 
5/63 وٕجٛز ؾغٛح تطئٛ٘یٗ  61b  5/60  9/2713 b 

2/62 64 ٔیٗتأ  a 1/61  4/2775 a 
1/64 ثیف ثٛز   62a 5/61  3/2789 a 
 SEM 28/0 29/0 33/0 55/11 

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ P-valueـــــــــــــــــــــ ــــــــــــــــــــ  ٔٙبثغ تغییط
 <0001/0 001/0 001/0 001/0 ٔٙجغ فیجط

 0013/0 1393/0 0298/0 2741/0 ؾغح تطئٛ٘یٗ
 0534/0 3966/0 7230/0 0657/0 ؾغٛح تطئٛ٘یٗ ×ٔٙجغ فیجط

ab: ٗزاضی ثب ٞٓ زاض٘س  ٞبی ثب حطٚف ٔتفبٚت زض ٞط ؾتٖٛ اذتلاف ٔؼٙی ٔیبٍ٘ی(05/0>p.) 
SEMٗٞب : ا٘حطاف ٔؼیبض ٔیبٍ٘ی 

 .زضنس جیطٜ اؾتفبزٜ قس 5ثٝ ٔمساض  لٙسپٛؾتٝ ٘رٛز ٚ تفبِٝ چغٙسض -1
 ثٛز.زضنس ٔمساض تٛنیٝ قسٜ  110 ٚ 100 ،90 ثٛز تطئٛ٘یٗ ثٝ تطتیتٔیٗ ٚ ثیفأُٔیعاٖ وٕجٛز، ت -2

AME؛ ا٘طغی لبثُ ٔتبثِٛیؿٓ ظبٞطی 
 

 ٔٛاز ٞضٓ لبثّیت ضٚی جیطٜ فیجط ٘بٔحَّٛ ٔثجت تبثیط      
 آٖ ثب ٕٞعٔبٖ ٚ ٚ تٛؾؼٝ ؾٍٙساٖ ضقس ػّتثٝ احتٕبلا ٔغصی

 ٞبیآ٘عیٓ تطقح ٚ ٔؼسٜ ّطیسضیهو تطقح اؾیس زض افعایف
 ٘بٔحَّٛ فیجط ٘مف ٔٙبثغ ضاؾتب، ایٗ زض .(31) ثبقس ٌٛاضقی

 ٔٙبثغ ثٝ ٘ؿجت ؾٍٙساٖ زض افعایف فؼبِیت یٛلاف پٛؾتٝ ٔب٘ٙس
ذٛثی ٘كبٖ زازٜ قسٜ ثٝ چغٙسضلٙس تفبِٝ ٔب٘ٙس ٔحَّٛ فیجط

 ثٝ پبؾد زض یبفتٝ ٚ تٛؾؼٝ ثعضي ؾٍٙساٖ یه .(21) اؾت
 ٚ ٌٛاضـ زؾتٍبٜ حطوبت ثٟجٛز ٔٛجت جیطٜ ثٝ فیجط افعٚزٖ

  آظازؾبظی افعایف ٚ ایضٚزٜ-ٔؼسی ٞبیضفلاوؽ
 ٞبیآ٘عیٓ تحطیه ثبػث ٘یع ایٗ وٝ قسٜ ؾیؿتٛویٙیٗ-وِٛٝ

 ثٝ ٘بٔحَّٛ ٔٙجط فیجط حمیمت زض(. 31) قٛزٔی پب٘ىطاؾی
 ٞضٕی ٔٛاز pH زض وبٞف ٚ قٛز ٔی ؾٍٙساٖ pH وبٞف

(. 11) ثبقسٔی ٔفیس ٔؼس٘ی ٔٛاز ِیتحلا ٚ پپؿیٗ فؼبِیت ثطای
 ٞبیٕ٘ه تطقح افعایف ثبػث فیجط ٘بٔحَّٛ ٕٞچٙیٗ
  تؿٟیُ ضا قسٜ آظاز ِیپیسٞبی أِٛؿیٖٛ ٚ قسٜ نفطاٚی

 ضلیك وٝ ٕ٘ٛز٘س ٌعاضـ( 13) ٕٞىبضاٖ ٚ ٞتّٙس (.21)وٙس ٔی
 تطقح  افعایف ثبػث یٛلاف پٛؾتٝ ثب جیطٜ وطزٖ

 ٌٛقتی ٞبی ٛجٝج وٛچه ضٚزٜ زض نفطاٚی ٞبیٕ٘ه
تٛا٘س ثٝ تكىیُ ٔی نفطاٚی ٞبیقٛز. حضٛض ٕ٘ه ٔی

وٝ  (،15) وٕه ٕ٘بیس اقجبع ٞبیٔیؿُ چطثی ثؼس ٚ أِٛؿیٖٛ
ایٗ ٔٛضٛع ٕٔىٗ اؾت تب حسی زض تٛجیٝ افعایف لبثّیت 
ٞضٓ چطثی ٚ ا٘طغی لبثُ ٔتبثِٛیؿٓ ظبٞطی زذیُ ثبقس 

زض ٔحتٛیبت  (. ثٝ احتٕبَ ظیبز ایجبز ٚیؿىٛظیتٝ ثبلا4)جسَٚ 
ٞبی ٌٛاضقی زض ٘فٛش ( ٚ ػسْ تٛا٘بیی آ٘عی5ٓٞضٕی )جسَٚ 

تٛا٘س ػّت انّی وبٞف لبثّیت ٞضٓ  ثٝ ٔحتٛیبت ٞضٕی ٔی
وبٞف  .لٙس ثبقس ٞبی حبٚی تفبِٝ چغٙسض صی زض جیطٜٔٛاز ٔغ

ز ٔغصی زض جیطٜ حبٚی تفبِٝ چغٙسضلٙس زض لبثّیت ٞضٓ ٔٛا
( ٘یع 15ٚ ٕٞىبضاٖ ) ٔٛضیٙٛ-ثب ٌعاضـ ٚ جیٕٙع آظٔبیف حبضط
 ٔغبثمت زاضز.

ثٛز آٖ زض  ٚ ثیف ٔیٗأتوٕجٛز تطئٛ٘یٗ زض ٔمبیؿٝ ثب ؾغٛح    
 ( pٚ<05/0) قس لبثّیت ٞضٓ ٔبزٜ آِیجیطٜ ٔٛجت وبٞف 

. كسزاضی ٔكبٞسٜ ٘ثٛز اذتلاف ٔؼٙیٚ ثیف ٔیٗأتثیٗ ؾغٛح 
ثب تٛؾؼٝ  وبٞف لبثّیت ٞضٓ زض اثط وٕجٛز تطئٛ٘یٗقبیس زِیُ 
زٜ زض اضتجبط ثبقس. چطاوٝ ٘كبٖ زازٜ قسٜ اؾت؛ ٔربط ضٚ
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تٛا٘س افعایف اضتفبع پطظ، ٘ؿجت اضتفبع پطظ ثٝ ػٕك  تطئٛ٘یٗ ٔی

( وٝ 1زاقتٝ ثبقس ) ٞبی ٌبثّت ضا زض پی وطیپت ٚ تؼساز ؾَّٛ
جصة ٔٛاز ثط ز٘جبَ آٖ تٛا٘ٙس ثط ٞضٓ ٚ ثٝ ٞب ٔی ٕٞٝ ایٗ

 اضی ثیٗ ٔٙبثغز ٞیچ اثط ٔتمبثُ ٔؼٙی ٔغصی تبثیطٌصاض ثبقٙس.
تطئٛ٘یٗ ثط لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز ٔغصی  ؾغٛح ٚ فیجط ٔرتّف

 زیسٜ ٘كس.
ٚ  pHثط ٔیعاٖ  تطئٛ٘یٗ ؾغٛح ٚ فیجطی ٔرتّف ٔٙبثغ اثط     

آٚضزٜ قسٜ اؾت.  5ٚیؿىٛظیتٝ زؾتٍبٜ ٌٛاضقی زض جسَٚ 
جیطٜ حبٚی تفبِٝ چغٙسضلٙس پٛؾتٝ ٘رٛز ٘ؿجت ثٝ جیطٜ حبٚی 

ٌطزیس  pHزاض ٚیؿىٛظیتٝ ٚ ٙیپٛؾتٝ ٘رٛز ثبػث وبٞف ٔؼ
(05/0>p)ٝیطاثٝ ضؾس وٝ ٚیؿىٛظیتٝ ثبلای ق ٘ظط ٔی. ث

ػّت ٚجٛز ٔمساض پىتیٗ لٙس ثٝ ٌٛاضقی زض اثط تفبِٝ چغٙسض
ٞبی ٞضٕی زض وٝ ٔب٘غ ا٘تكبض آ٘عیٓ (27) ثبلای آٖ ثبقس

ٔحتٛیبت ٌٛاضقی قسٜ ٚ زض ٟ٘بیت ثٝ وبٞف ٚظٖ ٘یع ٔٙجط 
جٛز زاضز وٝ عٛلا٘ی ثٛزٖ ظٔبٖ اثمبء ایٗ احتٕبَ ٚ .قسٜ اؾت

ٔٛاز ٞضٕی ٚ ػّٕىطز ثٟتط ؾٍٙساٖ ٔٙجط ثٝ تحطیه فؼبِیت 
قٛز؛  ؾٍٙساٖ ٚ تطقح اؾیس وّطیسضیه زض پیف ٔؼسٜ ٔی

( 14ٔٛض٘ٛ ٚ ٕٞىبضاٖ )-ٞبی ایٗ آظٔبیف، جیٕٙعٔكبثٝ یبفتٝ
٘یع ٌعاضـ وطز٘س وٝ افعٚزٖ پٛؾتٝ ٘رٛز ثبػث ثعضي قسٖ 

قٛز. ٞب ٔیٔٛاز ٞضٕی ؾٍٙساٖ جٛجٝ pHؾٍٙساٖ ٚ وبٞف 
 ٔؼسٜ ٚ ؾٍٙساٖ  ٕٞچٙیٗ ثب تٛجٝ ثٝ اضتجبط تٍٙبتًٙ پیف

وّطیسضیه ٚ پپؿیٙٛغٖ زض ٔؼسٜ  اؾیس ضؾس وٝ تِٛیس٘ظط ٔیثٝ

ثؿتٍی ثٝ ػّٕىطز ؾٍٙساٖ، اظ جّٕٝ قست ا٘مجبضبت ٚ ٔست 
ؾغٛح ٔرتّف تطئٛ٘یٗ  (.29)ٔب٘سٌبضی ذٛضان زض آٖ زاضز 

ٚ ٚیؿىٛظیتٝ زؾتٍبٜ ٌٛاضقی ٘ساقت. pH ی ثط جیطٜ تبثیط
 ؾغٛح ٚ فیجطی ٔرتّف ٕٞچٙیٗ ٞیچ اثط ٔتمبثّی ثیٗ ٔٙبثغ

 ٌٛاضقی ٔكبٞسٜ ٘كس. زؾتٍبٜ ٚیؿىٛظیتٝ ٚ pH تطئٛ٘یٗ ثط
اثط ٔٙبثغ ٔرتّف فیجطی ٚ ؾغٛح تطئٛ٘یٗ ثط ٚظٖ  6جسَٚ    

ٞبی ٌٛقتی ضا زض ؾٗ ٞبی زؾتٍبٜ ٌٛاضـ جٛجٝ٘ؿجی ا٘ساْ
زٞس. پط٘سٌب٘ی وٝ پٛؾتٝ ٘رٛز زضیبفت ظٌی ٘كبٖ ٔیضٚ 24

وطزٜ ثٛز٘س ٘ؿجت ثٝ ٌطٜٚ زضیبفت وٙٙسٜ تفبِٝ چغٙسضلٙس زاضای 
تبثیط  (.p<05/0)ٚظٖ ٘ؿجی ؾٍٙساٖ پط ٚ ذبِی ثیكتطی ثٛز٘س 

زاض ٔٙبثغ ٔرتّف فیجط ضٚی ٚظٖ ٘ؿجی وجس ٚ پب٘ىطاؼ ٔؼٙی
ٞبی ا٘ساْ ٘جٛز. ٕٞچٙیٗ ؾغٛح ٔرتّف تطئٛ٘یٗ ثط ٚظٖ ٘ؿجی

ٔٛضز ٔغبِؼٝ تبثیطی ٘ساقت. ٞیچ اثط ٔتمبثّی ثیٗ ٔٙبثغ 
ٞبی ٔرتّف فیجطی ٚ ؾغٛح تطئٛ٘یٗ ثط ٚظٖ ٘ؿجی ا٘ساْ

ٞب  ٌٛاضقی ٔكبٞسٜ ٍ٘طزیس. زِیُ افعایف ٚظٖ ؾٍٙساٖ جٛجٝ
قبیس ثٝ ٔبٞیت ٘بٔحَّٛ ثٛزٖ فیجط آٖ ٚ اثمبء ثیكتط زض ایٗ 

فیجط  ٜ اؾت وٝ شضاتثرف ٔطثٛط ثبقس. چطا وٝ ٘كبٖ زازٜ قس
 اؾفٙىتط اظ ػجٛض ثطای وبفی ا٘ساظٜ ثٝ وٝظٔب٘ی تب ٘بٔحَّٛ
ٔب٘ٙس وٝ ثبلی ٔی ؾٍٙساٖ قٛ٘س، زض وٛچه ؾٍٙساٖ پیّٛضی
 آٖ ثطای ػضلا٘ی تغبثك ٚ ا٘ساْ ٚضؼیت، اتؿبع ایٗ ٘تیجٝ
 (.13) اؾت وطزٖ آؾیبة ػُٕ ثیكتط ا٘جبْ

 

 ضٚظٌی 24ٞبی ٌٛقتی زض ؾٗ  ٞبی ٔرتّف زؾتٍبٜ ٌٛاضـ جٛجٝ ٔحتٛیبت ثرف ٚ ٚیؿىٛظیتٝ pHطٜ ثط اثط ٔٙجغ فیجط ٚ ؾغح تطئٛ٘یٗ جی -5جسَٚ 
Table 5. Effect of dietary fiber source and threonine level on digesta pH and viscosity of broiler chickens on day 24 

  pH ٔحتٛیبت ٞضٕی ( ٝٚیؿىٛظیتcP) 
 ایّئْٛ غغْ٘ٛ ضٚزٜ وٛض ساٖؾٍٙ  اثطات ٔتمبثُ

     2ؾغح تطئٛ٘یٗ 1ٔٙجغ فیجط

6/3 وٕجٛز پٛؾتٝ ٘رٛز  38/6 01/3  76/3   
58/3 ٔیٗأت   28/6 03/3  87/3   
52/3 ثٛز ثیف   30/6 06/3  84/3   

98/3 وٕجٛز    تفبِٝ چغٙسض  98/6 87/3  44/4  
96/3 ٔیٗتأ   78/6 87/3  40/4  
04/4 ثٛز ثیف   94/6 93/3  47/4   
 SEM 050/0 062/0 073/0 048/0 

      اثطات انّی
56/3 پٛؾتٝ ٘رٛز ٔٙجغ فیجط b  b32/6 03/3 b  82/3 b 

99/3 تفبِٝ چغٙسض  a  a90/6 89/3 a 44/4 a  
 SEM 029/0  035/0 042/0  028/0  

79/3 وٕجٛز ؾغح تطئٛ٘یٗ  68/6 44/3  10/4  
77/3 ٔیٗأت   53/6 45/3  13/4  
78/3 ثٛز ثیف   62/6 49/3  16/4  
 SEM 035/0  043/0 052/0  034/0  

ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  P-value ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  ٔٙبثغ تغییط  
 <0001/0 <0001/0 <0001/0 >0001/0  ٔٙجغ فیجط

 5515/0 7423/0 0716/0 9253/0  ؾغح تطئٛ٘یٗ
 2998/0 9711/0 5198/0 2984/0  ٘یٗؾغح تطئٛ ×٘ٛع فیجط

ab: ٗزاضی ثب ٞٓ زاض٘س  ٞبی ثب حطٚف ٔتفبٚت زض ٞط ؾتٖٛ اذتلاف ٔؼٙی ٔیبٍ٘ی(05/0>p.) 
SEMٗٞب : ا٘حطاف ٔؼیبض ٔیبٍ٘ی 

 زضنس جیطٜ اؾتفبزٜ قس. . 5ثٝ ٔمساض لٙس پٛؾتٝ ٘رٛز ٚ تفبِٝ چغٙسض -1
 زضنس ٔمساض تٛنیٝ قسٜ ثٛز. 110 ٚ 100 ،90 یتتطتثٛز تطئٛ٘یٗ ثٝٔیٗ ٚ ثیفأٔیعاٖ وٕجٛز، ت -2
 

( پیكٟٙبز وطز٘س وٝ افعایف 9ٌٛ٘عاِٛ اِٛازٚض ٚ ٕٞىبضاٖ )     
زضنس پٛؾتٝ یٛلاف  3ٞبی تغصیٝ قسٜ ثب ٚظٖ ؾٍٙساٖ جٛجٝ

ٞبی  ػّت تٛؾؼٝ ثیكتط لایٝ٘ؿجت ثٝ ٌطٜٚ قبٞس احتٕبلاً ثٝ
 وٝثبقس. ٕٞچٙیٗ ٌعاضـ قسٜ اؾت  ٔبٞیچٝ ؾٍٙساٖ ٔی

ٔٙبثغ فیجط ٘بٔحَّٛ ٔب٘ٙس پٛؾتٝ یٛلاف ٘مف اؾبؾی ضا زض 
ٔحَّٛ ٔب٘ٙس تفبِٝ ِیت ؾٍٙساٖ ٘ؿجت ثٝ ٔٙبثغ فیجطی فؼب

-جیٕٙعٞبی ایٗ ٔغبِؼٝ ثب ٘تبیج . یبفتٝ(21)چغٙسضلٙس زاض٘س 
 5ٌٙجب٘سٖ  ( ٘یع وٝ ٌعاضـ ٕ٘ٛز٘س14ٚ ٕٞىبضاٖ ) ٔٛضیٙٛ



 28.......................................  ٞبی ٌٛقتی  ٌٛاضقی جٛجٝ  ثط ػّٕىطز ضقسی، لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز ٔغصی ٚ ذهٛنیبت قیطاثٝٙجغ فیجط ٚ ؾغح تطئٛ٘یٗ جیطٜ اثط ٔ

 
ٞبی  ٛجٝزضنس پٛؾتٝ یٛلاف ٚظٖ ؾٍٙساٖ ذبِی ٚ پط ج

 زٞس، ٔغبثمت زاضز. ٌٛقتی ضا افعایف ٔی
زضنس جیطٜ زض ٔمبیؿٝ ثب  5لٙس زض ؾغح  افعٚزٖ تفبِٝ چغٙسض

پٛؾتٝ ٘رٛز ثبػث افعایف ٚیؿىٛظیتٝ قیطاثٝ ٌٛاضقی، وبٞف 
ٞب قس.  لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز ٔغصی ٚ افت ػّٕىطز ضقسی جٛجٝ
ثٛز آٖ  وٕجٛز تطئٛ٘یٗ زض ٔمبیؿٝ ثب ؾغٛح تأٔیٗ ٚ ثیف

ٛجت وبٞف ٔهطف ذٛضان ٚ وبٞف ضقس عی زٚضٜ آغبظیٗ ٔ
ضؾس ٘یبظ تطئٛ٘یٗ  ٘ظط ٔیضٚ، ثٝ )ٚ ٘ٝ زٚضٜ ضقس( ٌطزیس. اظ ایٗ

عی زٚضٜ ضقس ثیكتط تٛنیٝ قسٜ اؾت. زض ثیٗ نفبت ٔٛضز 
زاض ثیٗ ٔٙجغ فیجط ٚ ؾغح تطئٛ٘یٗ فمظ  ٔغبِؼٝ اثط ٔتمبثُ ٔؼٙی

 ٞسٜ قس.ٞب عی زٚضٜ آظٔبیف ٔكب زض ٔهطف ذٛضان جٛجٝ
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Abstract 
   The aim of this study was to survey the effect of different dietary fiber source and thereonine 
levels on growth response, nutrients digestibility and some digesta characteristics of broiler 
chickens. A total of 180 day-old male Ross 308 chicks were used  in a completely randomized 
design with a factorial arrangement of 2×3 with 4 replicates of 6 birds each for a period of 24 
days. The diets consisted of two fiber sources (pea hull and sugar beet pulp) with 5 percent and 
three levels of threonine (90, 100 1nd 110 percent of recommended level). According to the 
results, a significant interaction was found between fiber source and threonine level on feed 
intake (P<0.05), where the chickens on sugar beet pulp containing diet with deficient threonine 
consumed lower feed than those on similar diet containing pea hull. There were no significant 
interactions between fiber source and threonine level on birds’ weight gain and feed conversion 
ratio. Lower weight gain and higher feed conversion ratio were observed by sugar beet pulp 
than pea hull (P<0.05). Digestibility of dry matter, organic matter and crude fat, as well as 
apparent metabolizable energy was decreased by inclusion of sugar beet pulp in the diet 
(P<0.05). Deficiency of threonine in the diet decreased the digestibility of organic matter 
(P<0.05). The use of sugar beet pulp decreased pH value of gizzard and cecal digesta, and 
increased the viscosity of jejunal and ileal digesta in comparison with pea hull (P<0.05). 
Relative weight of gizzard was increased by pea hull compared with sugar beet pulp (P<0.05). 
In conclusion, compared with pea hull, sugar beet pulp by increasing digesta viscosity decreased 
nutrients digestibility and broiler performance, and except for feed intake, non-remarkable 
interaction was illustrated between fiber source and threonine level. 
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